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@ ISTRUZIONI PER L'USO (1§

CuociPappa Easy Meal Chicco

Leggere attentamente prima dell’uso e conservare queste istruzioni per riferimento futuro.

/N\ AVVERTENZA DI SICUREZZA.ATTENZIONE!

- Questo apparecchio e destinato ad un utilizzo esclusivamente domestico
e deve essere utilizzato conformemente alle istruzioni d'uso. Ogni altro
uso e da considerarsi improprio e quindi pericoloso. Non ne & previsto I'u-
so in: ambienti adibiti a cucina per il personale di negozi, uffici e altre aree
di lavoro, agriturismi, hotel, motel e altre strutture ricettive, affitta camere.
Il costruttore non potra essere ritenuto responsabile di eventuali danni de-
rivanti da uso improprio, erroneo e irresponsabile.

- Questo apparecchio & solo per uso interno, non deve pertanto essere
esposto a sole, pioggia ed altri agenti atmosferici.

- Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini o da persone
con ridotte capacita mentali, o prive di esperienza o della necessaria co-
noscenza. Il prodotto puod essere utilizzato da persone con ridotte capacita
fisiche o sensoriali purché sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse
abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro dell'apparecchio ed ab-
biano compreso i pericoli ad esso inerenti. Nel caso in cui I'apparecchio
venga ceduto dall'acquirente o affidato a utilizzatori terzi, € necessario che
gli stessi ricevano istruzioni relative all'uso sicuro dell'apparecchio ed ab-
biano compreso i pericoli ad esso inerenti, attraverso la lettura del manua-
le d'uso ed in particolare delle avvertenze di sicurezza in esso contenute
che dovranno sempre accompagnare l'apparecchio.

- La pulizia e la manutenzione destinata ad essere effettuata dall'utilizzatore
non deve essere effettuata da bambini.

- Al fine di prevenire la proliferazione batterica delle preparazioni, si rac-
comanda di consumare la pappa subito dopo la sua preparazione o di
conservarla adottando la modalita pit opportuna in base alla tipologia
dell'alimento. Non conservare il cibo direttamente nel boccale.

- Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini.

- Assicurarsi che i bambini non giochino con l'apparecchio.

- Non tirare il cavo di alimentazione o l'apparecchio stesso per staccare la
spina dalla presa di corrente.

- Attenzione: per motivi di sicurezza, I'apparecchio deve sempre essere col-
legato ad un impianto provvisto di un efficiente collegamento di terra.

- Prima di avviare la fase di riscaldamento e cottura a vapore, assicurarsi che
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il foro di uscita del vapore (6) non sia ostruito.

- Non rimuovere mai il coperchio (13) del boccale (10) durante la cottura
o la macinatura. Liquidi bollenti potrebbero fuoriuscire improvvisamente
causando scottature e/o ustioni.

- Durante la fase di riscaldamento e cottura a vapore, dal boccale fuoriesce
vapore bollente che potrebbe essere causa di scottature. La caldaia e tutte
le parti a contatto con il vapore diventano molto calde: prestare sempre la
massima attenzione e manipolare con cautela.

- Non aprire o cercare di aprire il tappo caldaia (14) ad apparecchio acceso e/o in
funzione, pericolo di ustione.

- Prima di aprire/rimuovere il tappo caldaia (14), spegnere |'apparecchio ed at-
tendere almeno 10 minuti.

- Disconnettere sempre |'apparecchio dalla presa di corrente quando non e
in uso, durante il montaggio/smontaggio del prodotto e durante la pulizia

- Assicurarsi che la spina di alimentazione sia sempre staccata dalla presa di
corrente e che l'apparecchio sia completamente freddo prima di spostar-
lo, riporlo, pulirlo, fare operazioni di manutenzione.

- Rimuovere sempre la spina del cavo di alimentazione dalla presa di corrente
prima di accedere alle lame (11).

- ATTENZIONE: non azionare le lame (11) per un periodo di tempo superiore
a 10 secondi ed attendere almeno 10 secondi tra un azionamento e l'altro.
- Fare sempre particolare attenzione quando si maneggiano le lame (8 e 11)

in quanto molto taglienti.

- ATTENZIONE: non lavare le lame (11) in lavastoviglie, perché I'ambiente
umido allinterno di questa, unito alla presenza di sali, pud provocare feno-
meni ossidanti.

- Non immergere o bagnare mai il corpo del CuociPappa (1) ed il cavo di ali-
mentazione con acqua o altri liquidi. Mai porre la base sotto I'acqua corrente.

- Per la pulizia del prodotto attenersi scrupolosamente a quanto riportato al
paragrafo VI."PULIZIA E MANUTENZIONE".

- Se il cavo dialimentazione e danneggiato, per la sua sostituzione rivolgersi
esclusivamente ad Artsana S.p.A., in modo da prevenire ogni rischio.

- Queste istruzioni sono disponibili sul sito www.chicco.com.

ATTENZIONE: i mancato rispetto di queste istruzioni puo essere fonte di lesioni e di danni all'apparecchio. I
costruttore non risponde per danni derivanti dal mancato rispetto di queste istruzioni. Apparecchio, accessori ed elementi
dellimballaggio non sono giocattoli e non devono essere lasciati alla portata dei bambini.

Attenzione: I'uso di qualsiasi apparecchio elettrico comporta l'osservanza di alcune regole fondamentali. In particolare:

- linstallazione elettrica del locale deve essere conforme alle norme di sicurezza vigenti;

- Il voltaggio e la frequenza (vedi dati di targa sotto I'apparecchio) devono corrispondere a quelli della rete elettrica.

- Non utilizzare mai con mani bagnate o umide né a piedi nudi o bagnati o in prossimita di getti d’acqua. Attenzione: non
toccare I'apparecchio se cade in acqua; staccare subito la spina e non utilizzare successivamente, ma rivolgersi a persona-
le competente e qualificato o ad Artsana S.p.A..

6

@



®

- In caso di guasto e/o cattivo funzionamento: spegnere |'apparecchio, staccare la spina dalla presa di corrente e rivolgersi
esclusivamente a personale competente e qualificato o al servizio consumatori Artsana S.p.A.. Non tentare di aprirlo o
ripararlo.

- E'sconsigliabile I'uso di adattatori, prese multiple /o prolunghe, se necessario utilizzare esclusivamente prodotti confor-
mi alle vigenti norme di sicurezza, senza superare il limite di potenza indicato sull'adattatore e/o prolunga.

- Posizionare sempre I'apparecchio su superfici piane e stabili, lontano da apparecchi o materiali delicati, sensibili al calore,
al vapore e all'umidita. Non appoggiare mai sopra o vicino a superfici calde, cucine a gas o piastre elettriche.

- Non lasciare mai I'apparecchio incustodito mentre & in funzione.

- Non coprire mai I'apparecchio durante il funzionamento o quando e ancora caldo.

- Prima di ogni utilizzo verificare che tutti i componenti (in particolare il boccale e la base) siano correttamente assemblati
ed assicurarsi che il tappo della caldaia sia chiuso correttamente.

- Assicurarsi che mani, capelli, abiti e utensili da cucina siano fuori dal boccale prima di mettere in funzione I'apparecchio.

- Non versare mai nella caldaia liquidi diversi da acqua potabile di rubinetto o sostanze diverse da quelle previste al paragrafo
VII"MANUTENZIONE DELLA CALDAIA"

- Durante il ciclo di riscaldamento/cottura I'eventuale fuoriuscita di vapore dai bordi del tappo caldaia (14) o dal condotto
di sfogo del vapore (16), indica un'anomalia funzionale nel circuito del vapore: NON aprire o rimuovere il tappo caldaia
(14), ma spegnere immediatamente, lasciar raffreddare completamente, non riutilizzare piu I'apparecchio e rivolgersi a
personale competente e qualificato o ad Artsana S.p.A..

- Non utilizzare il prodotto in caso di perdita di liquido dal corpo, nel caso spegnerlo immediatamente e rimuovere la spina
dalla presa di corrente.

- Al'termine del ciclo di cottura e ad apparecchio caldo, rimuovere il coperchio (13) prestando attenzione ai vapori bollenti,
per evitare scottature. Limpugnatura del cestello per cottura alimenti potrebbe essere molto calda.

- Per evitare di danneggiare le lame, si sconsiglia di utilizzare questo apparecchio per tritare alimenti particolarmente duri,
come ad esempio cibi ancora surgelati.

- In caso di dubbi sull'interpretazione del contenuto del presente libretto di istruzioni contattare il rivenditore o Artsana S.p.A..

ARTSANA si riserva il diritto di modificare in qualsiasi momento e senza preavviso quanto descritto nel presente manuale

distruzioni.

La riproduzione, la trasmissione, la trascrizione nonché la traduzione in altra lingua anche parziale in qualsiasi forma di

questo manuale, sono assolutamente vietate senza la previa autorizzazione scritta da parte di ARTSANA S.p.A..

LEGENDA SIMBOLI

)

E Apparecchio conforme ai requisiti essenziali delle Direttive CE applicabili
ATTENZIONE!

Istruzioni per I'uso

ATTENZIONE! Vapore bollente

Leggere il manuale di istruzioni per I'uso

Attenzione! Superficie calda

Non smaltire questo prodotto o i suoi componenti come rifluto urbano, ma operare la raccolta differenziata facen-
do riferimento alle specifiche legislazioni vigenti in ogni paese.

Apparecchio certificato e approvato da IMQ (Istituto Italiano del Marchio di Qualita)

Bl B3RP

IT - CuociPappa Easy Meal

. CONTENUTO DELLA CONFEZIONE

1 Corpo CuociPappa

1 Coperchio boccale

1 Boccale con manico

1 Cestello basculante Switch System per la cottura degli alimenti
1 Cut Express con accessorio proteggi-dita

1 Gruppo lame

1 Manuale istruzioni d'uso

1 Ricettario

Il. LEGENDA
1. Corpo/caldaia



2.Zona avvolgi cavo

3. Manopola accensione/spegnimento

4. Led luminoso

5. Sistema di aggancio sicuro delle lame al corpo/caldaia
6. Foro uscita vapore

7. Interruttori di sicurezza

8. Accessorio Cut Express

9. Tampone proteggi-dita

10. Boccale

11. Lame

12. Cestello basculante di cottura Switch System
13. Coperchio del boccale

14. Tappo caldaia

15. Foro di riempimento della caldaia

16. Condotto di sfogo del vapore

17. Cavo non rimovibile

11l. PREPARAZIONE DEL PRODOTTO

Prima del primo utilizzo:

1) Prima di usare il prodotto e tutti i suoi componenti verificare che siano integri e non danneggiati. In caso di danneggia-
menti visibili o di dubbio non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a personale qualificato o al rivenditore.

ATTENZIONE: Iimballo e tutte le sue parti devono essere sempre tenute fuori dalla portata dei bambini per ragioni di

sicurezza.

2) Assemblare I'apparecchio facendo riferimento al paragrafo IV“ISTRUZIONI PER LUSO”.

3) Per ragioni igieniche, eseguire un ciclo di cottura senza cibo (con un quantitativo di acqua equivalente al livello 3 indica-
to sul boccale), facendo riferimento al paragrafo Va"COTTURA A VAPORE".

ATTENZIONE: non riempire la caldaia direttamente dal rubinetto per evitare di bagnare parti elettriche (fig. D) e non

utilizzare acqua demineralizzata.

Alla prima accensione l'apparecchio potrebbe emanare un leggero odore.

4) Al termine del ciclo di cottura, ruotare la manopola (3) su OFF (“O") e lasciare raffreddare I'apparecchio (almeno 15 mi-
nuti). ATTENZIONE: non avviare le lame perché I'acqua bollente potrebbe uscire dal boccale procurando scottature.

5) Staccare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente. Lavare tutti i componenti lavabili con acqua tiepida ed un co-
mune detergente per piatti, passare un panno umido sulla superficie della base.

6) Rimuovere l'acqua residua presente nella caldaia (fig. C).

IV. ISTRUZIONI PER L'USO

IL GRUPPO BOCCALE

ATTENZIONE: rimuovere il boccale e il coperchio solo se la manopola (3) € posta in corrispondenza di OFF (“O”).

- Per agganciare il boccale (10), inserirlo sulla base e farlo ruotare in senso orario (fig. B). Ruotarlo in senso antiorario per
sganciarlo.

- Per chiudere il coperchio (13) del boccale, inserirlo facendo coincidere i simboli di riferimento (fig. A) e ruotarlo in senso
orario. Ruotarlo in senso antiorario per rimuoverlo.

- Posizionare il cestello di cottura (12) allinterno del boccale, inserendo i perni nelle guide che ne consentono la rotazione
per il ribaltamento del cibo all'interno del boccale sottostante.

IL GRUPPO LAME

- Per rimuovere il gruppo lame (11) dal boccale staccare il boccale dalla base, afferrare con cautela il gruppo lame dall'ester-
no del boccale e ruotarlo in senso orario. Estrarre il gruppo lame, afferrandolo dall‘alto, facendo attenzione a non tagliarsi.
Per fissare il gruppo lame compiere l'operazione inversa, finché non risulta saldamente agganciato. ATTENZIONE: quan-
do le lame non sono inserite nel boccale, proteggerle e riporle al sicuro fuori dalla portata dei bambini.

V. PREPARAZIONE DELLA PAPPA

Va - COTTURA A VAPORE

Easy Meal cuoce a vapore frutta, verdura, carne e pesce, conservandone I'apporto nutrizionale.

Non utilizzare mai la funzione cottura senza aver correttamente avvitato il gruppo lame (11) al boccale (10) e senza aver

precedentemente riempito la caldaia con acqua potabile fredda.

Per la cottura, procedere come segue:

1. Assicurarsi che l'apparecchio sia scollegato dalla rete elettrica e che la manopola (3) sia su OFF (“O”).

2. Assicurarsi che il foro di uscita del vapore (6) non sia ostruito; se necessario, disostruirlo senza danneggiare la guarnizione,
facendo riferimento al paragrafo VI."PULIZIA E MANUTENZIONE".

3. Svitare il tappo della caldaia (14) eseguendo due movimenti distinti di rotazione ed estrazione, secondo le indicazioni
riportate sul prodotto.
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4. Riempire la caldaia con il quantitativo di acqua potabile fredda necessario ad effettuare il ciclo di cottura desiderato. La durata del
ciclo di cottura aumenta con il quantitativo di acqua inserito.

-Non utilizzare acqua demineralizzata né con additivi (come ad esempio sale, zucchero ecc).

-E'possibile utilizzare il boccale (10) come misurino, grazie alle 3 tacche presenti per dosare I'acqua e determinare i tempi
medi di cottura, con riferimento alla tabella seguente.

Tacca Tempo indicativo*
1 13 minuti
2 25 minuti
3 30 minuti

*Tempi indicativi con prodotto nuovo alimentato alla tensione di rete di 230Vac. Questi tempi possono variare anche sensibilmente in caso di valori di alimentazione
differenti o non adeguata pulizia.

5. Richiudere il tappo (14), eseguendo due movimenti distinti di inserimento e rotazione, secondo le indicazioni riportate

sul prodotto.

6. Agganciare il boccale (10) alla base (1), con il gruppo lame (11) inserito all'interno.

7. Inserire il cestello basculante (12) nel boccale (10).

8.Senza pressare né superare il bordo, inserire nel cestello gli ingredienti precedentemente tagliati a pezzettini (con di-

mensione inferiore ad 1 cm). Per velocizzare la preparazione degli ingredienti & possibile utilizzare I'accessorio Cut Ex-
press (8) con I'apposito proteggi dita (9), dopo averlo saldamente agganciato al boccale.

9. Chiudere il coperchio (13) del boccale.

10. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.

11. Attivare la funzione di cottura ruotando la manopola (3) verso destra. Un led luminoso si accende ed entro alcuni minuti
I'apparecchio iniziera a produrre vapore.

12. 1l tempo di cottura dipende dalla quantita di acqua inserita nella caldaia. Esaurita I'acqua, il processo si arresta auto-
maticamente e si attiva un segnale acustico. Per fermarlo, spegnare I'apparecchio, riposizionando la manopola (3) su
OFF ("O").

13. Scollegare la spina dalla presa di corrente.

14. Rimuovere il coperchio (13) dal boccale (10) e verificare la cottura degli ingredienti.

15a. Se non si desidera frullare gli ingredienti dopo la cottura, estrarre il cestello (12) con I'apposita maniglia e versarne il

contenuto in un piatto, facendo attenzione a non scottarsi.

Il liquido di cottura depositato sul fondo del boccale puo esser conservato.

15b. Se si desidera frullare gli ingredienti dopo la cottura, seguire le istruzioni della sezione Vb “OMOGENEIZZAZIONE/

FRULLATURA" di seguito.

Nota: prima di effettuare una nuova cottura, lasciar raffreddare I'apparecchio completamente.

Svuotare completamente la caldaia dopo 'uso (fig. C) per evitare la proliferazione di batteri. Per effettuare la pulizia antical-

care, seguire la sezione VII"MANUTENZIONE DELLA CALDAIA".

Vb - OMOGENEIZZAZIONE/FRULLATURA

Il CuociPappa Easy Meal permette di omogeneizzare/frullare con diverse consistenze tutti gli alimenti utilizzati per lo svez-

zamento.

Per la frullatura, procedere come segue:

1. assicurarsi che l'apparecchio sia scollegato dalla rete elettrica e che la manopola sia su OFF ("O”").

2a. Per frullare ingredienti precedentemente cotti a vapore, ruotare il cestello basculante (12) per rovesciarne il contenuto

nel boccale, rimuovere il cestello e richiudere il coperchio (13).
2b. Per frullare ingredienti a freddo, inserirli tagliati a pezzettini direttamente all'interno del boccale (10) sulle lame (11). E
anche possibile utilizzare I'accessorio Cut Express per tagliare il cibo direttamente nel boccale .

Aggiungere un adeguato quantitativo di acqua per permettere una corretta omogeneizzazione/frullatura.

ATTENZIONE: non inserire mai nel boccale alimenti duri, congelati o una quantita di cibo superiore a quella massima

indicata (MAX), né pressare gli alimenti, per non danneggiare irreparabilmente le lame.

3. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente.

4. Ruotare la manopola (3) verso sinistra nella posizione di frullatura mantenendola in questa posizione per massimo 10 secondi e
rilasciarla, per non compromettere il motore.

5. Ripetere questa operazione fino ad ottenere la consistenza desiderata, ad intervalli di 10 secondi, aggiungendo se ne-
cessario del liquido.

ATTENZIONE: NON inserire olio direttamente nel boccale.

Nota: Se gli ingredienti si attaccano alle pareti del boccale (10), spegnere I'apparecchio e, con l'aiuto di un cucchiaio,

spingerli verso le lame.

6. Al termine dellomogeneizzazione/frullatura, sganciare il boccale (10) dalla base (1), rimuovere il coperchio (13) e rove-
sciare il contenuto del boccale nel piatto.
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ATTENZIONE: non inserire le mani nel boccale per evitare di ferirsi con le lame.
Si raccomanda di verificare sempre la temperatura degli alimenti e di uniformarla mescolandoli un po’prima di sommini-
strarli al bambino.

Vc - RISCALDAMENTO E SCONGELAMENTO

Il CuociPappa Easy Meal consente di riscaldare e scongelare alimenti a pezzetti o pappe preparate in precedenza.

- Per riscaldare o scongelare alimenti a pezzetti, sequire le istruzioni descritte alla sezione Va“COTTURA A VAPORE".

- Per riscaldare o scongelare pappe conservate:

1.la pappa deve essere posta in un contenitore adatto, da posizionare senza coperchio nel cestello per la cottura (12). I
contenitore da 180ml della Linea System di Chicco (venduto separatamente) & compatibile con il prodotto.

2.Inserire nella caldaia da 1 a 3 livelli d'acqua secondo la quantita da riscaldare/scongelare per poi procedere come per il
ciclo di cottura.

Il tempo necessario per scongelare o riscaldare varia a seconda della temperatura iniziale e della quantita della pappa.

3. Quando il segnale acustico si attiva al temine del ciclo, estrarre con attenzione il recipiente usando un panno per evitare
di scottarsi e mescolarne il contenuto per uniformare la temperatura. Verificare sempre che la pappa non sia troppo
calda prima di somministrarla al bambino.

ATTENZIONE: per motivi di ordine igienico e biologico non riscaldare mai i cibi pit di una volta o per un periodo di tempo

superiore ad un'ora.

VI. PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: tutte le operazioni di pulizia e manutenzione devono essere effettuate ad apparecchio spento, freddo e
con la spina non collegata alla corrente.

Al termine di ogni ciclo di cottura/omogeneizzazione/frullatura/riscaldamento si consiglia di pulire I'apparecchio come
indicato di seguito.

Pulizia del boccale e degli accessori.

Il boccale (10) e gli altri accessori in plastica: coperchio (13), cestello di cottura (12), accessorio Cut Express (8) e tampone
proteggi-dita (9) possono essere lavati a mano con un comune detergente per piatti (non utilizzare prodotti abrasivi o decal-
cificanti) o in lavastoviglie. Si raccomanda di lavare il boccale solo dopo aver rimosso il gruppo lame.

Pulizia del gruppo lame.

Per evitare/ridurre l'ossidazione e la corrosione delle lame, la pulizia e I'asciugatura del gruppo lame (11) deve essere sem-
pre effettuata subito dopo ogni utilizzo.

Rimuovere il gruppo lame dal boccale seguendo le istruzioni fornite e pulirlo con acqua saponata, facendo molta attenzione alla
parte tagliente. Detergenti aggressivi, come candeggina o varechina, possono intaccare I'acciaio, macchiandolo e ossidandolo
irreparabilmente. Evitare I'uso di detersivi che contengano cloro o suoi composti. Risciacquare abbondantemente con acqua
corrente e asciugare subito con un panno non abrasivo. ATTENZIONE: NON lavare le lame in lavastoviglie per non rovinarle.
Non rimuovere la guarnizione del gruppo lame, nel caso riposizionarla accuratamente nella sua sede.

Pulizia della base.
Non inserire la base (1) in lavastoviglie o sotto I'acqua corrente o immergerla in altri liquidi. Se necessario pulirla con un
panno umido. Non inserire il tappo della caldaia (14) in lavastoviglie.

Risciacquo caldaia.

Rimuovere sempre l'eventuale acqua rimasta nella caldaia inclinando gradualmente I'apparecchio (fig. C).

Nel caso di non utilizzo per un tempo superiore alle 8 ore, effettuare una rapida pulizia interna:

a) Riempire la caldaia di sola acqua potabile fredda di rubinetto (fig. D), facendo riferimento alla tacca 2 presente sul bocca-
le, richiudere il tappo caldaia (14) e agitare, quindi rimuovere il tappo e svuotare tenendo chiuso il foro di uscita vapore
(6) ed inclinando gradualmente I'apparecchio, per far defluire I'acqua (fig. C).

Prestare attenzione a che 'acqua non entri nell'alloggiamento del coperchio della caraffa, presso gli interruttori di sicurezza (7).

b) Pulire adeguatamente la zona vicino al foro di uscita vapore accertandosi che non sia ostruito.

Dopo le operazioni di pulizia asciugare accuratamente il prodotto con un panno.

Se necessario, eseguire la procedura di decalcificazione come indicato nel paragrafo seguente.

Vil. MANUTENZIONE DELLA CALDAIA

Per garantire un corretto funzionamento del prodotto e il mantenimento della caldaia & necessario eseguire periodica-

mente un ciclo di completa decalcificazione.

IMPORTANTE: la formazione di depositi di calcare é direttamente proporzionale alla durezza dell’acqua utilizzata. Effettua-

re la manutenzione della caldaia almeno ogni 15 giorni o prima di riporre I'apparecchio per lunghi periodi.

a) Ad apparecchio completamente freddo e scollegato dalla presa elettrica, posizionare la manopola (3) su OFF (“O"). IM-
PORTANTE. Se il prodotto non e adeguatamente raffreddato, all'interno della caldaia potrebbero essere presenti vapori
e/o acqua bollente: fare attenzione a non scottarsi.

b) Svuotare completamente la caldaia, inclinando gradualmente I'apparecchio (fig. C), come descritto nella sezione “RI-

10

@



®

SCIACQUO CALDAIA".

¢) Riempire il boccale fino alla tacca 1 con acqua potabile fredda di rubinetto ed aggiungere aceto bianco di vino fino al
raggiungimento della tacca 3.

Versare la soluzione cosi ottenuta nella caldaia.

Non utilizzare mai acqua demineralizzata né prodotti decalcificanti (liquidi, polveri, pastiglie, ecc.) che potrebbero conte-

nere sostanze tossiche o non idonee al contatto con gli alimenti. Non versare mai liquidi e/o soluzioni diverse da quella

indicata, perché potrebbero danneggiare I'apparecchio irreparabilmente.

d) Richiudere il tappo della caldaia (14) e lasciare agire la soluzione per almeno 10 ore. ATTENZIONE! Non accendere mai
I'apparecchio quando all'interno della caldaia e presente la soluzione decalcificante.

e) Dopo almeno 10 ore, agitare leggermente il prodotto, rimuovere il tappo caldaia (14) e svuotarla tenendo chiuso il foro
di uscita vapore (6) inclinando gradualmente I'apparecchio, (fig. C) come descritto nella sezione “RISCIACQUO CALDAIA".

Nota: l'eventuale fuoriuscita di residui, anche di colore scuro, € assolutamente normale in quanto sono i depositi dei sali

disciolti nell'acqua che vengono rimossi dalla soluzione decalcificante.

f) Sciacquare piu volte la caldaia fino a quando non fuoriescono pit residui: inserire 2 tacche di sola acqua fredda potabile
di rubinetto (fig. D), chiudere il tappo caldaia (14), agitare brevemente I'apparecchio, quindi rimuovere il tappo e, mante-

nendo chiuso il foro di uscita del vapore (6), svuotare tutta I'acqua contenuta, inclinando I'apparecchio (fig. C).
g) Asciugare accuratamente I'eventuale acqua in prossimita sia del foro di uscita del vapore che della base.
In caso di depositi di calcare particolarmente resistenti e/o abbondanti, ripetere l'operazione aumentando la percentuale

diaceto.

IMPORTANTE. Durante la pulizia non tentare di rimuovere e/o danneggiare le guarnizioni del tappo caldaia (14) e dell'u-

scita vapore (6).

VIll. ANOMALIE DI FUNZIONAMENTO

PROBLEMA

POSSIBILI CAUSE

POSSIBILE SOLUZIONE

'apparecchio o il led non si
accendono.

- Spina non inserita correttamente.

- Controllare che la spina sia collegata
alla presa di corrente.

'apparecchio non macina o non
parte il ciclo di cottura.

-1l boccale o il coperchio non sono
sistemati correttamente.

- Posizionare correttamente boccale e
coperchio per attivare gli interruttori
di sicurezza.

Durante la macinatura cattivo odore o
eccessivo rumore dal gruppo motore.

« Prodotto nuovo.

- Troppo cibo.

- Cibo troppo duro nel boccale.

- Tempi di macinatura prolungati.

«Durante i primi utilizzi
condizione & normale.

questa

«Ridurre la quantita di cibo nel
boccale.

«Non macinare cibi troppo duri;
scongelare il cibo prima di macinarlo.
- Attenersi ai tempi di macinatura
consigliati, lasciando  raffreddare
l'apparecchio  per  evitarne il
surriscaldamento.

Fuoriuscita di pappa dal boccale
durante la macinatura.

- Troppo cibo o cibo troppo liquido
nel boccale.

- Ridurre la quantita di cibo o di liquido
nel boccale.

l'apparecchio impiega troppo tempo
per produrre vapore o non lo produce.

- Accumulo di calcare nella caldaia.

- Eseguire le operazioni di pulizia e
manutenzione della caldaia.

Uscita vapore dalla zona tappo caldaia,
o dal condotto di sfiato posteriore.

- Il tappo caldaia non ¢ inserito o non
e chiuso bene.

-1l foro uscita vapore & ostruito da
residui di cibo o calcare.

- Collocare il tappo caldaia e chiuderlo
bene.

- Esequire le operazioni di pulizia
e manutenzione della caldaia. Se
necessario, liberare il foro uscita vapore
senza danneggiare la guarnizione.

Al termine della cottura non si apre il
tappo della caldaia.

- Surriscaldamento eccessivo.

- Attendere qualche minuto, lasciare
raffreddare.

Al termine della cottura, presenza di
acqua sotto 'apparecchio.

-Gruppo lame mancante o non
correttamente posizionato.

- Guarnizione lame mancante o non
correttamente posizionata.

- Inserire il gruppo lame nel boccale
e ruotarlo fino a fissarlo saldamente.

- Verificare presenza e posizione della
guarnizione.
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IX. DATI TECNICI

Modello: 06776

Tensione di alimentazione: 220-240V~, 50/60Hz

Potenza caldaia: 500W

Potenza motore: 130W

Cicli di funzionamento frullatore: 10 s ON - 10 s OFF (“O")
Made in China

Questo prodotto & conforme alla Direttiva 2012/19/UE e successive modifiche.

I simbolo del cestino barrato riportato sull'apparecchio indica che il prodotto, alla fine della propria vita utile, do-

vendo essere trattato separatamente dai rifiuti domestici, deve essere conferito in un centro di raccolta differen-

Ziata per apparecchiature elettriche ed elettroniche oppure riconsegnato al rivenditore al momento dell'acquisto
B nanuova apparecchiatura equivalente. 'utente é responsabile del conferimento dell'apparecchio a fine vita
alle appropriate strutture di raccolta. Ladeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchio dismesso al
riciclaggio, al trattamento e allo smaltimento ambientalmente compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi
sull'ambiente e sulla salute e favorisce il riciclo dei materiali di cui & composto il prodotto. Lo smaltimento abusivo del
prodotto da parte dell'utente comporta sanzioni amministrative stabilite per legge. Per informazioni piu dettagliate ine-
renti i sistemi di raccolta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento rifiuti, o al negozio in cui e stato effettuato
I'acquisto.

GARANZIA
Per la garanzia sui difetti di prodotto si rinvia alle specifiche previsioni delle normative nazionali applicabili nel Paese d'ac-
quisto, dove previste. La garanzia non copre i componenti soggetti a normale usura.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ UE:

Con la presente Artsana S.p.A. dichiara che questo apparecchio marca Chicco mod. 06776 & conforme ai requisiti essenziali
e alle altre disposizioni pertinenti stabilite dalle Direttive 2014/30/UE (compatibilita elettromagnetica), 2014/35/UE (sicu-
rezza elettrica) e 2011/65/UE (RoHS).

Copia integrale della dichiarazione UE puo essere richiesta ad Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 — 22070 Grandate (CO) Italy

{‘ Numero verde per ['Italia 800 188 898
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@ INSTRUCTIONS (13

Chicco Easy Meal Steam Cooker

Please read these instructions carefully before use and keep for future reference.

/N\ SAFETY WARNING.
WARNING!

- This product is intended for domestic use only, and must be used in
accordance with the user instructions provided. Any other use is to be
deemed improper and therefore dangerous. It is not intended to be used
in: rooms used as a kitchen for staff in shops, offices and other work are-
as, hotels, motels and other accommodation facilities, rooms for rent. The
manufacturer is not responsible for any damage caused by improper, in-
correct or irresponsible use.

- The appliance is intended for indoor use only; do not leave it exposed to
the sun, rain and any other atmospheric conditions.

- This appliance should not be used by children or persons with reduced
mental capabilities, or not possessing the required experience or knowl-
edge. The product can be used by persons with reduced physical or sen-
sory capacities as long as they are supervised or after they have received
instructions for the safe use of the appliance, and have understood the
hazards involved. In the event the appliance is sold by the purchaser or
given to third party users, they must receive the instructions for the safe
use of the appliance and have understood the hazards involved by read-
ing the user manual and, in particular, the safety warnings contained in i,
which should always accompany the appliance.

- The cleaning and maintenance to be performed by the user must not be
carried out by children.

- In order to prevent the proliferation of bacteria in the baby food, it should
be consumed immediately following preparation or stored using the most
appropriate method depending on the type of food. Do not use the bow!
to store food.

- Keep the appliance and its supply cord out of the reach of children.

- Make sure that children do not play with the appliance.

- Do not pull on the power cable or the appliance to unplug the appliance
from the mains.

- Warning: for safety reasons the appliance must always be connected to an
electricity system which has efficient earthing connections.

- Make sure the steam outlet (6) is not obstructed prior to warming or
steaming.

13
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- Never remove the lid (13) of the bowl (10) during cooking or blending.
Boiling liquids could leak out suddenly, causing scalding and/or burning.
- During warming and steaming, hot steam is released from the bowl! that
could cause burns. The water tank and all parts in contact with the steam
become very hot: always pay maximum attention when using and han-

dling this product.

- Do not open or attempt to open the lid of the water tank (14) when the
appliance is on and/or in use, danger of burns.

- Always switch the appliance off and wait for at least 10 minutes before
opening/removing the water tank cap (14).

- Always disconnect the device from the power socket when itis notin use,
during assembly/disassembly of the product and during the cleaning.

- Check that the power cable is always unplugged from the mains socket
and that the appliance is completely cold before moving it, cleaning it,
storing it or carrying out maintenance work.

- Always disconnect the plug from the mains socket before touching the
blades (11).

- WARNING: do not operate the blades (11) for more than 10 seconds and
wait at least 10 seconds between one operation and the next.

- Always pay attention when handling the blades (8 and 11) as they are very sharp.

- WARNING: do not place the blades (11) in the dishwasher as its humid
environment, combined with the cleaning salts, can cause rusting.

- Do not immerse or wet the body of the Steam Cooker (1) or the power ca-
ble with water or other liquids. Never place the base under running water.

- These instructions are available at www.chicco.com

- To clean the product closely follow the instructions provided in paragraph
VI."CLEANING AND MAINTENANCE".

- If the power supply cable is damaged, contact only Artsana S.p.A. for its
replacement, so as to avoid any risks.

WARNI NG: Failure to follow these instructions could lead to injury and damage to the appliance. The manufacturer

is not liable for damage/injury resulting from failure to follow these instructions. The appliance, accessories and packaging

are not toys and must be kept out of the reach of children.

Warning: the use of any electrical appliance calls for the awareness of some basic rules. In particular:

- The electrical system where the appliance is used must conform to all safety regulations in force;

- The voltage and frequency (see data plate located underneath the appliance) must correspond to those of the mains.

- Never use with wet or damp hands or bare or wet feet or near jets of water. Warning: do not touch the appliance if it falls
into water; unplug it immediately and do not use it again. Contact trained, qualified personnel or Artsana S.p.A..

- If it is faulty and/or does not work properly: switch off and unplug the appliance, and contact trained, qualified personnel or
Artsana S.p.A. customer services. Do not attempt to open or repair it.

- The use of adaptors, power strips and/or extensions is not advisable; if necessary, only use products that comply with
safety standards in force and do not exceed the power limit indicated on the adaptor and/or extension.

- Always position the appliance on flat, stable surfaces, at a safe distance from delicate appliances or materials that may be
sensitive to heat, steam or humidity. Never place on or near hot surfaces, gas stoves or electric hot plates.

- Never leave the appliance unattended when it is switched on.

- Never cover the appliance when it is being used or when it is still hot.

14
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- Before use, check that all components (in particular the bowl and the base) are properly assembled and make sure that
the water tank lid is closed correctly.

- Make sure that there are no hands, hair, clothes or kitchen utensils in the bowl before operating the appliance.

- Never fill the water tank with liquids other than drinking tap water or substances different to those listed in paragraph VII
"BOILER MAINTENANCE"

- During the warming/cooking cycle, if steam comes out from under the sides of the water tank lid (14) or the steam outlet
tube (16) this indicates that there is an operating fault in the steam circuit: DO NOT open or remove the water tank lid
(14). Turn the appliance off immediately and leave it to cool down completely. Do not reuse and contact trained, qualified
personnel or Artsana S.p.A..

- Do not use the product if liquid is leaking from the appliance body. In this case, turn off the appliance immediately and
unplug it.

- At the end of the cooking cycle and while the appliance is still hot, remove the lid (13) paying particular attention to the
hot steam in order to prevent scalding. The handle of the cooking basket may be very hot.

- To prevent damage to the blades, using this appliance to chop very hard food such as, for instance, frozen food, is not
recommended.

- If you have any doubts about the content of this instruction manual, please contact your dealer or Artsana S.p.A..

ARTSANA reserves the right to change what is described in this instruction manual at any time and without notice.

The reproduction, transmission, copying, as well as the translation into another language, of any part of these instructions,

are absolutely forbidden without the previous written authorization by ARTSANA S.p.A.

SYMBOLS KEY

c € Appliance complies with the essential requirements of applicable EC Directives
WARNING!

User instructions

WARNING! Hot steam

Read the instructions for use

> BESRE B

Warning! Hot surface

Do not dispose of this product or its components as household waste, but recycle, referring to specific legislation
in force in the country of use.

Equipment certified and approved by IMQ (Italian Quality Brand Institute)

I

EN - Easy Meal Steam Cooker

I. PACK CONTENTS

1 Steam Cooker Body

1 Bowl lid

1 Bowl with handle

1 Switch System tilting basket for cooking food
1 Cut Express with finger-protection accessory
1 Blade unit

1 User and Instruction Manual

1 Recipe book

Il. KEY

1. Body/water tank

2. Power cable area

3. On/off dial

4. Luminous LED

5. Safe system for attaching the blades to the body/water tank
6. Steam outflow hole

7. Safety switches

8. Cut Express accessory

9. Finger-protection accessory
10. Bowl

11. Blades



12. Switch System tilting cooking basket
13. Bowl lid

14. Water tank lid

15. Hole for filling water tank

16. Steam outlet tube

17. Non-removable cable

Ill. PREPARING THE PRODUCT

Before first use:

1) Before using the product and its components, check that they are intact and not damaged in any way. In the event of
visible damage or when in doubt, do not use the appliance and contact qualified personnel or your dealer.

WARNING: for reasons of safety, the packaging and all of its parts must be kept out of the reach of children at all times.

2) Assemble the appliance following the indications in paragraph IV.“USER INSTRUCTIONS"

3) For reasons of hygiene, carry out a cooking cycle without food (with a quantity of water equal to level 3 on the bowl),
following the indications in paragraph Va “STEAMING".

WARNING: in order to avoid getting the electrical components wet (fig. D) do not fill the water tank directly from the tap

and do not use demineralised water.

The appliance may emit an odour when first turned on.

4) At the end of the cooking cycle, turn the dial (3) to OFF (“O") and allow the appliance to cool down (at least 15 minutes).
WARNING: do not activate the blades because boiling water could splash out from the bowl leading to burns.

5) Remove the plug from the mains socket. Wash all washable components with warm water and a regular washing-up
liquid. Wipe the surface of the base with a damp cloth.

6) Remove residual water from the water tank (fig. C).

IV. INSTRUCTIONS

THE BOWL UNIT

WARNING: remove the bowl and lid only if the dial (3) is switched to OFF (“O").

- To attach the bowl (10), insert it onto the base and turn clockwise (fig. B). Turn anti-clockwise to release.

- To close the lid (13) of the bowl, insert it, line up the reference symbols (fig. A) and turn clockwise. Turn anti-clockwise to
remove it.

- Place the cooking basket (12) in the bowl inserting the pins in the guides that allow it to be rotated so the food can be
tipped into the bow! below.

THE BLADE UNIT

- To remove the blade unit (11) from the bowl, detach the bowl from the base, gently grasp the blade unit from outside
the bowl and turn clockwise. Remove the blade unit, holding it from above, taking care not to cut yourself. To secure the
blade unit carry out this operation in reverse until it is firmly in place. WARNING: when the blades are not inserted in the
bowl, protect them and store them safely out of the reach of children.

V. PREPARING BABY FOOD

Va - STEAMING

Easy Meal can be used to steam fruit, vegetables, meat and fish, preserving all of the nutritional properties of these foods.

Never use the cooking function without ensuring that the blade unit (11) is securely fastened to the bowl (10) and without

first having filled the tank with cold drinking water.

For the cooking process proceed as follows:

1. Check that the appliance is unplugged and that the dial (3) is switched to OFF ("O").

2. Ensure that the steam outlet (6) is not blocked; if necessary, unblock it without damaging the seal, following the indica-
tions in paragraph VI."“CLEANING AND MAINTENANCE".

3. Turn the lid of the water tank (14) carrying out two distinct rotation and extraction movements, as per the instructions
on the product.

4. Refill the boiler with the amount of cold drinking water necessary to perform the desired cooking cycle. The time of the
cooking cycle increases with the amount of water inserted.

- Do not use demineralised water or water with additives (e.g. salt, sugar).

- Thanks to its 3 markings, the bowl (10) can be used to measure water and determine average cooking times, refer to the

following table.

Marking Indicative time*
1 13 minutes
2 25 minutes
3 30 minutes
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* Indicative time with new product supplied with mains voltage of 230Vac. These times can even slightly change if the power supply values are different or non-
adequate cleaning.

5. Replace the lid (14) carrying out two distinct insertion and rotation movements, as per the instructions on the product.

6. Attach the bowl (10) to the base (1), with the blade unit (11) inserted inside.

7. Insert the tilting basket (12) in the bow! (10).

8. Without pressing or going over the edges, place the ingredients, previously chopped into little pieces (with dimensions
of less than 1 cm), into the basket. To speed up the preparation of the ingredients it is possible to use the Cut Express
accessory (8) with its special finger-protection feature (9), after having firmly attached it to the bowl.

9. Close the lid (13) of the bowl.

10. Plug in the appliance.

11. Activate the cooking function by turning the dial (3) to the right. A luminous LED lights up and within a few minutes the

appliance will start to produce steam.

12. The cooking time depends on the amount of water in the tank. When the water has been used up, the process auto-

matically stops and the appliance starts beeping. To stop it, turn off the appliance, returning the dial (3) to OFF ("O").

13. Unplug the appliance.

14.Remove the lid (13) of the bowl (10) and check the ingredients are cooked correctly.

15a. If you don't want to blend the ingredients after cooking, remove the basket (12) using the special handle and pour the

contents onto a plate, making sure you don't burn yourself.

The cooking liquid left at the bottom of the bowl can be preserved.

15b. If you want to blend the ingredients after cooking, following the instructions in section Vb “BLENDING" below.

N.B.: allow the appliance to completely cool down before reusing.

To prevent the proliferation of bacteria, completely empty the water tank after use (fig. C). To remove limescale, follow the

indications in section VIl “BOILER MAINTENANCE'".

Vb - BLENDING

The Easy Meal Steam Cooker can be used to blend all the different foods used during the weaning phase with different

consistencies.

For blending, proceed as follows:

1. Check that the appliance is unplugged and that the dial is switched to OFF (“O”).

2a. To blend previously steamed ingredients, turn over the tilting basket (12) to tip its contents into the bowl, remove the
basket and replace the lid (13).

2b. To blend cold ingredients, chop into pieces and insert directly in the bowl (10) on the blades (11). It is also possible to
use the Cut Express accessory to cut up food directly in the bowl.

To ensure optimum blending, add a suitable quantity of water.

WARNING: to prevent irreparable damage from being done to the blades, never add hard or frozen food or a quantity of

food superior to the maximum indicated amount (MAX) to the bowl, and do not press the food.

3.Plug in the appliance.

4.Turn the dial (3) to the left into the blending position and hold for a maximum of 10 seconds, then release so as not to damage

the motor.

5. Repeat this operation, at intervals of 10 seconds, until you achieve the desired consistency, adding liquid if necessary.

WARNING: DO NOT pour oil directly into the bowl.

N.B.: If the ingredients stick to the sides of the bowl (10), turn off the appliance and, with the help of a spoon, push them

towards the blades.

6. After blending, detach the bowl (10) from the base (1), remove the lid (13) and pour the contents of the bowl onto a plate.

WARNING: to avoid getting hurt by the blades never put your hands in the bowl.

Itis highly recommended to check the temperature of the contents and mix them well before giving them to children.

Vc - WARMING AND DEFROSTING

With the Easy Meal Steam Cooker, you can warm up and defrost small pieces of food or baby food prepared in advance.

- To warm up or defrost small pieces of food, follow the instructions described in section Va“STEAMING”.

- To warm up or defrost pre-prepared baby foods.

1. the baby food must be in a suitable container (with no lid), which is positioned in the cooking basket (12). The 180ml
container in the Chicco System range (sold separately) is compatible with the product.

2. Pour between 1 and 3 levels of water into the water tank depending on the amount to warm up/defrost, and then
proceed as with the cooking cycle.

The time required to defrost or heat varies depending on the initial temperature and the amount of food.

3. When the appliance beeps at the end of the cycle, carefully remove the container using a tea towel to avoid the risk of
burning and stir the contents so its temperature is even right the way through. Always check that the temperature of the
baby food is not too hot before giving it to children.

WARNING: for hygiene and biological reasons, never reheat food more than once or for longer than an hour.

VI. CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING: all cleaning and maintenance must be carried out with the appliance off, cold and unplugged.
17

@



®

After each cooking/blending/warming cycle, it is advisable to clean the appliance as described below.

Cleaning the bowl and accessories.

The bowl (10) and the other plastic accessories: lid (13), cooking basket (12), Cut Express accessory (8) and finger-protection
pad (9) can be washed by hand with a regular washing-up liquid (do not use abrasive or descaling products) or in the dish-
washer. It is advisable to remove the blade unit before washing the bowl.

Cleaning the blade unit.

To prevent/reduce the oxidation and corrosion of the blades, the blade unit (11) must be cleaned and dried straight after
every use.

Remove the blade unit from the bowl following the instructions provided and clean it with soapy water, paying close atten-
tion to the sharp part. Harsh detergents, such as bleach, may affect the steel, staining it and oxidising it permanently. Avoid
using detergents containing chlorine or chlorine by-products. Rinse thoroughly under running water and dry immediately
using a non-abrasive cloth. WARNING: DO NOT wash the blades in the dishwasher as this may damage them.

Do not remove the seal from the blade unit; if necessary, carefully replace it in its correct position.

Cleaning the base.
Do not wash the base (1) in the dishwasher or under running water, and do notimmerse it in any liquids. If necessary, clean
with a soft cloth. Do not wash the water tank lid (14) in the dishwasher.

Rinsing the water tank.

Always remove any remaining water in the water tank by gradually tilting the appliance (fig. C).

If it is has not been used for over 8 hours, quickly clean the insides:

a) Fill the water tank with a quantity of cold tap water (fig. D) equal to marking 2 on the bowl, shut the water tank lid (14)
and shake, then remove the lid and empty the water tank, keeping the steam outlet (6) closed and gradually tilting the
appliance to empty out the water (fig. C).

Make sure water does not get into the bowl lid slot next to the safety switches (7).

b) Carefully clean the area near the steam outlet making sure it is not blocked.

Thoroughly dry the product with a cloth after cleaning.

If necessary, perform descaling as shown in the paragraph below.

VII. BOILER MAINTENANCE

To ensure the proper functioning of the product and maintenance of the water tank, a complete descaling cycle must be

performed periodically.

IMPORTANT: the formation of limescale deposits is directly proportional to the hardness of the water used. Perform main-

tenance on the water tank at least every 15 days or before storing the appliance away for long periods.

a) Switch the dial (3) on the cold, unplugged appliance to OFF (“O"). IMPORTANT. If the product has not been allowed to
cool properly there may be boiling water and/or steam inside the water tank: be careful not to get burned.

b) Completely empty the water tank, gradually tilting the appliance (fig. C), as described in the section “RINSING THE WATER
TANK".

¢) Fill the bowl up to marking 1 with cold tap water and add white wine vinegar until you reach marking 3.

Pour the solution into the water tank.

Never use demineralised water or descaling products (liquids, powders, tablets etc.) which could contain substances that

are toxic or not suitable for contact with foodstuffs. Never add liquids and/or solutions other than the one specified, as

these could damage the appliance beyond repair.

d) Replace the lid of the water tank (14) and allow the solution to act for at least 10 hours. WARNING! Never turn the ap-
pliance on with the descaling solution in the water tank.

e) After at least 10 hours, shake the product slightly, remove the lid of the water tank (14) and empty it, keeping the steam
outlet (6) closed and gradually tilting the appliance (fig. C), as described in the “RINSING THE WATER TANK" section.

N.B.: the discharge of residues, even if dark in colour, is absolutely normal as these are the deposits of the salts dissolved in the water

which are removed by the descaling solution.

f) Rinse the water tank several times until no more residues come out: pour in 2 levels of cold tap water (fig. D), shut the
water tank lid (14) and briefly shake the appliance, then remove the lid and, keeping the steam outlet (6) closed, empty
out all of the water, tilting the appliance (fig. C).

g) Thoroughly dry up any water near the steam outlet or the base.

If large amounts of limescale have formed and prove very difficult to remove, repeat the operation increasing the percent-

age of vinegar in the solution.

IMPORTANT. During cleaning, do not attempt to remove and/or damage the water tank lid (14) and steam outlet (6) seals.
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VIIl. TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSES POSSIBLE SOLUTIONS

+The plug is not inserted properly. « Check that the appliance is plugged

The appliance or LED does not turn on. into the mains.

The appliance will not blend or the | - The bowl or the lid is not in the right | - Position the bowl and lid correctly so

cooking cycle will not start. position. that the safety switches are activated.
«New product. «This is normal the first few times it is
used.
- Too much food. - Reduce the amount of food in the
The motor unit produces a bad smell ) : powl )
or excessive noise during blending - The food in the bowl is too hard. - Do not blend food that is tog hard;
Defrost food before blending it.
- Blending times too long. - Follow the recommended blending

times, leaving the appliance to cool
to prevent overheating.

Food leaks from the bowl during | - Too much food in the bowl or the | - Reduce the amount of food or liquid

blending. food is too liquid. in the bowl.
The appliance takes too long to produce | « Limescale accumulation in the water | - Perform cleaning and maintenance
steam or does not produce any. tank. on the water tank.

« The water tank lid is not inserted or is | « Position the water tank lid and close
Steam coming out of the water tank not properly dosed: properly. . )
. - The steam outlet is obstructed by | -Perform cleaning and maintenance on
lid area, or from the rear vent tube. ) )

food residue or limescale. the water tank. If necessary, clear the

steam outlet without damaging the seal.

The lid will not come off the water | - Overheating. - Wait a few minutes and allow to cool.
tank after cooking.

- Blade unit missing or positioned | - Insert the blade unit in the bowl and

After cooking, there is water under the | incorrectly. turn it until it is securely fitted.
appliance - Blade seal missing or positioned | - Check the presence and position of
incorrectly. the seal.
IX. TECHNICAL DATA
Model: 06776

Supply voltage: 220-240 V~, 50/60 Hz

Water tank output: 500 W

Motor output: 130 W

Blender operating cycles: 10 s ON - 10 s OFF ("O”)
Made in China

The crossed bin symbol on the appliance indicates that the product, at the end of its life, must be disposed of sepa-

rately from domestic waste, either by taking it to a separate waste disposal site for electric and electronic appliances or

by returning it to your dealer when you buy another similar appliance. The user is responsible for taking the appliance

to a special waste disposal site at the end of its life. If the disused appliance is collected correctly as separate waste, it
can be recycled, treated and disposed of ecologically; this avoids a negative impact on both the environment and health, and
contributes towards the recycling of the product’s materials. For further information regarding the waste disposal services avail-
able, contact your local waste disposal agency or the shop where you bought the appliance.

K This product complies with the Directive 2012/19/EU as amended.
|

WARRANTY
For the warranty for product defects see the specific provisions of applicable national laws in the country where purchased,
if required. The warranty does not cover components subject to normal wear and tear.

DECLARATION OF EC COMPLIANCE UE:

Artsana S.p.A hereby declares that this Chicco appliance, model number 06776, complies with all essential requirements
and other relevant provisions indicated in Directives 2014/30/UE (electromagnetic compatibility), 2014/35/UE (electrical
safety) and 2011/65/UE (RoHS).

A full copy of the UE declaration can be requested from Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 — 22070 Grandate (Co) Italy.
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@ MODE D’EMPLOI (3

Robot Cuiseur Easy Meal Chicco

Lire attentivement cette notice avant utilisation et la conserver pour toute référence ultérieure.

/N\ AVERTISSEMENT DE SECURITE.
ATTENTION!

- Cet appareil est destiné a un usage exclusivement domestique et doit
étre utilisé conformément aux instructions de la notice d'utilisation. Toute
autre utilisation doit étre considérée comme impropre et donc potentiel-
lement dangereuse. Il ne doit pas étre utilisé dans: des environnements
dédiés a la cuisine pour le personnel de magasins, bureaux et autres lieux
de travail, agrotourismes, hotels, motels et autres structures d'hotellerie,
chambres en location. Le fabricant ne pourra étre tenu responsable des
éventuels dommages dus a un usage impropre, incorrect et irresponsable.

- Cet appareil est destiné uniqguement a une utilisation en intérieur et ne
doit donc pas étre exposé au soleil, a la pluie et aux intempéries.

- Cet appareil ne peut étre utilisé ni par des enfants ni par des personnes
ayant des capacités mentales réduites ou dépourvues dexpérience et de
connaissances appropriées. Le produit ne doit pas étre utilisé par des per-
sonnes ayant des capacités physiques ou sensorielles réduites a moins
quelles soient surveillées par une personne responsable de leur sécurité ou
quelles recoivent de cette personne les instructions pour utiliser I'appareil
en toute sécurité et quelles aient compris les risques associés. Si I'appareil
est vendu par I'acheteur ou confié a des tiers utilisateurs, il faut que ceux-ci
recoivent des instructions pour utiliser 'appareil en toute sécurité et quiils
aient compris les risques associés, apres avoir lu la notice d'utilisation et no-
tamment les avertissements de sécurité qui y sont contenus, qui devront
toujours accompagner l'appareil.

- Le nettoyage et l'entretien, qui incombent a |'utilisateur, ne doivent pas étre
effectués par des enfants.

- Afin de prévenir la prolifération bactérienne dans les préparations, il est
recommandé de consommer le repas tout de suite ou de le conserver
de la maniere la plus appropriée en fonction du type d'aliment. Ne pas
conserver les aliments directement dans le bol.

- Tenir l'appareil et son cable d'alimentation hors de portée des enfants.

- \Veiller a ce que les enfants ne jouent pas avec lappareil.

- Ne pas tirer sur le cable d'alimentation ou sur I'appareil pour débrancher la
fiche de la prise de courant.

- Attention : par mesure de sécurité, 'appareil doit toujours étre relié a une
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installation équipée d'une mise a la terre efficace.

- Avant de commencer le réchauffage et la cuisson a la vapeur, vérifier si
I'orifice de sortie de la vapeur (6) n'est pas obstrué.

- Ne jamais enlever le couvercle (13) du bol (10) pendant la cuisson ou le
mixage. Des liquides bouillants pourraient sortir brusquement et causer
des bralures.

- Pendant le réchauffage et la cuisson a la vapeur, la vapeur bouillante sor-
tant du bol pourrait causer des bralures. La cuve de chauffage et toutes les
parties en contact avec la vapeur deviennent tres chaudes :toujours faire
tres attention et manipuler I'appareil avec précaution.

- Ne pas ouvrir ou tenter d'ouvrir le bouchon de la cuve de chauffage (14)
lorsque I'appareil est allumé et/ou en marche : risque de brUlures.

- Avant d'ouvrir/enlever le bouchon de la cuve de chauffage (14), éteindre
I'appareil et attendre au moins 10 minutes.

- Débrancher toujours I'appareil de la prise de courant lorsqu'il nest pas uti-
lisé, pendant le montage/démontage du produit et pendant le nettoyage.

- Vérifier si la fiche d'alimentation est débranchée de la prise de courant et
si 'appareil est complétement froid avant de le déplacer, de le ranger, de
le nettoyer ou d'effectuer des opérations d'entretien.

- Toujours débrancher la fiche du cable d'alimentation de la prise de courant
avant d'accéder aux lames (11).

« ATTENTION : ne pas actionner les lames (11) pendant plus de 10 se-
condes et attendre au moins 10 secondes entre deux opérations.

- Toujours faire tres attention lors de la manipulation des lames (8 et 11), car
celles-ci sont trés tranchantes.

« ATTENTION : ne pas laver les lames (11) au lave-vaisselle, car l'environne-
ment humide a l'intérieur de celui-ci, associé a la présence de sels, peut
provoquer des phénomenes d'oxydation.

- Ne jamais plonger ou mouiller le corps du Robot Cuiseur (1) et le cable
d'alimentation avec de l'eau ou d'autres liquides. Ne jamais placer la base
sous l'eau courante.

- Ces instructions sont également disponibles sur le site internet www.chic-
co.com.

- Pour le nettoyage du produit, respecter scrupuleusement les instructions
du paragraphe VI. « NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».

- Si le cable d'alimentation est endommagé, pour le remplacer s'adresser
exclusivement a Artsana S.p.A., de facon a prévenir tout risque.

ATTENTION ¢ Le non-respect de ces instructions peut entrainer des blessures et endommager I'appareil. Le fabri
cant ne pourra étre tenu responsable des dommages dus au non-respect de ces instructions. Lappareil, les accessoires et
les éléments d'emballage ne sont pas des jouets et doivent étre tenus hors de portée des enfants.
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Attention : 'usage de tout appareil électrique exige le respect de certaines régles fondamentales. En particulier :

- l'installation électrique du lieu d'utilisation doit étre conforme aux regles de sécurité en vigueur.

- La tension et la fréquence (voir la plague signalétique sous I'appareil) doivent correspondre a celles du secteur.

- Ne jamais utiliser I'appareil avec les mains mouillées ou humides, les pieds nus ou mouillés ou a proximité de jets d'eau.
Attention : ne pas toucher l'appareil si celui-ci tombe dans l'eau ; le débrancher immédiatement de la prise et ne pas
I'utiliser par la suite, mais s'adresser a du personnel compétent et qualifié ou a Artsana S.p.A.

- En cas de panne et/ou de mauvais fonctionnement : éteindre I'appareil, débrancher la fiche de la prise de courant et s'adres-
ser exclusivement a du personnel compétent et qualifié ou au service consommateurs d’Artsana S.p.A. Ne pas essayer de
I'ouvrir ou de le réparer.

- Lutilisation d'adaptateurs, de prises multiples et/ou de rallonges est déconseillée. Au besoin, utiliser exclusivement des
produits conformes aux regles de sécurité en vigueur, sans dépasser la limite de puissance indiquée sur I'adaptateur et/
ou larallonge.

- Toujours placer I'appareil sur une surface plane et stable, loin d'appareils ou de matériaux délicats, sensibles a la chaleur,
a la vapeur et a I'numidité. Ne jamais placer I'appareil sur ou a proximité de surfaces chaudes, de cuisiniéres a gaz ou de
plaques électriques.

- Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche.

- Ne jamais couvrir 'appareil lorsqu'il est en marche ou encore chaud.

- Avant chaque utilisation, vérifier si tous les composants (en particulier le bol et la base) sont bien montés et contréler si
le bouchon de la cuve de chauffage est bien fermé.

- Veiller a ce que les mains, les cheveux, les vétements et les ustensiles de cuisine se trouvent a I'écart du bol avant de
mettre I'appareil en marche.

- Ne jamais verser dans la cuve de chauffage des liquides autres que de I'eau du robinet ou des substances autres que celles
indiquées dans le paragraphe VIl « ENTRETIEN DE LA CUVE DE CHAUFFAGE ».

- Pendant le cycle de réchauffage/cuisson, toute fuite de vapeur par les bords du bouchon de la cuve de chauffage (14)
ou par le conduit dévacuation de la vapeur (16) indique une anomalie de fonctionnement dans le circuit de vapeur : NE
PAS ouvrir ou enlever le bouchon de la cuve de chauffage (14), mais éteindre immédiatement I'appareil, le laisser refroidir
completement, ne pas le réutiliser et s'adresser a du personnel compétent et qualifié ou a Artsana S.p.A.

- Ne pas utiliser I'appareil en cas de fuite de liquide du corps. Le cas échéant, I'éteindre immédiatement et débrancher la
fiche de la prise de courant.

- Ala fin du cycle de cuisson et lorsque I'appareil est encore chaud, enlever le couvercle (13) en faisant attention aux va-
peurs bouillantes, pour éviter les bralures. La poignée du panier de cuisson des aliments pourrait étre trés chaude.

- Pour éviter dendommager les lames, il n'est pas recommandé d'utiliser cet appareil pour hacher des aliments particulie-
rement durs, tels que des aliments congelés.

- En cas de doutes sur l'interprétation du contenu de cette notice d'utilisation, contacter un revendeur ou Artsana S.p.A.

ARTSANA se réserve le droit de modifier a tout moment et sans préavis ce qui est décrit dans cette notice d'utilisation.

Toute reproduction, transmission, transcription, traduction dans une autre langue, méme partielle, de cette notice, sous

quelque forme que ce soit, est absolument interdite sans l'autorisation préalable écrite de la part de ARTSANA S.p.A.

LEGENDE DES SYMBOLES

C E Appareil conforme aux exigences essentielles des directives CE applicables.
ATTENTION !

Mode d'emploi

ATTENTION ! Vapeur bouillante

Lire le mode d'emploi.

Attention ! Surface chaude

Ne pas éliminer ce produit ou ses composants avec les déchets urbains, mais effectuer le tri sélectif conformé-
ment aux réglementations en vigueur dans chague pays.

Appareil certifié et approuvé par IMQ (Institut italien du Label de Qualité)

Bl pBow >

FR - Robot Cuiseur Easy Meal
1. CONTENU DE LA BOITE
1 Corps de Robot Cuiseur
1 Couvercle pour le bol
1 Bol avec poignée
22



®

1 Panier basculant Switch System pour la cuisson des aliments
1 Cut Express avec un accessoire protege-doigts

1 Bloc lames

1 Notice d'utilisation

1 Livre de recettes

Il. LEGENDE

1. Corps/cuve de chauffage

2. Zone de rangement du cable

3. Bouton d'allumage/arrét

4.Voyant lumineux

5. Systéme de fixation en toute sécurité des lames au corps/a la cuve de chauffage
6. Orifice de sortie de la vapeur

7. Interrupteurs de sécurité

8. Accessoire Cut Express

9. Tampon protege-doigts

10. Bol

11. Lames

12. Panier basculant de cuisson Switch System

13. Couvercle du bol

14. Bouchon de la cuve de chauffage

15. Orifice de remplissage de la cuve de chauffage
16. Conduit d'évacuation de la vapeur

17.Cable non amovible

lil. PREPARATION DU ROBOT

Avant la premiére utilisation :

1) Avant d'utiliser le produit et tous ses composants, vérifier s'ils sont en bon état et sans dommages. En cas de dommages
visibles ou de doutes, ne pas utiliser I'appareil et s'adresser a du personnel qualifié ou au revendeur.

ATTENTION : 'emballage et toutes ses parties doivent toujours étre tenus hors de portée des enfants pour des raisons

de sécurité.

2) Monter l'appareil selon les instructions du paragraphe IV « MODE D'EMPLOI ».

3) Pour des raisons d’hygiéne, effectuer un cycle de cuisson sans aliments (avec une quantité d'eau équivalente au niveau 3
indiqué sur le bol), selon les instructions du paragraphe Va « CUISSON A LA VAPEUR ».

ATTENTION : ne pas remplir la cuve de chauffage directement du robinet pour éviter de mouiller les parties électriques

(fig. D) et ne pas utiliser de I'eau déminéralisée.

Lors de la premiére mise en marche, I'appareil pourrait dégager une légere odeur.

4) Ala fin du cycle de cuisson, tourner le bouton (3) sur OFF (« O ») et laisser refroidir I'appareil (au moins 15 minutes). ATTEN-
TION : ne pas mettre les lames en marche pour éviter toute sortie d'eau bouillante du bol, ce qui pourrait causer des brdlures.

5) Débrancher le cable d'alimentation de la prise de courant. Laver tous les composants lavables a l'eau tiede, avec un
détergent a vaisselle ordinaire, puis passer un chiffon humide sur la surface de la base.

6) Enlever toute l'eau résiduelle de la cuve de chauffage (fig. C).

IV. MODE D’EMPLOI

LE GROUPE BOL

ATTENTION : enlever le bol et le couvercle seulement si la poignée (3) se trouve sur OFF (« O »).

- Pour fixer le bol (10), le mettre sur la base et le tourner dans le sens des aiguilles d'une montre (fig. B). Le tourner dans le
sens inverse pour le libérer.

- Pour fermer le couvercle (13) du bol, linsérer en faisant coincider les symboles de référence (fig. A) et le tourner dans le
sens des aiguilles d'une montre. Le tourner dans le sens inverse pour l'enlever.

- Placer le panier de cuisson (12) a l'intérieur du bol, en introduisant les chevilles dans les guides qui permettent de le
tourner pour verser les aliments dans le bol situé en dessous.

LE BLOC LAMES

- Pour enlever le bloc lames (11) du bol, détacher le bol de la base, saisir avec précaution le bloc lames depuis I'extérieur du bol
etle tourner dans le sens des aiguilles d'une montre. Extraire le bloc lames, en le tenant par le dessus et en veillant a ne pas se
couper. Pour fixer le bloc lames, répéter ces opérations dans l'ordre inverse jusqu’a ce qu'il soit bien accroché. ATTENTION :
quand les lames ne sont pas insérées dans le bol, les protéger et les ranger en lieu str hors de portée des enfants.

V. PREPARATION DU REPAS

Va - CUISSON A LA VAPEUR

Easy Meal cuit a la vapeur des fruits, des légumes, de la viande et du poisson, tout en préservant leur apport nutritionnel.
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Ne jamais utiliser la fonction de cuisson sans avoir correctement vissé le bloc lames (11) au bol (10) et sans avoir auparavant rempli

la cuve de chauffage avec de leau potable froide.

Pour la cuisson, agir comme suit :

1. Vérifier si 'appareil est débranché du secteur et si le bouton (3) est sur OFF (« O »).

2. Vérifier si l'orifice de sortie de la vapeur (6) nest pas obstrué. Au besoin, enlever toute obstruction sans endommager le
joint, selon les instructions du paragraphe VI. « NETTOYAGE ET ENTRETIEN ».

3. Dévisser le bouchon de la cuve de chauffage (14) en réalisant deux mouvements différents de rotation et d'extraction,
selon les instructions figurant sur le produit.

4. Rempilir la cuve de chauffage avec la quantité deau potable froide nécessaire pour effectuer le cycle de cuisson souhaité. La durée
du cycle de cuisson augmente avec la quantité deau introduite.

- Ne pas utiliser de l'eau déminéralisée ou avec des additifs (tels que du sel, du sucre, etc.).

- Il est possible d'utiliser le bol (10) comme doseur, grace aux 3 reperes pour doser l'eau et déterminer les temps moyens
de cuisson, en se référant au tableau suivant.

Repére Temps indicatif*
1 13 minutes
2 25 minutes
3 30 minutes

* Temps indicatif avec un produit nouveau alimenté avec une tension secteur de 230 Vca. Ces temps peuvent varier méme sensiblement en cas de valeurs d'alimen-
tation différents ou d’un nettoyage inapproprié.

5. Refermer le bouchon (14), en réalisant deux mouvements différents d'insertion et de rotation, selon les instructions
figurant sur le produit.

6. Fixer le bol (10) a la base (1), avec le bloc lames (11) inséré a l'intérieur.

7.Insérer le panier basculant (12) dans le bol (10).

8. Sans exercer de pression ni dépasser le bord, mettre dans le panier les ingrédients coupés en petits morceaux (d'une
taille inférieure a 1 cm). Pour accélérer la préparation des ingrédients, il est possible d'utiliser I'accessoire Cut Express (8)
avec le protege-doigts correspondant (9), apres I'avoir bien fixé au bol.

9. Fermer le couvercle (13) du bol.

10. Brancher l'appareil sur la prise de courant.

11. Activer la fonction de cuisson en tournant la poignée (3) vers la droite. Un voyant lumineux sallume et aprés quelques

minutes, I'appareil commence a produire de la vapeur.

12. Le temps de cuisson dépend de la quantité d'eau versée dans la cuve de chauffage. Une fois I'eau épuisée, le processus
sarréte automatiquement et un signal sonore retentit. Pour l'arréter, éteindre 'appareil en remettant le bouton (3) sur
OFF (« O »).

13. Débrancher la fiche de la prise de courant.

14. Enlever le couvercle (13) du bol (10) et vérifier la cuisson des ingrédients.

15a. Si l'on ne veut pas mixer les ingrédients apres la cuisson, enlever le panier (12) a I'aide de sa poignée et verser son

contenu dans une assiette, en prenant soin de ne pas se brdler.

Le jus de cuisson au fond du bol peut étre conservé.

15b. Si lon veut mixer les ingrédients aprés la cuisson, suivre les instructions de la section Vb « HOMOGENEISATION/

MIXAGE » ci-dessous.

Remarque : avant d'effectuer une nouvelle cuisson, laisser refroidir I'appareil complétement.

Vider complétement la cuve de chauffage apres utilisation (fig. C) pour éviter la prolifération des bactéries. Pour réaliser le

détartrage, consulter la section VIl « ENTRETIEN DE LA CUVE DE CHAUFFAGE ».

Vb - HOMOGENEISATION/MIXAGE
Le Robot Cuiseur Easy Meal permet d’homogénéiser et/ou de mixer avec différentes textures tous les aliments utilisés pour
la diversification alimentaire.
Pour le mixage, agir comme suit :
1. Vérifier si I'appareil est débranché du secteur et si la poignée est sur OFF (« O »).
2a. Pour mixer des ingrédients déja cuits a la vapeur, tourner le panier basculant (12) pour verser son contenu dans le bol,
enlever le panier et refermer le couvercle (13).
2b. Pour mixer les ingrédients a froid, les introduire coupés en petits morceaux directement dans le bol (10) sur les
lames (11). Il est aussi possible d'utiliser I'accessoire Cut Express pour couper les aliments directement dans le bol.
Ajouter une quantité d'eau appropriée pour permettre une bonne homogénéisation et/ou un bon mixage.
ATTENTION : ne jamais mettre d'aliments durs ou congelésdans le bol, ou bien une quantité d'aliments supérieure a la
quantité maximale indiquée (MAX), ni presser les aliments, pour éviter dendommager irrémédiablement les lames.
3. Brancher I'appareil sur la prise de courant.
4. Tourner le bouton(3) vers la gauche dans la position de mixage et la maintenir dans cette position pendant 10 secondes au maxi-
mum, puis la reldcher pour ne pas endommager le moteur.
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5. Répéter cette opération jusqu'a obtenir la consistance souhaitée, a des intervalles de 10 secondes, en ajoutant du liquide
au besoin.

ATTENTION : NE PAS verser de I'huile directement dans le bol.

Remarque: si les ingrédients collent aux parois du bol (10), éteindre I'appareil et, a I'aide d'une cuillére, les pousser vers

les lames.

6. A la fin de 'nomogénéisation et/ou du mixage, détacher le bol (10) de la base (1), enlever le couvercle (13) et verser le
contenu du bol dans une assiette.

ATTENTION : ne jamais introduire les mains dans le bol pour éviter de se blesser avec les lames.

Il est recommandé de toujours vérifier la température des aliments et de 'uniformiser en mélangeant un peu avant de

faire manger l'enfant.

Vc - RECHAUFFAGE ET DECONGELATION

Le Robot Cuiseur Easy Meal permet de réchauffer et de décongeler des aliments en morceaux ou des repas déja préparés.

- Pour réchauffer ou décongeler des aliments en morceaux, suivre les instructions de la section Va « CUISSON A LA VA-

PEUR ».

- Pour réchauffer ou décongeler des repas déja cuits :

1. Le repas doit étre placé dans un récipient adéquat, qui doit étre mis sans le couvercle dans le panier de cuisson (12). Le
récipient de 180 ml de la ligne System de Chicco (vendu séparément) est compatible avec ce produit.

2. Verser de I'eau dans la cuve de chauffage (niveaux 1 a 3) selon la quantité a réchauffer/décongeler, puis procéder comme
pour le cycle de cuisson.

Le temps nécessaire pour décongeler ou réchauffer varie en fonction de la température initiale et de la quantité de nour-

riture.

3. Lorsque le signal sonore retentit a la fin du cycle, enlever soigneusement le récipient a I'aide d'un chiffon pour éviter
les bralures et mélanger son contenu pour uniformiser la température. Toujours vérifier si le repas n'est pas trop chaud
avant de le donner a l'enfant.

ATTENTION : par mesure d’hygiéne et pour des raisons biologiques, ne jamais réchauffer les aliments plusieurs fois ou

pendant plus d'une heure.

VI. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION : toutes les opérations de nettoyage et d'entretien doivent étre effectuées aprés avoir éteint I'appareil et
débranché la fiche de la prise de courant.

A'la fin de chaque cycle de cuisson/homogénéisation/mixage/réchauffage, il est recommandé de nettoyer I'appareil
comme indiqué ci-dessous.

Nettoyage du bol et des accessoires

Le bol (10) et les autres accessoires en plastique : le couvercle (13), le panier de cuisson (12), I'accessoire Cut Express (8) et le
tampon protege-doigts (9) peuvent étre lavés a la main avec un détergent a vaisselle ordinaire (ne pas utiliser de produits
abrasifs ou détartrants) ou dans le lave-vaisselle. Il est recommandé de laver le bol seulement aprées avoir enlevé le bloc lames.

Nettoyage du bloc lames

Pour éviter/réduire le risque d'oxydation et de corrosion des lames, le nettoyage et le séchage du bloc lames (11) doivent
toujours étre effectués immédiatement apres chaque utilisation.

Enlever le bloc lames du bol selon les instructions fournies et le nettoyer avec de l'eau savonneuse, en faisant tres attention
a la partie coupante. Les détergents agressifs comme I'eau de Javel peuvent attaquer |'acier, le tacher et loxyder de maniere
irréversible. Eviter |'utilisation de détergents contenant du chlore et ses composés. Rincer abondamment a l'eau courante
et sécher immédiatement avec un chiffon doux. ATTENTION : NE PAS laver les lames dans le lave-vaisselle pour éviter de les
endommager.

Ne pas enlever le joint du bloc lames. Le cas échéant, le replacer soigneusement dans son logement.

Nettoyage de la base
Ne pas mettre la base (1) dans le lave-vaisselle ou sous I'eau courante, ni la plonger dans d‘autres liquides. Au besoin, la
nettoyer avec un chiffon humide. Ne pas mettre le bouchon de la cuve de chauffage (14) dans le lave-vaisselle.

Ring¢age de la cuve de chauffage

Toujours vider I'eau éventuellement restée dans la cuve de chauffage en inclinant progressivement I'appareil (fig. C).

En cas d'inutilisation pendant plus de 8 heures, effectuer un nettoyage interne rapide :

a) Remplir la cuve de chauffage seulement avec de l'eau potable froide (fig. D) jusqu‘au repere 2 du bol, refermer le bou-
chon de la cuve de chauffage (14) et la secouer, puis enlever le bouchon et la vider en maintenant l'orifice de sortie de
la vapeur (6) fermé et en inclinant progressivement l'appareil pour évacuer l'eau (fig. C).

Veiller a ce que leau nentre pas dans le logement du couvercle de la carafe, ou se trouvent les interrupteurs de sécurité (7).

b) Nettoyer parfaitement la zone a proximité de l'orifice de sortie de la vapeur en vérifiant 'absence d'obstructions.

Aprés le nettoyage, bien sécher le produit avec un chiffon.

Si nécessaire, effectuer la procédure de détartrage comme indiqué dans le paragraphe suivant.
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VII. ENTRETIEN DE LA CUVE DE CHAUFFAGE

Pour garantir un bon fonctionnement du produit et un bon entretien de la cuve de chauffage, il faut effectuer réguliére-

ment un cycle de détartrage complet.

IMPORTANT : |a formation de dépots de calcaire est directement proportionnelle a la dureté de 'eau utilisée. Effectuer

I'entretien de la cuve de chauffage au moins tous les 15 jours ou avant de ranger I'appareil pendant de longues périodes.

a) Une fois que I'appareil est completement froid et débranché de la prise électrique, mettre le bouton (3) sur OFF (« O »).
IMPORTANT. Si le produit n'est pas complétement refroidi, des vapeurs et/ou de I'eau bouillante peuvent étre présentes
a l'intérieur de la cuve de chauffage : faire attention a ne pas se brdler.

b) Vider completement la cuve de chauffage, en inclinant progressivement I'appareil (fig. C), comme décrit dans la section
« RINCAGE DE LA CUVE DE CHAUFFAGE ».

) Remplir le bol jusqu'au repeére 1 avec de l'eau potable froide, puis ajouter du vinaigre de vin blanc jusqu'a atteindre le
repere 3.

Verser cette solution dans la cuve de chauffage.

Ne jamais utiliser d'eau déminéralisée ni de produits de détartrage (liquides, poudres, pastilles, etc.) qui pourraient contenir

des substances toxiques ou impropres au contact alimentaire. Ne jamais verser de liquides et/ou de solutions différentes

de celle indiquée, car ils pourraient endommager irrémédiablement I'appareil.

d) Refermer le bouchon de la cuve de chauffage (14) et laisser la solution agir pendant au moins 10 heures. ATTENTION !
Ne jamais allumer I'appareil lorsque la solution de détartrage se trouve dans la cuve de chauffage.

e) Aprés au moins 10 heures, secouer doucement le produit, enlever le bouchon de la cuve de chauffage (14) et la vider en
maintenant l'orifice de sortie de la vapeur (6) fermé et en inclinant progressivement I'appareil (fig. C) comme décrit dans
la section « RINCAGE DE LA CUVE DE CHAUFFAGE ».

Remarque : 'évacuation de résidus méme de couleur sombre est tout a fait normale car les dépots de sels dissous dans

I'eau sont éliminés par la solution de détartrage.

f) Rincer plusieurs fois la cuve de chauffage jusqu'a enlever tous les résidus : verser seulement de l'eau potable froide
jusqu'au repere 2 (fig. D), fermer le bouchon de la cuve de chauffage (14), secouer brievement I'appareil, puis enlever
le bouchon et, en maintenant l'orifice de sortie de la vapeur (6) fermé, vider toute 'eau contenue, en inclinant I'appareil
(fig. .

g) Sécher soigneusement l'eau prés de l'orifice de sortie de la vapeur et de la base.

En cas de dépots de calcaire particulierement résistants et/ou abondants, répéter 'opération en augmentant la quantité

de vinaigre.

IMPORTANT. Pendant le nettoyage, ne pas essayer denlever et/ou dendommager les joints du bouchon de la cuve de

chauffage (14) et de la sortie de vapeur (6).

VIIl. ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT

PROBLEME CAUSES POSSIBLES SOLUTIONS POSSIBLES

- Controlersilafiche est bien branchée

L'appareil ou le voyant ne s'allume pas. | - La fiche est mal branchée. .
sur la prise de courant.

-Le bol ou le couvercle ne sont pas | - Placer correctement le bol et
bien placés. le  couvercle pour activer les
interrupteurs de sécurité.

L'appareil ne hache pas ou le cycle de
cuisson ne démarre pas.

- Produit neuf. - Lors des premieres utilisations, ce
phénomene est normal.
+ Réduire la quantité d'aliments dans

le bol.
Mauvaise odeur ou bruit excessif du « Trop d'aliments. . Ng pas hacher d gllments trop durs ;
moteur durant le hachage décongeler les aliments avant de les
' « Aliments trop durs dans le bol. hacher.

- Respecter les temps de hachage
conseillés, en laissant  refroidir

- Temps de hachage prolongés. I'appareil afin d'éviter tout risque de
surchauffe.
De la nourriture sort du bol pendant | - Trop d'aliments ou aliments trop | - Réduire la quantité d'aliments ou de
le hachage. liquides dans le bol. liquide dans le bol.
L'appareil met trop de temps pour | « Dépdts de calcaire dans la cuve de | - Effectuer les opérations de nettoyage
produire de la vapeur ou n'en produit | chauffage. etd'entretien de la cuve de chauffage.
pas du tout.
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Sortie de vapeur par la zone du
bouchon de la cuve de chauffage ou

- Le bouchon de la cuve de chauffage
est absent ou mal fermé.

- L'orifice de sortie de la vapeur est
obstrué par des résidus d'aliments
ou du calcaire.

+Mettre le bouchon de la cuve de
chauffage et le fermer correctement.

- Effectuer les opérations de nettoyage
etd'entretien de la cuve de chauffage.
Si nécessaire, libérer 'orifice de sortie

par le conduit d'évacuation arriere.
de la vapeur sans endommager le
joint.

Ala fin de la cuisson, le bouchon de la | - Surchauffe.
cuve de chauffage ne s'ouvre pas.

- Attendre quelques minutes, laisser
refroidir.

« Bloc lames absent ou mal positionné. | - Insérer le bloc lames dans le bol et

N ) . . le tourner jusqu'a ce qu'il soit fixé
A la fin de la cuisson, présence d'eau Jusq g

sous 'appareil correctement.
pparet. -Joint de lames absent ou mal | - Vérifier la présence et la position du
positionné. joint.

IX. FICHE TECHNIQUE

Modeéle : 06776

Tension d'alimentation : 220-240 V~, 50/60 Hz

Puissance de la cuve de chauffage : 500 W

Puissance du moteur: 130 W

Cycles de fonctionnement du mixeur: 10 s ON = 10 s OFF (« O »)
Fabriqué en Chine

Ce produit est conforme a la directive 2012/19/UE et ses modifications ultérieures.
Le symbole de la poubelle barrée sur I'appareil indique que ce produit, a la fin de sa propre vie utile, devra étre
traité séparément des autres déchets domestiques ; il faudra donc I'apporter dans un centre de collecte sélec-
tive pour les appareillages électriques et électroniques, ou bien le remettre au revendeur lors de I'achat d'un
B | ,,vel appareillage équivalent. Lutilisateur est responsable du retour de 'appareil, 3 la fin de sa vie, aux centres
de collecte appropriés. Une collecte sélective adéquate, visant a envoyer 'appareil que I'on n'utilise plus au recyclage, au
traitement et a [élimination compatible avec I'environnement, contribue a éviter les effets négatifs possibles sur I'environ-
nement et sur la santé, et favorise le recyclage des matériaux dont le produit est composé. Pour obtenir des renseigne-
ments plus détaillés sur les systéemes de collecte disponibles, s'adresser au service local d'élimination des déchets, ou bien
au magasin ou l'appareil a été acheté.

GARANTIE
En ce qui concerne la garantie contre les défauts du produit, consulter les conditions prévues par les lois nationales appli-
cables, le cas échéant, dans le pays d'achat. La garantie ne couvre pas les composants sujets a I'usure normale.

DECLARATION CE DE CONFORMITE UE :

Par la présente, Artsana S.p.A déclare que cet appareil de marque Chicco mod. 06776 est conforme aux exigences essen-
tielles et aux dispositions pertinentes des directives 2014/30/UE (Compatibilité électromagnétique), 2014/35/UE (Sécurité
électrique) et 2011/65/UE (RoHS).

On peut demander une copie intégrale de la déclaration UE a Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 — 22070 Grandate (Co) Italie.
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(PGEBRAUCHSANLEITUNG [[¥

Mahlzeitenkocher Easy Meal Chicco

Lesen Sie die Anweisungen vor Gebrauch der Ware sorgfiltig, und bewahren Sie sie fiir spatere Riickfragen auf.

/\ SICHERHEITSHINWEISE.
WARNUNG!

- Dieses Gerat ist ausschlieSlich fur den Hausgebrauch bestimmt und muss
gemals der Gebrauchsanleitung verwendet werden. Jede andere Verwen-
dung ist als unsachgemal? anzusehen und somit gefdhrlich. Sie ist nicht fur
den Gebrauch in folgenden Umgebungen vorgesehen: Raumlichkeiten,
die als Kuche fUr das Personal von Geschéften, Buros und anderen Arbeits-
bereichen sowie von Pensionen, Hotels, Motels und anderen Beherber-
gungsbetrieben, Zimmervermietungen etc. vorgesehen sind. Der Hersteller
Ubernimmt keinerlei Haftung fUr eventuelle Schaden, die sich aus einem
unsachgemallen, falschen und verantwortungslosen Gebrauch ergeben.

- Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Hausinneren gedacht und darf daher
nicht Sonne, Regen und anderen Witterungseinfllissen ausgesetzt werden.

- Dieses Gerat sollte nicht von Kindern oder Personen mit geistig redu-
zierten Fahigkeiten oder von Personen, denen es an der erforderlichen
Kenntnis oder Erfahrung mangelt, verwendet werden. Das Produkt kann
von Personen mit korperlich oder sensorisch reduzierten Fahigkeiten nur
unter entsprechender Aufsicht verwendet werden oder nachdem sie die
Anweisungen bezliglich einer sicheren Anwendung des Gerats erhalten
und Verstandnis Uber die mit dem Gerat verbundenen Gefahren erlangt
haben. Wenn das Gerat vom Kaufer verkauft oder Dritten anvertraut wird,
mussen diese durch Lesen der Gebrauchsanleitung und insbesondere der
darin enthaltenen Sicherheitshinweise, die stets bei dem Gerat bleiben
mussen, die Anweisungen zum sicheren Umgang mit dem Gerat erhalten
und die mit dem Gerdt verbundenen Gefahren verstanden haben.

- Die von dem Benutzer durchzuftihrenden Reinigungs und Wartungsarbei-
ten durfen nicht von Kindern.

- Um die Verbreitung von Bakterien in den Zubereitungen zu verhindern,
wird empfohlen, die Mahlzeit sofort nach der Zubereitung zu verbrau-
chen, oder sofort, entsprechend der Art der Nahrung, aufzubewahren. Das
Nahrungsmittel nicht direkt in der Kanne aufbewahren.

- Das Gerdt und das Stromkabel fUr Kinder unzuganglich aufbewahren.

- Stellen Sie sicher, dass keine Kinder mit dem Gerat spielen.

- Ziehen Sie nicht am Netzkabel oder am Gerdt selbst, um den Stecker aus der
Steckdose herauszuziehen.
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- Warnung: Aus Sicherheitsgriinden muss das Gerat stets an eine Anlage
mit funktionierender Erdung angeschlossen werden.

- Bevor Sie mit dem Erhitzen und Dampfgaren beginnen, prufen Sie, dass
der Dampfauslass (6) nicht verstopft ist.

- Entfernen Sie wahrend das Garvorgangs oder des Zerkleinerns niemals
den Deckel (13) von der Kanne (10). Es kdnnte plotzlich kochend heil3e
Flassigkeit austreten und zu Verbrennungen bzw. Verbriihungen fihren.

- Wahrend des Erwarmens und Dampfgarens tritt aus der Kanne heiBer
Dampf aus, der Verbrennungen verursachen kénnte. Der Heizkessel und
samtliche Teile, die mit dem Dampf in Berlihrung kommen, werden sehr
heil3: Seien Sie daher immer sehr vorsichtig und aufmerksam.

- Den Kesseldeckel (14) bei angeschaltetem und/oder laufendem Gerét
nicht 6ffnen oder versuchen zu &ffnen, Verbrennungsgefahr.

- Bevor man den Deckel des Wasserkessels (14) 6ffnet/abnimmt, das Gerat
ausschalten und mindestens 10 Minuten warten.

« Das Geratimmer aus der Steckdose ziehen, wenn es nicht verwendet wird, wah-
rend der Montage/Demontage des Produktes und wahrend der Reinigung.

- Stets den Stromstecker herausziehen und das Gerat nach jedem Gebrauch
bzw. bevor es verschoben, wieder aufgestellt, gereinigt oder Wartungsar-
beiten unterzogen wird, vollig abkthlen lassen.

- Stets den Kabelstecker aus der Steckdose ziehen, bevor man die Klingen (11)
berlhrt.

- WARNUNG: die Klingen (11) nicht langer als 10 Sekunden betatigen und
mindestens 10 Sekunden zwischen zwei Betatigungen warten.

- Immer besonders vorsichtig sein beim Umgang mit den Klingen (8 und
11), da sie sehr scharf sind.

- WARNUNG: Spulen Sie die Klingen (11) nicht im Geschirrsptler, da die
dort herrschende Feuchtigkeit in Verbindung mit den vorhandenen Sal-
zen zu Oxidationserscheinungen fuhren kann.

- Das Gehause des Mahlzeitenkochers (1) und das Stromkabel in Wasser tau-
chen oder mit Wasser oder anderen FlUssigkeiten in Berihrung kommen
lassen. Die Basis nie unter flieSendes Wasser halten.

- Diese Anweisungen sind verfligbar auf der Internetseite www.chicco.com.

- FUr die Reinigung des Produktes halten Sie sich streng an die Anweisun-
gen in Abschnitt VI.,REINIGUNG UND WARTUNG".

- Wenn das Stromkabel beschadigt ist, wenden Sie sich flr den Austausch
ausschliel3lich an Artsana S.p.A., um Risiken zu vermeiden.

WARNUNG: pie Nichteinhaltung dieser Anweisungen kann zu Verletzungen und Schaden am Gerdt fuhren. Der
Hersteller haftet nicht fir Schaden, die sich aus der Nichteinhaltung dieser Anweisungen ergeben. Gerat, Zubehor und Verpa-
ckungselemente sind kein Spielzeug und durfen nicht in die Reichweite von Kindern gelangen.
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Warnung: Bei der Nutzung von elektrischen Geraten sind im Allgemeinen einige grundlegende Regeln zu beachten. Im Einzelnen:

- Die elektrische Anlage des Raumes muss den geltenden Sicherheitsvorschriften entsprechen;

- Die Spannung und die Frequenz (siehe Daten auf dem Typenschild an der Unterseite des Gerdts) missen mit denen der
Stromversorgung Ubereinstimmen.

- Niemals mit nassen oder feuchten Handen oder nackten oder nassen Fien oder in der Néhe von Wasserstrahlen ver-
wenden. Warnung: Bertihren Sie das Gerét nicht, wenn es in Wasser gefallen ist; ziehen Sie dann umgehend den Stecker
aus der Steckdose und verwenden Sie das Gerdt nicht mehr, sondern wenden Sie sich an kompetentes Fachpersonal
oder die Firma Artsana S.p.A.

- Im Falle von Defekten und/oder Betriebsstorung: das Gerat ausschalten, den Stecker aus der Steckdose ziehen und wenden
Sie sich ausschliel3lich an kompetentes Fachpersonal oder den Verbraucherservice der Firma Artsana S.p.A. Versuchen Sie
nicht, es zu 6ffnen oder zu reparieren.

- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachdosen und/oder Verldngerungen wird empfohlen, bei Bedarf ausschliefSlich
Produkte in Ubereinstimmung mit den geltenden Sicherheitsstandards verwenden, ohne die Leistungsgrenze, die auf
dem Adapter und/oder der Verldngerung angegeben ist, zu Uberschreiten.

- Stellen Sie das Gerat immer auf ebenen und stabilen Oberflachen, weit weg von wérme-, dampf- oder feuchtigkeitsemp-
findlichen Gerdten oder Materialien auf. Das Gerat nie in die Néhe oder auf warme Oberflachen, Gas- oder Elektroherde
erreichbar aufstellen.

- Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen, wahrend es in Betrieb ist.

- Decken Sie das Gerat niemals ab, wahrend es lauft oder wenn es noch warm ist.

- Prifen Sie vor jedem Gebrauch, dass alle Komponenten (insbesondere die Kanne und der Untersatz) korrekt zusammen-
gesetzt sind und vergewissern Sie sich immer, dass der Deckel des Heizkessels richtig verschlossen ist..

- Vergewissern Sie sich, dass sich keine Hande, Haare, Kleidungsstticke und Kiichenutensilien in der Kanne befinden, bevor
Sie das Gerat einschalten.

- Niemals andere Flissigkeiten als Trinkwasser aus dem Wasserhahn oder andere Substanzen, als die in Abschnitt VI “WAR-
TUNG DES HEIZKESSELS"vorgesehenen, in den Kessel geben.

- Wahrend dem Aufwarmen/Dampfgaren weist ein eventuelles Austreten von Dampf an den Randern des Deckels des Heizkes-
sels (14) oder an dem Dampfablasskanal (16) auf eine Funktionsstérung im Dampfkreislauf hin: Offnen oder entfernen Sie den
Deckel des Heizkessels (14) NIE, sondern schalten Sie das Gerdt umgehend ab und lassen Sie es vollstandig abkdhlen. Benutzen
Sie daraufhin das Gerat nicht mehr, sondern wenden Sie sich an kompetentes Fachpersonal oder die Firma Artsana S.p.A.

- Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Flissigkeit aus dem Korpus des Gerdts austritt. In diesem Fall schalten Sie das
Gerdt umgehend aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

- Entfernen Sie am Ende des Garzyklus und wenn das Gerdt noch warm ist den Deckel (13) und achten Sie dabei auf austreten-
den kochend heil3en Dampf, um Verbrennungen zu vermeiden. Der Griff der Garablage fur Lebensmittel kann sehr heif3 sein.

-Um zu vermeiden, dass die Klingen beschadigt werden, wird davon abgeraten, dieses Gerdt zum Hacken besonders
harter Nahrungsmittel, wie z.B. noch gefrorener Tiefkiihlkost zu verwenden.

- Sollten Sie unsicher bezlglich der Interpretation des Inhaltes der vorliegenden Gebrauchsanleitung sein oder Fragen
dazu haben, wenden Sie sich an Ihren Handler oder die Firma Artsana S.p.A.

ARTSANA behadlt sich das Recht vor, den Inhalt dieser Gebrauchsanleitung jederzeit und ohne Vorankiindigung zu verdndern.

Die Vervielfaltigung, Ubermittlung, das Kopieren sowie Ubersetzen in eine andere Sprache, auch in Auszigen, dieser Ge-

brauchsanleitung in jeder beliebigen Form ist ohne die vorherige schriftliche Genehmigung durch die Firma ARTSANA

S.p.A. strengstens untersagt.

SYMBOL-BESCHREIBUNG

C € Gerat in Ubereinstimmung mit den wesentlichen Anforderungen der anwendbaren EG-Richtlinien
WARNUNG!

Gebrauchsanleitung

WARNUNG! Kochend heil3er Dampf

Bedienungsanleitung lesen

Achtung! Hei3e Oberflache

Das Gerat oder seine Komponenten diirfen nicht als Siedlungsabfall behandelt, sondern missen getrennt gemal
den geltenden Vorschriften des jeweiligen Landes entsorgt werden.

Gerdt vom IMQ (Italienisches Institut fur Qualitats-Kennzeichnung) zertifiziert und genehmigt

Bl pESR P>
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DE - Mahlzeitenkocher Easy Meal

I. PACKUNGSINHALT

1 Mahlzeitenkocher-Gehéuse

1 Deckel fur Kanne

1 Kanne mit Griff

1 Schwenkbare Garablage Switch System flr Lebensmittel
1 Cut Express mit Fingerschutzzubehor

1 Klingeneinheit

1 Gebrauchsanleitung

1 Rezeptsammlung

Il. LEGENDE

1. Gehduse/Kessel

2. Kabelaufwickelbereich

3. Drehknopf zum Einschalten/Ausschalten
4. Leuchtende LED

5. Sicheres Einhakungssystem der Klingen an das Gehduse/den Kessel
6. Dampfaustrittséffnung
7.Sicherheitsschalter

8. Cut Express-Zubehor

9. Fingerschutzpuffer

10.Kanne

11.Klingen

12. Schwenkbare Garablage Switch System
13. Kannendeckel

14. Wasserkesseldeckel

15. Fulloffnung des Kessels

16. Dampfablasskanal

17. Nicht abnehmbares Kabel

Ill. VORBEREITUNG DES GERATES
Vor dem ersten Gebrauch:
1Vergewissern Sie sich vor Verwendung stets, dass das Produkt und all seine Bestandteile intakt und nicht beschadigt sind.
Bei sichtbaren Schaden oder Unklarheiten, das Gerat nicht benutzen und bitte an einen Fachmann oder lhren Handler
wenden.
WARNUNG: Die Verpackung und alle ihre Teile mussen aus Sicherheitsgriinden immer auf3erhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahrt werden.
2) Das Gerat unter Bezugnahme von Abschnitt IV “HINWEISE FUR DIE ANWENDUNG" zusammenbauen.
3) Aus Hygienegrinden einen Garzyklus ohne Nahrungsmittel durchfiihren (mit einer Menge an Wasser gleich dem Stand
3 auf der Kanne), dabei auf Abschnitt Va "“DAMPFGAREN" beziehen.
WARNUNG: BefUllen Sie den Heizkessel nicht direkt am Wasserhahn, um zu vermeiden, dass die elektrischen Bauteile nass
werden (Abb. D) und kein demineralisiertes Wasser verwenden.
Beim ersten Start konnte das Gerdt einen leichten Geruch abgeben.
4) Nach dem Garzyklus den Knopf (3) auf OFF ("O") drehen und das Gerat abkihlen lassen (mindestens 15 Minuten). WAR-
NUNG: die Klingen nicht starten, da das kochende Wasser aus der Kanne austreten und zu Brandwunden fiihren kdnnte.
5) Das Stromkabel aus der Steckdose ziehen. Alle waschbaren Bestandteile mit lauwarmen Wasser und einem handelsibli-
chen Geschirr-Reinigungsmittel waschen, mit einem nassen Tuch auf den Oberflichen des Gestells wischen.
6) Das restliche Wasser in dem Kessel entfernen (Abb. C).

IV. HINWEISE FUR DIE ANWENDUNG

DIE KANNENEINHEIT

WARNUNG: die Kanne und den Deckel nur entfernen, wenn der Knopf (3) entsprechend auf OFF (“O") steht.

- Um die Kanne (10) einzuhaken, sie auf das Gestell einsetzen und im Uhrzeigersinn drehen (Abb. B). Entgegen dem Uhr-
zeigersinn drehen, um ihn zu 16sen.

- Um den Deckel (13) der Kanne zu schliefen, ihn einsetzen und darauf achten, dass die vorhandenen Hilfssymbole (Abb.
A) Ubereinstimmen, dann im Uhrzeigersinn drehen. Entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, um ihn zu entfernen.

- Die Garablage (12) in die Kanne geben, dazu die Stifte in den Fiihrungen einsetzen und somit die Drehung fir das Kippen
der Nahrung in der darunterliegenden Kanne erméglichen.

DIE KLINGENEINHEIT
- Um die Klingeneinheit (11) von der Kanne zu entfernen, nehmen Sie die Kanne vom Untersatz, umfassen Sie die Klinge-
neinheit vorsichtig vom Auferen der Kanne, und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn. Fassen Sie die Klingeneinheit von oben
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und ziehen Sie sie heraus - seien Sie vorsichtig, damit Sie sich nicht schneiden. Um die Klingeneinheit zu befestigen,
fuhren Sie den Vorgang in umgekehrter Reihenfolge durch, bis sie gut befestigt ist. WARNUNG: Wenn sich die Klingen
nicht in der Kanne befinden, bewahren Sie sich geschiitzt und auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

V. ZUBEREITUNG DER MAHLZEIT
Va - SCHNELLES DAMPFGAREN
Easy Meal kann Obst, Gem{se, Fleisch und Fisch mit Dampf garen und behdlt den Nahrstoffgehalt bei.
Benutzen Sie die Garfunktion nur, wenn die Klingeneinheit (11) richtig in der Kanne (10) festgeschraubt und der Kessel mit
kaltem Trinkwasser gefullt ist.
Fur das Garen, wie folgt vorgehen:
1. Sich vergewissern, dass das Gerdt vom Stromnetz getrennt ist und dass der Drehknopf (3) auf OFF (“O”) steht.
2. Priifen Sie, ob die Dampfaustrittséffnung (6) verstopft ist; bei Bedarf, abnehmen ohne die Dichtung zu beschadigen, siehe
Abschnitt VI. "REINIGUNG UND WARTUNG"
3.Den Deckel des Kessels (14) abschrauben durch zwei verschiedene Bewegungen, die Drehung und die Entnahme,
gemal der Anweisungen auf dem Produkt.
4. Den Kessel mit der Menge an kaltem Trinkwasser aufftillen, die fir den gewtinschten Garzyklus notwendig ist. Die Dauer des
Garzyklus erhoht sich mit der Menge an zugegebenem Wasser.
- Kein demineralisiertes Wasser oder Wasser mit Zusétzen verwenden (zum Beispiel Salz, Zucker, usw).
- Die Kanne (10) kann als Messbecher verwendet werden, dank der 3 Markierungen, um das Wasser zu dosieren und die durch-
schnittlichen Garzeiten zu bestimmen. Siehe folgende Tabelle als Referenz.

Markierung | Indikative Zeit*

1 13 Minuten
2 25 Minuten
3 30 Minuten

* Indikative Zeit mit neuem Produkt, dass mit einer Netzspannung von 230Vac versorgt wird. Diese Zeiten kdnnen sich auch leicht dindern, wenn es sich um andere Versor-
gungswerte handelt oder bei nicht angemessener Reinigung.

5. Den Deckel (14) schlieen, zwei verschiedene Bewegungen, Einsetzen und Drehen, gemaf der Anweisungen auf dem
Produkt durchftihren.

6. Den Kessel (10) auf das Gestell (1), mit der Klingeneinheit (11) im Inneren, befestigen.

7. Setzen Sie die schwenkbare Ablage (12) in die Kanne (10) ein.

8.Ohne zu pressen oder den Rand zu tberschreiten, die zuvor kleingeschnittenen Zutaten (kleiner als 1 cm) in die Garablage

geben. Um die Zubereitung der Zutaten zu beschleunigen kann das Zubehor Cut Express (8) mit dem entsprechenden
Fingerschutz (9) verwendet werden, nachdem es fest an der Kanne befestigt wurde.

9. Schlieflen Sie den Deckel (13) der Kanne.

10. Gerat ans Stromnetz anschlieen.

11. Aktivieren Sie die Garfunktion durch Drehen des Drehknopfes (3) nach rechts. Eine leuchtende LED wird aktiviert und nach
einigen Minuten beginnt das Gerat, Dampf zu erzeugen.

12. Die Garzeit ist abhangig von der Wassermenge in dem Kessel. Wenn kein Wasser vorhanden ist, stoppt der Vorgang
automatisch und ein akustisches Signal wird aktiviert. Um es zu stoppen, das Gerdt ausschalten und den Knopf (3)
wieder auf OFF ("O") stellen.

13. Den Stecker aus der Steckdose ziehen.

14. Den Deckel (13) von der Kanne (10) entfernen und das Garen der Zutaten prifen.

15a. Wenn Sie die Zutaten nach dem Garen nicht vermischen wollen, die Garablage (12) an den speziellen Haltegriffen

entnehmen und den Inhalt auf einen Teller geben. Achten Sie darauf, sich nicht zu verbriihen.

Die Garflussigkeit auf dem Boden des Kessels kann aufbewahrt werden.

15b. Wenn Sie die Zutaten nach dem Garen vermischen wollen, befolgen Sie die Anweisungen aus Abschnitt Vb "HOMO-

GENISIERUNG/VERMISCHUNG".

Hinweis: vor einem neuen Garvorgang, das Gerdt vollstandig abkihlen lassen.

Den Kessel nach dem Gebrauch (Abb. C) vollstandig leeren, um die Verbreitung von Bakterien zu vermeiden. Fur eine

Kalkentfernung, den Abschnitt VII"WARTUNG DES HEIZKESSELS" lesen.

Vb - HOMOGENISIERUNG/VERMISCHUNG
Mit dem Mahlzeitenkocher Easy Meal kdnnen alle normalerweise fur die Entwodhnungszeit verwendeten Nahrungsmittel
mit unterschiedlicher Konsistenz homogenisiert/vermischt werden.
Fur das Vermischen, wie folgt vorgehen:
1. Sich vergewissern, dass das Gerdt vom Stromnetz getrennt ist und dass der Drehknopf auf OFF (“O”") steht.
2a.Um zuvor dampfgegarte Zutaten zu vermischen, die schwenkbare Garablage (12) drehen, um den Inhalt der Kanne
heraus zu kippen, die Garablage entfernen und den Deckel (13) wieder schlieBen.
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2b. Um kalte Zutaten zu vermischen, diese kleingeschnitten direkt in die Kanne (10) auf die Klingen (11) geben. Es ist auch
maoglich das Zubehor Cut Express zu verwenden, um die Nahrung direkt in der Kanne zu schneiden.

Eine ausreichende Menge Wasser zugeben, um eine korrekte Homogenisierung/Vermischung zu erméglichen.

WARNUNG: niemals harte, gefrorene oder eine groRere Menge Nahrungsmittel als die maximal angegebene (MAX) in die

Kanne geben. Die Lebensmittel nicht pressen, dies konnte die Klingen dauerhaft beschadigen.

3. Gerdt ans Stromnetz anschlielZen.

4. Den Knopf (3) nach links in die Position zum Vermischen drehen, ihn fir maximal 10 Sekunden in dieser Position halten und wieder
los lassen, um den Motor nicht zu beeintrachtigen.

5. Diesen Vorgang wiederholen, bis die gew(inschte Konsistenz erreicht ist, in Abstanden von 10 Sekunden und bei Bedarf
Flussigkeit zufigen.

WARNUNG: KEIN Ol direkt in die Kanne geben.

Hinweis: Wenn die Zutaten an den Wéanden der Kanne (10) anhaften, das Gerat ausschalten und mit einem Loffel zu den

Klingen schieben.

6. Am Ende der Homogenisierung/Vermischung nehmen Sie die Kanne (10) vom Untersatz (1), entfernen Sie den Deckel
(13), und geben Sie den Inhalt der Kanne auf einen Teller.

WARNUNG: Benutzen Sie dazu nicht die Hande, um sich nicht an den Klingen zu verletzen.

Es wird empfohlen, die Nahrungsmittel umzurtihren, damit diese eine gleichméaRige Temperatur annehmen, und stets die

Temperatur zu prifen, bevor man das Kind futtert.

Vc - ERHITZEN UND AUFTAUEN

Mit dem Mahizeitenkocher Easy Meal kénnen Sie auch kleingeschnittene Lebensmitteln oder zuvor zubereitete Baby-

nahrung aufwarmen oder auftauen.

- Zum Aufwdrmen oder Auftauen von kleingeschnittenen Lebensmitteln befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt Va
"DAMPFGAREN".

- Zum Aufwdrmen oder Auftauen von aufbewahrter Babynahrung:

1. die Babynahrung muss in einen geeigneten Behalter gegeben werden, der ohne Deckel in die Garablage (12) eingesetzt
wird. Der 180 ml-Behalter der Reihe System von Chicco (separat erhdltlich) ist mit dem Produkt kompatibel.

2.1 bis 3 Wasserabmessungen in die Kanne geben, je nach aufzuwarmender/aufzutauender Menge, um dann mit dem
Garzyklus fortzufahren.

Die erforderliche Zeit zum Auftauen oder Aufwarmen hangt von der Ausgangstemperatur und der Menge des Breis ab.

3. Wenn das akustische Signal sich am Ende des Zyklus aktiviert, vorsichtig den Behdlter mit einem Tuch entnehmen, um
sich nicht zu verbriihen und den Inhalt umrihren, damit dieser eine gleichméaRige Temperatur annimmt. Stets die Tem-
peratur der Mahlzeit priifen, bevor man das Kind fiittert.

WARNUNG: Aus hygienischen und biologischen Griinden diirfen die Speisen niemals mehr als einmal oder ldnger als eine

Stunde aufgewdrmt werden.

VI. REINIGUNG UND WARTUNG

WARNUNG: Das Gerdt muss bei der Reinigung und Pflege immer ausgeschaltet und kalt sein, und der Stecker darf dabei
nicht in der Steckdose stecken.

Am Ende eines jeden Gar-/Homogenisierungs-/Vermischungs-/Aufwarmvorgangs das Gerat reinigen, wie unten angegeben.
Reinigung der Kanne und des Zubehérs.

Die Kanne (10) und das andere Zubehér aus Kunststoff: Deckel (13), Garablage (12), Zubehor Cut Express (8) und Fingerschutz (9)
kénnen per Hand mit einem handelstblichen Geschirrspulmittel (keine scheuernden Produkte oder Entkalker verwenden) oder
in dem Geschirrspler gereinigt werden. Reinigen Sie die Kanne immer erst, nachdem Sie die Klingeneinheit entfernt haben.

Reinigung der Klingeneinheit.

Zur Verringerung/Reduzierung von Oxidation und Korrosion der Klingen muss die Klingeneinheit (11) stets sofort nach jedem
Gebrauch gereinigt und abgetrocknet werden.

Entfernen Sie die Klingeneinheit aus der Kanne wie beschrieben, und reinigen Sie sie mit Wasser und Spulmittel; seien Sie beson-
ders vorsichtig beim Umgang mit den scharfen Schneidkanten. Aggressive Reinigungsmittel wie Bleiche kdnnen den Stahl an-
greifen, Flecken hinterlassen oder zu einer irreparablen Oxidation fihren. Die Verwendung von Reinigungsmitteln, die Chlor oder
dessen Verbindungen enthalten, vermeiden. Unter reichlich flieBendem Wasser abspulen und sofort mit einem nicht scheuern-
den Tuch abtrocknen. ACHTUNG: Die Klingen NICHT in dem Geschirrspuler reinigen, um sie nicht zu beschadigen.

Die Dichtung der Klingeneinheit nicht entfernen, andernfalls wieder richtig in ihren Sitz einsetzen.

Reinigung des Untersatzes.
Die Basis (1) nicht im Geschirrspuler oder unter flieBendem Wasser reinigen und sie nicht in andere FlUssigkeiten eintau-
chen. Bei Bedarf mit einem feuchten Tuch reinigen. Den Deckel des Kessels (14) nicht in den Geschirrspiler geben.

Spiilen des Heizkessels.
Entfernen Sie eventuelles Restwasser aus dem Heizkessel, indem Sie das Gerat nach und nach kippen (Abb. C).
Bei Nichtverwendung fir mindestens 8 Stunden, eine schnelle interne Reinigung durchfiihren:
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a) Fullen Sie den Heizkessel ausschlieBlich mit kaltem Leitungswasser (Abb. D), nehmen Sie dabei die Markierung 2 auf
der Kanne als Bezugspunkt, schliel3en Sie den Deckel des Heizkessels (14) und schitteln Sie ihn. Entfernen Sie dann den
Deckel und leeren Sie den Kessel aus, indem Sie die Dampfaustrittséffnung (6) verschlossen halten und das Gerét nach
und nach kippen, um das Wasser abflieen zu lassen (Abb.C).

Darauf achten, dass kein Wasser in den Sitz des Deckels der Kanne, zu den Sicherheitsschaltern (7), gelangt.

b) Reinigen Sie den Bereich um die Dampfaustrittsdffnung, priifen ob sie verstopft ist.

Nach der Reinigung das Produkt sorgfaltig mit einem Tuch trocknen.

Bei Bedarf fiihren Sie die Entkalkung durch, wie im ndchsten Abschnitt beschrieben.

VII. WARTUNG DES HEIZKESSELS

Um die korrekte Funktionsweise des Gerats und insbesondere des Heizkessels zu gewahrleisten, muss regelmalig ein

kompletter Entkalkungszyklus durchgefiihrt werden.

WICHTIG: die Bildung von Kalkablagerungen ist direkt mit der verwendeten Wasserharte verbunden. Fihren Sie die War-

tung des Heizkessels mindestens alle 15 Tage durch und bevor Sie das Gerat fir langere Zeit einlagern.

a) Beivollstandig abgekihltem Gerat und aus der Steckdose ausgesteckt, den Drehknopf (3) auf OFF (“O”") stellen. WICHTIG.
Wenn das Produkt nicht vollstandig abgekuhlt ist, konnen im Heizkessel kochend heiler Dampf und/oder Wasser vor-
handen sein: Achten Sie darauf, sich nicht zu verbrihen.

b) Den Kessel vollstandig leeren, dazu das Gerét schrittweise kippen (Abb. C), wie in dem Abschnitt“SPULEN DES HEIZKES-
SELS"beschrieben.

¢) Die Kanne bis zur Markierung 1 mit kaltem Wasser aus dem Wasserhahn auffiillen und wei3en Weinessig bis zu Erreichen
der Markierung 3 hinzugeben.

Die Losung dann in den Kessel geben.

Verwenden Sie niemals entmineralisiertes Wasser oder Entkalker (weder in flussiger noch in Pulver- noch in Tabletten-

form 0.4.), da diese Substanzen enthalten konnten, die giftig oder nicht fur den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet sein

koénnen. Verwenden Sie niemals andere Flissigkeiten und/oder Losungen als die oben genannten, da diese das Gerat
irreparabel beschadigen kénnten.

d) SchlieBen Sie den Deckel des Heizkessels (14) wieder, und lassen Sie die Losung mindestens 10 Stunden lang einwirken.
WARNUNG! Schalten Sie das Gerat niemals ein, wenn sich die Entkalkerldsung im Heizkessel befindet.

e) Nach 10 Stunden schiitteln Sie das Gerét leicht, entfernen Sie den Deckel des Heizkessels (14), und leeren Sie den Kessel
aus, indem Sie die Dampfaustrittsoffnung (6) verschlossen halten und das Gerat nach und nach kippen (Abb. C), wie in
dem Abschnitt "SPULEN DES HEIZKESSELS" beschrieben.

Hinweis: Ein eventuelles Austreten von Ruckstanden, die auch dunkel sein kénnen, ist vollig normal, da die Losung die im

Wasser gelosten Salze entfernt.

f) Den Kessel mehrere Male gut ausspulen, bis keine Reste mehr austreten: 2 Markierungen kaltes Wasser aus dem Wasser-
hahn einfigen (Abb. D), den Deckel des Kessels (14) schliel3en, kurz das Gerat schitteln, dann den Deckel entfernen und
bei geschlossener Dampfaustrittsoffnung (6) das gesamte enthaltene Wasser entleeren, dabei das Gerat kippen (Abb. C).

g) Trocknen Sie den Bereich um die Dampfaustrittsdffnung sowie den Untersatz sorgfaltig.

Im Falle besonders hartnéckiger und/oder Gbermaliger Kalkablagerungen, den Arbeitsgang wiederholen und dabei den

Essiganteil erhohen.

WICHTIG. Entfernen Sie wahrend der Reinigung nicht die Dichtungen des Heizkessels (14), des Deckels und des Damp-

faustritts (6), und achten Sie darauf, sie nicht zu beschadigen.

VIil. BETRIEBSSTORUNGEN

PROBLEM MOGLICHE URSACHEN MOGLICHE LOSUNG
Das Gerat oder die LED schalten sich | - Stecker steckt nicht richtig fest. . Prifen, dass der Stecker in der
nicht an. Steckdose steckt.

- Die Kanne oder der Deckel sind nicht | - Platzieren Sie die Kanne und
richtig platziert. den Deckel richtig,, um die
Sicherheitsschalter zu aktivieren.

Das Geréat zerkleinert nicht, oder der
Garzyklus startet nicht.

« Das Gerdt ist neu. - Waéhrend der ersten Benutzungen ist
das normal.
- Zu grof3e Nahrungsmittelmenge. - Die Nahrungsmittelmenge in der

Kanne reduzieren.
Ungewohnter Geruch bzw. Ldrm | «<Zu harte Nahrungsmittel in der | «Keine zu harten Nahrungsmittel

von der Motorgruppe wéhrend des | Kanne. zerkleinern; die Nahrungsmittel vor
Zerkleinerns. dem Zerkleinern auftauen.
- Lange Zerkleinerungszeiten. - Halten Sie sich an die empfohlenen

Zerkleinerungszeiten, und lassen
Sie das Gerat abkUhlen, um ein
Uberhitzen zu vermeiden.
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Waéhrend des Zerkleinerns tritt Brei
aus der Kanne aus.

«Zu  Viel

oder zu  flUssige
Nahrungsmittel in der Kanne.

- Die Nahrungsmittel-

oder

Flussigkeitsmenge in  der Kanne

reduzieren.

Das Gerdt benotigt zu viel Zeit, um
Dampf zu erzeugen, oder erzeugt gar
keinen Dampf.

- Kalkablagerungen im Heizkessel.

-Den  Heizkessel

wie beschrieben
reinigen und warten.

Dampfaustritt aus dem Bereich des
Kesseldeckels oder durch die hintere

-Der Deckel des

Heizkessels st
nicht eingesetzt oder nicht richtig
verschlossen.

- Die Dampfaustrittsoffnung ist durch

-Den  Heizkessel

- Den Deckel des Heizkessels einsetzen

und/oder gut verschlief3en.
wie beschrieben

reinigen und warten. Die

Auslassleitung. Nahrungsmittelreste  oder  Kalk | Dampfaustrittséffnung  bei  Bedarf
verstopft. befreien, ohne dabei die Dichtung zu

beschadigen
Am Ende des Garvorgangs 6ffnet sich | - Uberhitzung. - Einige Minuten warten, abkuhlen

der Deckel des Kessels nicht.

lassen.

Am Ende des Garvorgangs ist Wasser
unter dem Geréat vorhanden

- Die Klingeneinheit fehlt oder ist nicht

richtig platziert.

-Die Dichtung der Klingeneinheit

fehlt oder ist nicht richtig platziert.

-Die Klingeneinheit in die Kanne

einsetzen und soweit drehen, bis sie
fest sitzt.

- Das Vorhandensein und die Position

der Dichtung prifen.

IX. TECHNISCHE DATEN

Modell: 06776

Versorgungsspannung: 220-240V~, 50/60Hz
Wasserkesselleistung: 500W

Motorleistung: 130W

Betriebszyklen des Mixers: 10 s ON - 10 s OFF (“O”)

Made in China
Dieses Produkt entspricht der Richtlinie 2012/19/EU und ihren Anderungen.

Die durchgestrichene Abfalltonne, die auf diesem Gerét abgebildet ist, bedeutet, dass dieses Produkt nach

dem Ende seiner Betriebszeit getrennt von den Haushaltsabféllen zu entsorgen ist. Entweder sollte es an einer

— Sammelstelle fur elektrische und elektronische Altgeréte abgegeben werden oder, bei Kauf eines neuen Geréts,

dem Verkaufer zurlickgegeben werden. Der Verbraucher ist in jedem Falle verantwortlich fur die ordnungsge-

mafe Entsorgung des Gerdts nach Ende der Betriebszeit. Nur bei Abgabe des Geréts an einer geeigneten Sammelstelle

ist es moglich das Produkt so zu verarbeiten, zu recyceln und umweltgerecht zu entsorgen, dass einerseits Werkstoffe

und Materialien wieder verwendet werden kénnen und andererseits negative Folgen fir Umwelt und Gesundheit ausge-

schlossen werden. Nahere Auskunft bekommen Sie bei lhrem 6rtlichen Amt fur Abfallentsorgung oder bei lhrem Handler.

GARANTIE
Fur die Garantie auf Produktmangel wird auf die spezifischen Vorgaben der nationalen Rechtsvorschriften verwiesen, die im
Kaufland anwendbar sind, wo vorgesehen. Die Garantie deckt nicht die Bestandteile, die normalem Verschlei3 unterliegen.

EG-KONFORMITATSERKLARUNG UE:

Hiermit erklart Artsana S.p.A, dass dieses Gerat Marke Chicco Mod. 06776 den grundlegenden Anforderungen und den sons-
tigen einschldgigen Bestimmungen entspricht, die von den EG-Richtlinien 2014/30/UE (elektromagnetische Vertraglichkeit)
und 2014/35/UE (elektrische Sicherheit) festgelegt sind und 2011/65/UE (RoHS).

Eine vollstandige Kopie der UE-Erkldrung kann bei Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 — 22070 Grandate (Co) Italien angefordert werden
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@ INSTRUCCIONES DE USO (11

Robot de Cocina Easy Meal Chicco

Lea detenidamente estas instrucciones antes del uso y guardelas para futuras consultas.

/\ ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD.
iADVERTENCIA!

- Este aparato estd destinado a un uso Unicamente doméstico y debe ser
utilizado en conformidad con las instrucciones de uso. Cualquier uso dife-
rente tiene que considerarse incorrecto y, por tanto, peligroso. No ha sido
previsto el uso en: ambientes destinados a funcionar como cocina por el
personal de tiendas, oficinas y otras areas de trabajo, agroturismo, hoteles,
moteles y otras estructuras receptivas, arrendamiento de habitaciones. El
fabricante no podra considerarse responsable de posibles danos que deri-
van de uso impropio, erroneo e irresponsable.

- Este aparato es solo para uso interno, por lo tanto, no debe exponerse al
sol, alalluvia'y a otros agentes atmosféricos.

- Este aparato no debe ser utilizado por nifos o por personas con discapaci-
dad mental o sin la experiencia y los conocimientos necesarios. El produc-
to puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas o sensoriales
siempre y cuando estén bajo supervision, o hayan recibido instrucciones
en cuanto al uso seguro del aparato y comprendido los peligros inheren-
tes al mismo. Si el comprador cede el aparato o lo entrega a otros usuarios,
estos deberdn recibir instrucciones sobre el uso sequro y comprender los
peligros inherentes al mismo a través de la lectura del manual de uso vy,
especialmente, de las advertencias de seguridad citadas en el mismo, que
siempre deberdan acompanar al aparato.

- Las operaciones de limpieza y mantenimiento a cargo del usuario no de-
ben ser llevadas a cabo por ninos.

- Para prevenir la proliferacién bacteriana de los preparados, se recomienda
consumir la papilla inmediatamente después de la preparaciéon o conser-
varla adoptando el método mas adecuado segun el tipo de alimento. No
conservar los alimentos directamente en el jarro.

- Mantener el aparato y su cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.

- Asegurese de que los niNos no jueguen con el aparato.

- No tire del cable de alimentacién o del aparato para desconectar el enchufe
de la toma de corriente.

- Atencion: por motivos de seguridad el aparato tiene que estar siempre
conectado a una instalacién provista de una conexion a tierra eficiente.

- Antes de poner en marcha la fase de calentamiento y coccion al vapor,
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asegurarse de que el orificio de salida del vapor (6) no esté obstruido.

- No extraer, en ningun caso, la tapa (13) de la jarra (10) durante la coccién o
la trituracion. Pueden salir liqguidos hirviendo y causar quemaduras.

- Durante lafase de calentamientoy coccién a vapor, del jarro sale vapor hirvien-
do que podria causar quemaduras. El calentador y todas las partes en contac-
to con el vapor se calientan demasiado: prestar siempre la maxima atencion y
manipular con cautela.

- No abrir niintentar abrir el tapén del calentador (14) con el aparato encen-
dido y/o en funcionamiento, peligro de quemaduras.

- Antes de abrir/retirar el tapon del calentador (14), apagar el aparato y es-
perar al menos 10 minutos.

- Desconectar siempre el aparato de la toma de corriente cuando no se usa,
durante el montaje/desmontaje del producto y durante la limpieza.

- Asegurarse de que la clavija de alimentacion esté siempre desconectado
de la toma de corriente y de que el aparato esté totalmente frio antes de
desplazarlo, guardarlo, limpiarlo y realizar operaciones de mantenimiento.

- Desconectar siempre la clavija del cable de alimentacion de la toma de
corriente antes de acceder a las cuchillas (11).

- ADVERTENCIA: no accionar las cuchillas (11) por un periodo de tiempo
superior a 10 sequndos y aguardar al menos 10 segundos entre un accio-
namientoy el otro.

- Prestar siempre especial atencion cuando se manipulan las cuchillas (8 y
11) puesto que son muy cortantes.

- ADVERTENCIA: no lavar las cuchillas (11) en el lavavajillas, porque el am-
biente humedo dentro de este, junto con la presencia de sales, puede
provocar fendmenos oxidantes.

- No sumergir ni mojar, en ningun caso, el cuerpo del Robot de Cocina (1)
y el cable de alimentacién con agua u otros liquidos. No colocar nunca la
base bajo el agua corriente.

- Estas instrucciones estan disponibles en el sitio web www.chicco.com.

- Para la limpieza del producto, atenerse escrupulosamente a lo citado en el
apartado VI."LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO".

- Si el cable de alimentacion esta dafado, para sustituirlo dirigirse exclusiva-
mente a Artsana S.p.A., para prevenir cualquier riesgo.

ADVERTENCIA: & incumplimiento de estas instrucciones puede ser fuente de lesiones y de dafios al aparato.

El fabricante no responde por dafos derivados del incumplimiento de estas instrucciones. El aparato, los accesorios y los

elementos de embalaje no son juguetes y deben mantenerse fuera del alcance de los nifios.

Advertencia: el uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacién de algunas reglas fundamentales. En particular:

- la instalacion eléctrica de la habitacién debe ser conforme a las normas de seguridad vigentes;

- el voltaje y la frecuencia (véanse los datos de la placa debajo del aparato) deben corresponder con los de la red eléctrica.

- No utilizar, en ninguin caso, con manos mojadas o hiimedas, con los pies descalzos 0 mojados, o cerca de chorros de
agua. Advertencia: no tocar el aparato si cae al agua; desconectar rdpidamente la clavija y no utilizarlo posteriormente;
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consultar con personal competente y cualificado o con Artsana S.p.A.

- En caso de averfa y/o mal funcionamiento: apagar el aparato y desconectar la clavija de la toma de corriente; consultar
exclusivamente con personal competente y cualificado o con el servicio de atencion al cliente Artsana S.p.A. No intentar
abrirlo o repararlo.

- No se aconseja usar adaptadores, tomas multiples y/o prolongaciones; si es necesario, utilizar exclusivamente productos
conformes a las normas de seguridad vigentes, sin superar el limite de potencia indicado en el adaptador y/o prolonga-
cion.

- Colocar siempre el aparato sobre superficies planas y estables, lejos de aparatos o materiales delicados, sensibles al calor,
al vapor y a la humedad. No apoyar, en ningtin caso, el aparato encima o cerca de superficies calientes, cocinas de gas o
planchas calentadoras.

- No dejar nunca el aparato sin vigilancia mientras esté funcionando.

- No cubrir el aparato durante el funcionamiento o cuando esté aln caliente.

- Antes de usar, verificar que todos los componentes (especialmente, el jarro y la base) estén correctamente ensamblados
y asegurarse de que el tapdn del calentador esté correctamente cerrado.

- Asegurarse de que las manos, el cabello, la indumentaria y los utensilios de cocina se encuentren fuera de la jarra antes
de poner en funcionamiento el aparato.

- Nunca verter en el calentador liquidos diferentes de agua potable de red o sustancias diferentes de las previstas en
el apartado VII"MANTENIMIENTO DEL CALENTADOR".

- Durante el ciclo de calentamiento/coccion, la eventual salida de vapor por los bordes del tapon del calentador (14) o por
el conducto de salida del vapor (16), indica una anomalia de funcionamiento en el circuito del vapor: NO abrir ni retirar el
tapon del calentador (14), sino apagar de inmediato, dejar enfriar completamente, no volver a utilizar el aparato y dirigirse
al personal competente y cualificado o a Artsana S.p.A.

- No utilizar el producto en caso de pérdida de liquido por el cuerpo; si esto sucede, apagarlo de inmediato y retirar la clavija
de la toma de corriente.

- Al concluir el ciclo de coccién y con el aparato caliente, retirar la tapa (13), prestando atencién a los vapores hirviendo,
para evitar guemaduras. La empufnadura del cesto de coccion de alimentos podrfa estar muy caliente.

- Para evitar dafar las cuchillas, se aconseja utilizar este aparato para triturar alimentos especialmente duros, como por
ejemplo, comida aun congelada.

- En caso de dudas sobre la interpretacién del contenido de este manual de instrucciones, pdngase en contacto con el
vendedor o con Artsana S.p.A.

ARTSANA se reserva el derecho de modificar, en cualquier momento y sin previo aviso, lo descrito en el presente manual

de instrucciones.

Queda terminantemente prohibida la reproduccion, transmision, transcripcion y traduccion incluso parcial, en cualquier

forma, de este manual sin previa autorizacion por escrito de ARTSANA S.p.A.

LEYENDA DE SIMBOLOS
C € Aparato conforme con los requisitos esenciales de las Directivas CE aplicables
A /ADVERTENCIA!

Instrucciones de uso

iADVERTENCIA! Vapor hirviendo

&
|||| Lea atentamente las instrucciones de uso.
L]

i Advertencial Superficie caliente

No elimine este producto o sus componentes como residuo urbano, efectie la recogida selectiva haciendo referen-
cia a las especificas legislaciones vigentes en cada pais.

® Aparato certificado y aprobado por IMQ (Instituto Italiano de la Marca de Calidad)

ES - Robot de Cocina Easy Meal
I. CONTENIDO DEL EMBALAJE
1 Cuerpo Robot de Cocina
1 Tapa del jarro
1 Jarra con mango
1 Cesto basculante Switch System para la coccion de los alimentos
1 Cut Express con accesorio para proteger los dedos
1 Grupo cuchillas
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1 Manual de instrucciones de uso
1 Recetario

Il. LEYENDA

1. Cuerpo/calentador

2. Zona de enrollado de cable

3. Perilla de encendido/apagado

4. Led luminoso

5. Sistema de enganche seguro de las cuchillas al cuerpo/calentador
6. Orificio salida de vapor

7. Interruptores de seguridad

8. Accesorio Cut Express

9. Tapodn de proteccion de los dedos

10. Jarro

11. Cuchillas

12. Cesto basculante de coccion Switch System
13.Tapa de lajarra

14. Tapon del calentador

15. Orificio de llenado del calentador

16. Conducto de salida de vapor

17. Cable no extraible

lil. PREPARACION DEL PRODUCTO

Antes de ser utilizado por primera vez:

1) Antes de utilizar el producto y todos sus componentes, comprobar que estén integros y no dafiados. En caso de dafios
visibles o de dudas, no utilizar el aparato y dirigirse al personal cualificado o al revendedor.

ADVERTENCIA: el embalaje y todas sus partes siempre deben mantenerse fuera del alcance de los nifos por motivos de

seguridad.

2) Ensamblar el aparato remitiéndose al apartado IV'INSTRUCCIONES DE USO".

3) Por motivos de higiene, llevar a cabo un ciclo de coccion sin alimentos (con una cantidad de agua equivalente al nivel 3
indicado en la jarra), remitiéndose al apartado Va “COCCION DE VAPOR".

ADVERTENCIA: no llenar el calentador directamente desde el grifo para evitar que se mojen partes eléctricas (fig. D) y no

utilizar agua destilada.

Al encenderlo por primera vez, el aparato podria emanar un leve olor.

4) Al concluir el ciclo de coccion, girar la perilla (3) a OFF ("O") y dejar enfriar el aparato (al menos 15 minutos). ADVERTENCIA:
no poner en funcionamiento las cuchillas porque el agua hirviendo podria salir por el jarro, ocasionando quemaduras.

5) Desconectar el cable de alimentacion de la toma de corriente. Lavar todos los componentes lavables con agua tibia y
un detergente comun para vajilla, pasar un pafio humedo por la superficie de la base.

6) Retirar el agua residual presente en el contenedor (fig. C).

IV. INSTRUCCIONES DE USO

EL GRUPO JARRA

ADVERTENCIA: retirar la jarra y la tapa solo si la perilla (3) estéd posicionada en OFF ("O").

- Para enganchar la jarra (10), introducirla en la base y girarla hacia la derecha (fig. B). Girarla hacia la izquierda para desen-
gancharla.

- Para cerrar la tapa (13) de la jarra, introducirla haciendo que coincidan los simbolos de referencia presentes (fig. A) y girarla hacia la
derecha. Girarla hacia la izquierda para retirarla.

- Posicionar el cesto de coccidn (12) en el interior de la jarra, de manera que los pernos se posicionen en las gufas que
permiten su rotacién para volcar los alimentos dentro de la jarra que se encuentra debajo.

EL GRUPO CUCHILLAS

- Para retirar el grupo de cuchillas (11) de la jarra, retirarla de la base, tomar con cuidado el grupo de cuchillas desde el exterior
de lajarray girarla hacia la derecha. Extraer el grupo cuchillas, agarrandolo desde arriba, prestando atencion a no cortarse.
Para fijar el grupo de cuchillas, llevar a cabo la operacion inversa, hasta que quede firmemente enganchada. ADVERTENCIA:
cuando las cuchillas no estén dentro de la jarra, protegerlas y guardarlas en un lugar seguro fuera del alcance de los ninos.

V. PREPARACION DE LA PAPILLA
Va - COCCION AL VAPOR
Easy Meal cocina a vapor fruta, verdura, carme y pescado, conservando su aporte de nutrientes.
No utilizar nunca la funcién de coccién sin haber enroscado correctamente el grupo de cuchillas (11) a la jarra (10) sin haber
llenado antes el calentador con agua potable fria.
Para la coccioén, proceder como se indica a continuacion:
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1. Asegurarse de que el aparato esté desconectado de la red eléctrica y de que la perilla (3) esté posicionada en OFF ("O”).

2. Asegurarse de que el orificio de salida del vapor (6) no esté obstruido; si es necesario, quitar la obstruccion sin danar la
junta, remitiéndose al apartado VI. "LIMPIEZA'YY MANTENIMIENTO".

3. Desenroscar el tapon del calentador (14) realizando dos movimientos distintos de rotacion y extraccion, segun las indi-

caciones citadas en el producto.

4. Llenar la caldera con la cantidad de agua potable frfa que se necesaria para efectuar el ciclo de coccién deseado. La duracion del
ciclo de coccién aumenta con la cantidad de agua utilizada.

- No utilizar agua destilada ni con aditivos (como por ejemplo, sal, azlcar, etc).

- Es posible utilizar la jarra (10) como medidor, gracias a las 3 muescas presentes para dosificar el agua y determinar los tiempos
promedio de coccién, tomando como referencia a la siguiente tabla.

Muesca Tempo aproximativo*
1 13 minutos
2 25 minutos
3 30 minutos

* Tiempos aproximativos con producto nuevo alimentado con una tension de red de 230Vac. Estos tiempos pueden variar sensiblemente si los valores de alimenta-
cién son diferentes o en caso de limpieza inadecuada.

5. Cerrar nuevamente la tapa (14), realizando dos movimientos diferentes de introduccién y rotacién, segun las indicacio-
nes citadas en el producto.

6. Enganchar lajarra (10) a la base (1), con el grupo de cuchillas (11) introducido en el interior.

7. Introducir el cesto basculante (12) en lajarra (10).

8. Sin prensar ni superar el borde, introducir en el cesto los ingredientes anteriormente cortados en trozos (con dimension
inferior a 1 cm). Para agilizar la preparacion de los ingredientes, se puede utilizar el accesorio Cut Express (8) con el pro-
tector para dedos especifico (9), tras haberlo enganchado firmemente al jarro.

9. Cerrar la tapa (13) de la jarra.

10. Conectar el aparato a la toma de corriente.

11. Activar la funcion de coccion girando la perilla (3) hacia la derecha. Se enciende un led luminoso y pasados algunos minu-

tos el aparato empezara a producir vapor.

12. El tiempo de coccidn depende de la cantidad de agua introducida en el calentador. Tras agotarse el agua, el proceso se
detiene automaticamente y se activa una sefal acUstica. Para detenerlo, apagar el aparato, posicionando nuevamente
la perilla (3) en OFF ("O").

13. Desconectar la clavija de la toma de corriente.

14. Retirar la tapa (13) de la jarra (10) y verificar la coccion de los ingredientes.

15a. Si no se desean licuar los ingredientes después de la coccidn, extraer la cesta (12) con la manilla especifica y verter su

contenido en un plato, prestando atencién a no quemarse.

El liquido de coccion depositado en el fondo de la jarra puede conservarse.

15b. Si se desean licuar los ingredientes después de la coccién, seguir las instrucciones de la seccion Vb "HOMOGENEIZA-

CION/LICUADO" a continuacién.

Nota: antes de realizar una nueva coccion, dejar enfriar completamente el aparato.

Vaciar completamente el contenedor después del uso (fig. C) para evitar la proliferacion de bacterias. Para realizar la limpie-

za anti-sarro, remitirse a la seccion VII"MANTENIMIENTO DEL CALENTADOR”

Vb - HOMOGENEIZACION/LICUADO

El Robot de Cocina Easy Meal permite homogeneizar/licuar con consistencias diferentes todos los alimentos que se suelen

utilizar para el destete.

Para el licuado, proceder como se indica a continuacion:

1. asegurarse de que el aparato esté desconectado de la red eléctrica y de que la perilla esté posicionada en OFF ("O").

2a. Para licuar ingredientes anteriormente cocidos al vapor, girar el cesto basculante (12) para verter su contenido en la jarra,
retirar el cesto y cerrar nuevamente la tapa (13).

2b. Para licuar ingredientes en frio, introducirlos cortados en trozos directamente en el interior de la jarra (10) sobre las
cuchillas (11). También es posible utilizar el accesorio Cut Express para cortar los alimentos directamente en el jarro.

Agregar una cantidad de agua adecuada para permitir una correcta homogeneizacion/licuado.

ADVERTENCIA: nunca introducir en la jarra alimentos duros, congelados o una cantidad de alimento superior a la méxima

indicada (MAX.), ni prensar los alimentos, para no dafiar irreparablemente las cuchillas.

3. Conectar el aparato a la toma de corriente.

4. Girar la perilla (3) hacia la izquierda a la posicion de licuado, mantenerla en esta posicion por un maximo de 10 segundos y soltarla,

para no forzar el motor.

5. Repetir esta operacion hasta obtener la consistencia deseada, en intervalos de 10 segundos, agregando liquido, si es necesario.

ADVERTENCIA: NO introducir aceite directamente en la jarra.

Nota: Si los ingredientes se pegan a las paredes de la jarra (10), apagar el aparato v, utilizando una cuchara, empujarlos
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hacia las cuchillas.

6. Al final de la homogeneizacion/licuado, desenganchar la jarra (10) de la base (1), quitar la tapa (13) y volcar el contenido
de lajarra en el plato.

ADVERTENCIA: no introducir las manos en la jarra para evitar herirse con las cuchillas.

Se recomienda comprobar siempre la temperatura de los alimentos e uniformarla mezclandolos un poco antes de admi-

nistrarlos al nifo.

Vc- CALENTAMIENTO Y DESCONGELAMIENTO

El Robot de Cocina Easy Meal permite calentar y descongelar alimentos en trozos o papillas preparadas con anterioridad.

- Para calentar o descongelar alimentos en trozos, seguir las instrucciones descritas en la seccién Va"COCCION AL VAPOR'.

- Para calentar o descongelar papillas conservadas:

1. la papilla debe colocarse en un contenedor adecuado, sin tapa, en el cesto de coccion (12). El contenedor de 180 ml de
la Linea System de Chicco (que se vende por separado) es compatible con el producto.

2. Introducir en el calentador de 1 a 3 niveles de agua, segun la cantidad para calentar/descongelar, para luego proceder
de la misma manera que para el ciclo de coccion.

El tiempo necesario para descongelar o calentar varfa segun la temperatura inicial y la cantidad de la papilla.

3.Cuando la sefal acustica se activa al finalizar el ciclo, extraer con cautela el recipiente, utilizando un pafo para evitar
quemarse y mezclar su contenido para uniformar la temperatura. Comprobar siempre que la papilla no esté demasiado
caliente antes de darla al nifo.

ADVERTENCIA: Por motivos de orden higiénico y bioldgico, no recalentar nunca los alimentos mas de una vez o por un

periodo de tiempo superior a una hora.

VI.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

ADVERTENCIA: todas las operaciones de limpieza y mantenimiento deben ser efectuadas con el aparato apagado, frio y
con la clavija no conectada a la corriente.

Al finalizar cada ciclo de coccién/homogeneizacion/calentamiento, se aconseja limpiar el aparato, como se indica a continuacion.
Limpieza del jarro y de los accesorios.

El jarro (10) y los demas accesorios de plastico: la tapa (13), el cesto de coccion (12), el accesorio Cut Express (8) y el tapon de
proteccion de los dedos (9) pueden lavarse a mano con un detergente comun para vajilla (no utilizar productos abrasivos o
descalcificantes) o en lavavajillas. Se recomienda lavar la jarra solo después de haber extraido el juego de cuchillas.

Limpieza del grupo cuchillas.

Para evitar/reducir la oxidacion y la corrosién de las cuchillas, la limpieza y el secado del grupo de cuchillas (11) deben efec-
tuarse siempre enseguida después de cada uso.

Extraer el grupo de cuchillas de la jarra siguiendo las instrucciones suministradas y limpiarlo con agua y jabdn, prestando
suma atencion a la parte cortante. Detergentes agresivos, como lejia, pueden dafar el acero, manchandolo y oxidandolo irre-
parablemente. Evitar el uso de detergentes que contienen cloro o sus componentes. Enjuagar con agua corriente abundante
y secar enseguida con un pafo no abrasivo. ADVERTENCIA: NO lavar las cuchillas en lavavajillas para no dafarlas.

No retirar la junta del grupo de cuchillas; en este caso, volver a posicionarla cuidadosamente en su alojamiento.

Limpieza de la base.
No colocar la base (1) en el lavavajillas o bajo el agua corriente, ni sumergirla en otros liquidos. Si es necesario, limpiarla con
un pafo humedo. No colocar el tapon del calentador (14) en lavavajillas.

Enjuague del contenedor.

Retirar siempre el agua que eventualmente haya quedado en el contenedor inclinando poco a poco el aparato (fig. C).

En caso de que no se utilice por un tiempo superior a las 8 horas, efectuar una limpieza interna rapida:

a) Llenar el contenedor solo con agua potable fria del grifo (fig. D), remitiéndose a la muesca 2 presente en la jarra, volver
a cerrar el tapdn del calentador (14) y agitar; luego, quitar el tapdn y vaciar, manteniendo cerrado el orificio de salida del
vapor (6) e inclinando poco a poco el aparato, para que fluya el agua (fig. C).

Prestar atencion a que el agua no entre en el alojamiento de la tapa de la jarra, cerca de los interruptores de seguridad (7).

b) Limpiar adecuadamente la zona cerca del orificio de salida del vapor, asegurdndose de que no esté obstruido.

Después de las operaciones de limpieza, secar cuidadosamente el producto con un pafo.

Si fuera necesario, efectuar el procedimiento de descalcificacion como se indica en el parrafo siguiente.

Vil. MANTENIMIENTO DEL CALENTADOR

Para garantizar un correcto funcionamiento del producto y el mantenimiento del cesto de coccidn es necesario efectuar

periédicamente un ciclo de completa descalcificacion.

IMPORTANTE: la formacion de depdsitos de sarro es directamente proporcional a la dureza del agua utilizada. Efectuar el

mantenimiento del contenedor al menos cada 15 dias o antes de guardar el aparato durante largos periodos.

a) Con el aparato completamente frio y desconectado de la toma eléctrica, posicionar la perilla (3) en OFF (“O"). IMPOR-
TANTE Si el producto no estd suficientemente frio, dentro del cesto de coccién puede haber vapores y/o agua hirviendo:
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prestar atencion para no quemarse.

b) Vaciar completamente el calentador, inclinando poco a poco el aparato (fig. C), como se describe en la seccion “ENJUA-
GUE DEL CALENTADOR".

¢) Llenar la jarra hasta la muesca 1 con agua potable fria de grifo y agregar vinagre blanco de vino hasta llegar a la muesca 3.

Verter la solucién obtenida de esta forma en el calentador.

No utilice nunca agua desmineralizada ni productos descalcificantes (liquidos, polvos, pastillas etc.) que puedan contener

sustancias toxicas o no idéneas al contacto con los alimentos. No vierta nunca liquidos ni soluciones diferentes a los indi-

cados, porque pueden dafar el aparato irreparablemente.

d) Cerrar nuevamente el tapdn del calentador (14) y dejar que actie la solucién durante al menos 10 horas. jADVERTEN-
CIA! No encienda nunca el aparato cuando dentro del cesto de coccion esté la solucion descalcificante.

e) Pasadas al menos 10 horas, agitar ligeramente el producto, quitar el tapén del calentador (14) y vaciarlo manteniendo
cerrado el orificio de salida del vapor (6) e inclinando poco a poco el aparato (fig. C), como se describe en la seccion
"ENJUAGUE DEL CALENTADOR'".

Nota: la posible salida de residuos, incluso de color oscuro, es absolutamente normal pues son los depdsitos de las sales

disueltas en el agua que son eliminados por la solucion descalcificante.

f) Enjuagar varias veces el calentador hasta que ya no salgan residuos: introducir 2 muescas solo de agua fria potable de
grifo (fig. D), cerrar el tapén del calentador (14), agitar brevemente el aparato; luego, retirar el tapdn y, manteniendo
cerrado el orificio de salida del vapor (6), vaciar toda el agua presente, inclinando el aparato (fig. C).

g) Secar cuidadosamente el agua eventualmente presente cerca tanto del orificio de salida del vapor como de la base.

En caso de depdsitos de caliza especialmente resistente y/o abundante, repetir la operacion aumentando el porcentaje de vinagre.

IMPORTANTE Durante la limpieza, no intentar eliminar y/o dafar las juntas del tapon del calentador (14) y de la salida

del vapor (6).

VIil. ANOMALIAS DE FUNCIONAMIENTO

PROBLEMA

CAUSAS POSIBLES

SOLUCION POSIBLE

El aparato o el led no se encienden.

- Clavija conectada incorrectamente.

-Controlar que la clavija esté
conectada a la toma de corriente.

El aparato no tritura o no inicia el ciclo
de coccion.

-Lajarra o la tapa no estan colocados
correctamente.

- Posicionar correctamente la jarra y la
tapa para activar los interruptores de
seguridad.

Durante la trituracion se genera mal
olor o ruido excesivo desde el grupo
motor.

+ Producto nuevo.
- Demasiada comida.

- Comida demasiado dura en la jarra.

- Tiempos de trituracion prolongados.

-Durante los primeros usos esta
condicién es normal.

- Reducir la cantidad de comida en lajarra.
- No triturar comida demasiado dura;
descongelar la comida antes de
triturarla.

-Atenerse a los tiempos de
trituracion  aconsejados, dejando
enfriar el aparato para evitar el
sobrecalentamiento.

Salida de papilla de la jarra durante la
trituracion.

-Demasiada comida o alimentos
demasiado liquidos en la jarra.

- Reducir la cantidad de comida o de
liquido en la jarra.

El aparato emplea demasiado tiempo
para producir vapor o no lo produce.

- Acumulacion  de
calentador.

sarro en e

- Efectuar las operaciones de limpieza y
mantenimiento del calentador.

Salida de vapor desde la zona del
tapén del calentador o desde el
conducto de salida trasero.

«El tapon del calentador no esta
colocado o no esté bien cerrado.

- El orificio de salida del vapor esta
obstruido por residuos de comida o
sarro.

- Colocar el tapédn del calentador vy
cerrarlo bien.

- Efectuar las operaciones de limpieza
y mantenimiento del calentador. Si
fuera necesario, liberar el orificio de
salida del vapor sin dafar el recipiente

Al finalizar la coccion, hay agua debajo
del aparato

colocado correctamente.

- Falta la junta de las cuchillas o no
estd colocada correctamente.

Al final de la coccion, no se abre el | - Sobrecalentamiento excesivo. - Esperar algunos minutos, dejar
tapon del calentador. enfriar.
- Falta el juego de cuchillas 0 no esta | - Introducir el grupo  cuchillas

en la jarra y girarlo hasta fijarlo
correctamente.

- Verificar la presencia y la posicion de
lajunta.
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IX. DATOS TECNICOS

Modelo: 06776

Tensién de alimentacion: 220-240V~, 50/60Hz

Potencia caldera: 500W

Potencia motor: 130W

Ciclos de funcionamiento licuadora: 10 s ON - 10 s OFF ("O")
Fabricado en China

Este producto es conforme a la Directiva 2012/19/UE y modificaciones siguientes.
El simbolo del contenedor de basura tachado que se encuentra en el aparato indica que el producto, al final de
su vida util, deberd eliminarse separadamente de los desechos domésticos y por lo tanto deberd entregarse a
un centro de recogida selectiva para aparatos eléctricos y electrénicos o al vendedor cuando compre un nuevo
— aparato similar. El usuario es responsable de entregar el aparato agotado a las estructuras apropiadas de recogi-
da. La adecuada recogida selectiva para el envio sucesivo del aparato fuera de uso al reciclaje, al tratamiento y a la elimina-
cién compatible con el ambiente, contribuye a evitar posibles efectos negativos en el ambiente y en la salud y favorece el
reciclaje de los materiales de los que estd compuesto el producto. Para informaciones mas detalladas inherentes a los sis-
temas de recogida disponibles, dirfjase al servicio local de eliminacion de desechos, o a la tienda donde compro el aparato.

GARANTIA
Para la garantia sobre los defectos del producto, se remite a las disposiciones especificas de las normativas nacionales
aplicables en el pais de compra, si las hubiere. La garantia no cubre los componentes sujetos a desgaste normal.

DECLARACION DE CONFORMIDAD UE:

Con la presente, Artsana S.p.A declara que este aparato de marca Chicco mod. 06776 es conforme a los requisitos esencia-
les y las demas disposiciones pertinentes establecidas por las directivas 2014/30/UE (compatibilidad electromagnética),
2014/35/UE (seguridad eléctrica) y 2011/65/UE (RoHS).

Puede requerirse la copia integra de la declaracion UE a Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 - 22070 Grandate (Co) Italy
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@ INSTRUCOES DE UTILIZACAO (¥

Coze papa Easy Meal Chicco

Antes de utilizar o aparelho, leia atentamente estas instrucoes e conserve-as para consultas futuras.

/\ ADVERTENCIAS DE SEGURANCA.
AVISO!

- Este aparelho destina-se exclusivamente a uma utilizacdo de tipo domés-
tico e deve ser utilizado de acordo com as instrucoes de utilizacao. Outras
utilizacbes devem ser consideradas improprias e, portanto, perigosas. Nao
se destina a ser usado em: salas utilizadas como cozinha por funcionarios
de lojas, escritorios e outras areas de trabalho, propriedades rurais ou casas
destinadas a pratica do turismo rural, hotéis e outras estruturas turisticas.
O fabricante nao podera ser considerado responsavel por eventuais danos
derivantes de utilizacdo impropria, incorreta ou irresponsavel.

- Este aparelho destina-se apenas a uso interno e nao deve, portanto, ser
exposto ao sol, a chuva e a outros agentes atmosféricos.

- Este aparelho nao deve ser utilizado por criancas ou por pessoas com capa-
cidades mentais reduzidas, sem experiéncia ou os conhecimentos necessa-
rios. O produto pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas ou
sensoriais reduzidas, desde que sob vigilancia ou depois de terem recebido
instrucdes relativas a utilizacao segura do aparelho e tenham compreendi-
do os perigos inerentes ao mesmo. No caso em que o aparelho seja cedido
pelo comprador ou entregue a terceiros utilizadores, é necessario que 0s
mesmos recebam instrucoes relativas a utilizacao segura do aparelho, e te-
nham compreendido os perigos inerentes, através da leitura do manual de
instrucoes e em particular as adverténcias de seguranca nele contidas, que
sempre deverao acompanhar o aparelho.

- A limpeza e manutencao, que sera feita pelo utilizador, nao deve ser efe-
tuada por criancas e/ou pessoas com capacidades mentais reduzidas, sem
experiéncia ou 0s conhecimentos necessarios.

A fim de prevenir a proliferacao bacteriana nas preparacoes, recomenda-se
consumir a papa logo apds a sua preparacao, ou conserva-la adotando a mo-
dalidade mais apropriada com base no tipo de alimento. Nao conserve a co-
mida diretamente no jarro.

- Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao fora do alcance das criancas.

- Certifique-se de que as criancas ndo brincam com o aparelho.

- Nao puxe o cabo de alimentacdo nem o proprio aparelho para retirar a ficha
da tomada de corrente.

- Atencdo: por motivos de seguranca, o aparelho deve ser sempre ligado a
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uma instalacao elétrica equipada com uma eficaz ligacao a terra.

- Antes de iniciar a fase de aguecimento e cozedura a vapor, certifique-se de
que o furo de saida do vapor (6) ndo esta obstruido.

- Ndo remova a tampa (13) do jarro (10) durante a cozedura ou a trituracao.
Podem sair liquidos a ferver de maneira repentina, causando queimaduras
e/ou lesdes graves.

- Durante a fase de aquecimento e cozedura a vapor, sai vapor muito quen-
te pelo jarro, que pode provocar queimaduras. A caldeira e todas as partes
em contato com o vapor tornam-se muito quentes: preste sempre a maxi-
ma atencao e manuseie-as com cuidado.

- Nao abra nem tente abrir a tampa da caldeira (14) com o aparelho ligado
e/ou em funcionamento. Perigo de queimadura.

- Antes de abrir/tirar a tampa da caldeira (14), desligue o aparelho e aguarde,
pelo menos, 10 minutos.

- Desconecte sempre 0 aparelho da tomada de corrente quando nao estiver em
uso, durante a montagem/desmontagem do produto e durante a limpeza.

- Certifique-se sempre de que a ficha de alimentacao esta desligada da to-
mada e de que o aparelho arrefeceu completamente, antes de o deslocar,
guardar, limpar, efetuar qualquer operacao de manutencao.

- Desligue sempre a ficha do cabo de alimentacao antes de mexer nas la-
minas (11).

- ATENCAO: nio acione as laminas (11) por um periodo de tempo superior a
10 segundos e aguarde pelo menos 10 segundos entre um acionamento e o
pProximo.

- Preste sempre muita atencao quando manusear as laminas (8 e 11), pois
sao muito afiadas.

- ATENCAO: nio lave as laminas (11) na maquina de lavar a loica porque o
ambiente humido no interior, juntamente com a presenca de sais, pode
provocar fendmenos de oxidacao.

« Nunca mergulhe nem molhe o corpo do Coze Papa (1) e o cabo de ali-
mentacao com agua ou outros liquidos. Nunca coloque a base sob dgua
corrente.

- Estas instrucdes estao disponiveis no website www.chicco.com.

- Para a limpeza do produto, siga escrupulosamente as indicacoes do para-
grafo VI"LIMPEZA E MANUTENCAO"

- Se 0 cabo de alimentacéo estiver danificado, para substitui-lo dirija-se ex-
clusivamente a Artsana S.p.A., de modo a evitar qualquer risco.

ATENCAO: O ndo cumprimento destas instrucdes pode ser fonte de lesdes e de danos no aparelho. O fabricante
nédo é responsavel por danos causados pelo desrespeito destas instrucoes. O aparelho, os acessérios e elementos da em-
balagem néo sdo brinquedos e ndo devem ser deixados ao alcance das criancas.
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Atencéo: a utilizacao de qualquer aparelho elétrico implica o cumprimento de algumas regras fundamentais. Em particular:

- Alinstalagao elétrica do local deve estar em conformidade com as normas de seguranca em vigor;

- A voltagem e a frequéncia (consulte os dados na placa identificativa na parte inferior do aparelho) devem corresponder
aos valores da rede elétrica de alimentagéo.

- Nunca utilize com maos molhadas ou humidas nem descalco ou com pés molhados ou nas proximidades de jatos
d'dgua. Atencdo: ndo toque no aparelho em caso de queda na dgua; remova imediatamente da tomada e ndo utilize
em seguida, mas entre em contato com pessoal técnico competente e qualificado ou diretamente com a Artsana S.p.A..

- Em caso de avaria e/ou mau funcionamento: desligue o aparelho, remova a ficha da tomada e dirija-se exclusivamente a
pessoal competente e qualificado ou ao servico ao consumidor Artsana S.p.A.. Néo tente abri-lo nem reparé-lo.

- Néo é recomendado o uso de adaptadores, tomadas multiplas e/ou prolongamentos; se necessario, use exclusivamente
produtos em conformidade com as normas de seguranga em vigor, sem ultrapassar o limite de poténcia indicado no
adaptador/prolongamento.

- Posicione o aparelho sempre sobre superficies planas e estaveis, longe de aparelhos ou materiais delicados, sensiveis ao
calor, ao vapor e a humidade. Nunca o coloque em cima ou préximo de superficies quentes, fogdes a gas, placas elétricas
nem sobre superficies delicadas ou ao alcance das criancas.

- Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

- Nao cubra o aparelho durante o seu funcionamento ou se ainda estiver aquecido.

- Antes de cada utilizacao, certifique-se de que todos os componentes (especialmente o jarro e a base) estao corretamente
conetados e certifique-se de que a tampa da caldeira estd fechada corretamente.

- Certifique-se de que as maos, os cabelos, o vestudrio e os acessorios de cozinha estao fora do jarro antes de colocar o
aparelho em funcionamento.

- Nunca deite na caldeira liquidos diferentes de d4gua potdvel de torneira ou substancias diferentes daquelas previstas no
paragrafo VII"MANUTENCAO DA CALDEIRA”,

- Durante o ciclo de aquecimento/cozedura, a eventual saida de vapor pelas bordas da tampa da caldeira (14) ou pela
conduta de alivio do vapor (16) indica uma anomalia funcional no circuito do vapor: NAO abra nem remova a tampa
da caldeira (14), mas desligue imediatamente, deixe esfriar completamente, nao reutilize mais o aparelho e dirija-se ao
pessoal competente e qualificado ou a Artsana S.p.A..

- Nao utilize o produto em caso de perda de liquido do corpo; nesse caso, desligue-o imediatamente e remova a ficha da tomada.

- Ao final do ciclo de cozedura e com o aparelho quente, remova a tampa (13), prestando atenc¢éo aos vapores quentes,
para evitar queimaduras. A pega do cesto para cozer os alimentos pode estar muito quente.

- Para evitar danificar as laminas, ndo se recomenda utilizar este aparelho para triturar alimentos especialmente duros, como,
por exemplo, alimentos ainda congelados.

- Em caso de duvida na interpretacdo do contetddo deste manual de instrugées, contacte o revendedor ou a Artsana S.p.A.

ARTSANA S.p.A. reserva-se o direito de alterar, em qualquer momento e sem aviso prévio, o descrito no presente manual

de instrucoes.

A reproducdo, transmissao, transcricdo bem como a tradugao para outra lingua, ainda que parcial e sob qualquer forma,

deste manual, séo absolutamente proibidas sem a prévia autorizacdo escrita da ARTSANA.

LEGENDA RELATIVA AOS SIMBOLOS

C E Aparelho em conformidade com os requisitos essenciais das Diretivas CE aplicaveis

ANLES

Instrucoes de utilizagéo

AVISO! Vapor quente

=
|| Leia 0 manual de instrucées antes de utilizar
& Atencao! Superficie quente

|

N&o elimine este produto ou os seus componentes como simples residuos urbanos, mas realize a recolha diferen-
ciada de acordo com a legislacao especifica vigente em cada pais.

® Aparelho certificado e aprovado pelo IMQ (Instituto Italiano da Marca de Qualidade)

PT - Coze Papa Easy Meal
I. CONTEUDO DA EMBALAGEM
1 Corpo do Coze papa
1 Tampa do Jarro
1 Cesto com pega
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1 Recipiente basculante Switch System para a cozedura dos alimentos
1 Cut Express com acessério para protegao dos dedos

1 Grupo de laminas

1 Manual de instrugées de utilizacao

1 Livro de receitas

Il. LEGENDA

1. Corpo/caldeira

2. Zona de enrolamento do cabo

3. Botéo para ligar/desligar

4. Led luminoso

5. Sistema de encaixe seguro das laminas ao corpo/caldeira
6. Furo de saida do vapor

7. Interruptores de seguranca

8. Acessorio Cut Express

9. Cobertura para protegao dos dedos

10. Jarro

11. Laminas

12. Cesto basculante para cozer Switch System
13.Tampa do jarro

14. Tampa da caldeira

15. Furo de enchimento da caldeira

16. Conduta de libertagao do vapor

17. Cabo nao removivel

lil. PREPARACAO DO PRODUTO

Antes da primeira utiliza¢éo:

1- Antes de utilizar o produto e todos 0s seus componentes, verifique se o produto e todos 0s seus componentes estdo
integros e nao estao danificados. Em caso de danos visiveis ou de duvidas, nao utilize o aparelho e dirija-se a pessoal
qualificado ou ao revendedor.

AVISO: a embalagem e todas as suas partes devem ser sempre mantidas fora do alcance das criangas, por razdes de seguranca.

2) Monte o aparelho consultando o paréagrafo IV“INSTRUCOES DE UTILIZACAQ”.

3) Por motivos higiénicos, realize um ciclo de cozedura sem alimentos (com uma quantidade de dgua equivalente ao nivel

3 indicado no jarro), consultando o paragrafo Va (COZEDURA A VAPOR).

AVISO: ndo encha a caldeira diretamente a partir da torneira para evitar molhar as partes elétricas (fig.D) e nao utilize d4gua

desmineralizada.

Na primeira ligagdo, o aparelho pode emanar um leve odor.

4) No final do ciclo de cozedura, rode o manipulo (3) para OFF (“O") e deixe o aparelho arrefecer (pelo menos 15 minutos).

AVISO: néo ative as laminas, porque a dgua a ferver pode sair do jarro, causando queimaduras.

5) Remova o cabo de alimentacdo da tomada. Lave todos os componentes lavaveis com dgua morna e um detergente

comum para loigas, passe um pano humido sobre a superficie da base.

6) Remova a dgua residual presente na caldeira (fig. Q).

IV. INSTRUCOES DE UTILIZACAO

O GRUPO DO JARRO

AVISO: remova o bocal e a tampa somente se 0 manipulo (3) estiver em correspondéncia com OFF (“O”).

- Para encaixar o jarro (10), insira-o sobre a base e faga-o girar no sentido dos ponteiros do relégio (fig.B). Gire-o no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio para desencaixa-lo.

- Para fechar a tampa (13) do jarro, insira-a até ficar alinhada com os simbolos de referéncia presentes (fig.A) e gire-a no
sentido dos ponteiros do reldgio. Gire-a no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para remové-la.

- Posicione o cesto de cozedura (12) dentro do jarro, inserindo os parafusos nas guias que permitem a sua rotagdo para que
os alimentos possam ser colocados para dentro do jarro subjacente.

GRUPO DAS LAMINAS

- Para remover o grupo das laminas (11) do jarro, remova o jarro pela base, segure cuidadosamente o grupo de laminas
a partir da parte externa do jarro e gire-o no sentido dos ponteiros do reldgio. Retire o grupo de laminas a partir da ex-
tremidade superior, prestando atenc¢do para nao se cortar. Para fixar o grupo de laminas, realize a operacdo inversa, até
que fique firmemente encaixado. AVISO: quando as laminas nao estiverem inseridas no jarro, é necessario protegé-las e
armazené-las num local seguro, fora do alcance das criancas.

V. A PREPARAGCAO DA PAPA

Va - COZEDURA A VAPOR

Easy Meal cozinha a vapor frutas, verduras, carnes e peixes, conservando o seu valor nutricional.
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Néo utilizar a funcdo de cozedura sem em primeiro lugar encaixar o grupo de laminas (11) no jarro (10) e encher a caldeira

com agua potavel fria.

Para cozer, proceda da seguinte maneira:

1. Certifique-se de que o aparelho esté desligado da rede elétrica e de que o manipulo (3) estd em OFF (“O").

2. Certifique-se de que o furo de saida do vapor (6) ndo esté obstruido; se necessario, desobstrua-o sem danificar o material,
consultando o paréagrafo VI“LIMPEZA E MANUTENCAO”.

3. Desenrosque a tampa da caldeira (14) rodando-a no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio e levante-a, de acordo
com as indicagbes constantes no produto.

4. Encha a caldeira com a quantidade de dgua potével fria necessaria para realizar o ciclo de cozedura desejado. A duragao do ciclo
de cozedura aumenta de acordo com a quantidade de dgua inserida.

- Nao utilize dgua desmineralizada nem com aditivos (como, por exemplo, sal, aglicar, etc).

- E possivel utilizar o jarro (10) como medidor, gragas as 3 marcas presentes para dosear a dgua e determinar os tempos médios de

cozedura, consultando a tabela a sequir.

Marca Tempo indicativo*
1 13 minutos
2 25 minutos
3 30 minutos

* Tempos indicativos com produto novo alimentado com a tensdo de rede de 230 Vca. Esses tempos podem variar sensivelmente também no caso de valores de
alimentagao diferentes ou de limpeza inadequada.

5. Feche novamente a tampa (14) rodando-a no sentido dos ponteiros do relégio, de acordo com as indicagdes constantes

no produto.

6. Encaixe ojarro (10) a base (1), com o grupo de laminas (11) inserido no interior.

7.Insira o cesto basculante (12) no jarro (10).

8. Sem pressionar nem ultrapassar a borda, insira no cesto os ingredientes anteriormente cortados em pedacinhos (com

dimensao inferior a 1 cm). Para agilizar a preparacao dos ingredientes, é possivel utilizar o acessério Cut Express (8) com
o respetivo protetor de dedos (9), apos té-lo prendido firmemente ao jarro.

9. Feche a tampa (13) do jarro.

10. Ligue o aparelho a uma tomada.

11. Ative a funcdo de cozedura girando o manipulo (3) para a direita. Um led ird acender-se e, dentro de poucos minutos, o
aparelho iniciard a producéo de vapor.

12. 0 tempo de cozimento depende da quantidade de dgua inserida na caldeira. Ao terminar a d4gua, o0 processo
para automaticamente e uma buzina é ativada. Para paré-la, desligue o aparelho, reposicionando o manipulo (3) em
OFF ("O").

13. Desligue a ficha da tomada de corrente.

14.Remova a tampa (13) do jarro (10) e verifique a cozedura dos ingredientes.

15a. Se ndo desejar liquidificar os ingredientes apds a cozedura, remova o cesto (12) com a pega adequada e despeje o seu

contetido num prato, prestando atengao para nao se queimar.

O liquido da cozedura depositado no fundo do jarro pode ser conservado.

15b. Se desejar liquidificar os ingredientes apds a cozedura, siga as instru¢ées da secao Vb "HOMOGENEIZACAO/LIQUIDI-

FICACAQ" a seguir.

Nota: Antes de realizar uma nova cozedura, deixe o aparelho arrefecer completamente.

Esvazie completamente a caldeira apds a utilizacao (fig.C) para evitar a proliferacédo de bactérias. Para realizar uma limpeza

anticalcério, siga a secao VII"MANUTENGAO DA CALDEIRA".

Vb - HOMOGENEIZACAO/LIQUIDIFICACAO

O Coze Papa Easy Meal permite homogeneizar/liquidificar com diferentes consisténcias todos os alimentos geralmente

utilizados durante o desmame do bebé.

Para a liquidificacao, proceda da seguinte maneira:

1. certifique-se de que o aparelho esta desligado da rede elétrica e de que o manipulo estd em OFF (“O").

2a. Para liquidificar ingredientes anteriormente cozidos ao vapor, gire o cesto basculante (12) para despejar o seu contetido
no jarro, remova o cesto e feche novamente a tampa (13).

2b. Para liquidificar ingredientes a frio, insira-os cortados em pedacos diretamente no jarro (10) sobre as laminas (11). £
também possivel utilizar o acessério Cut Express para cortar diretamente no jarro.

Adicione uma quantidade adequada de dgua para permitir uma correta homogeneizacao/liquidificacéo.

AVISO: nunca insira no jarro alimentos duros, congelados ou uma quantidade de alimentos superior a maxima indicada

(MAX), nem pressione os alimentos, para ndo danificar de modo irreparavel as laminas.

3.Ligue o aparelho a uma tomada.

4. Gire o manipulo (3) para a esquerda na posicdo de liquidificacdo, mantendo-o nesta posicdo, no maximo 10 segundos, e em

seguida solte-o, para ndo comprometer o motor.
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5. Repita essa operagao até obter a consisténcia desejada, com intervalos de 10 segundos, adicionando liquido, se necessério.

AVISO: NNAO insira 6leo diretamente no jarro.

Nota: Se os ingredientes ficarem presos as paredes do jarro (10), desligue o aparelho e, com a ajuda de uma colher, em-

purre-os na dire¢cdo das laminas.

6. Apds a homogeneizacao/liquidificagao, desencaixe o jarro (10) a partir da base (1), remova a tampa (13) e deite o con-
tetdo do jarro no prato.

AVISO: néo insira as maos no jarro, para evitar ferir-se com as laminas.

Recomenda-se que verifique sempre a temperatura dos alimentos e que a uniformize misturando-os um pouco, antes de

os dar a crianca.

Vc - AQUECIMENTO E DESCONGELAMENTO

O Coze Papa Easy Meal permite aquecer e descongelar alimentos em pedagos ou papas preparadas anteriormente.

- Para aquecer ou descongelar alimentos em pedacos, observe as instrugdes descritas na secgao Va “COZEDURA A VAPOR'.

- Para aquecer ou descongelar papas conservadas:

1. A papa deve ser colocada num recipiente adequado, tendo o cuidado de posiciond-lo sem tampa no cesto para a co-
zedura (12). O recipiente de 180 ml da Linha System da Chicco (vendido separadamente) é compativel com o produto.

2.Insira na caldeira de 1 a 3 niveis de agua, de acordo com a quantidade a aquecer/descongelar, e proceda como no ciclo
de cozedura.

O tempo necessario para descongelar ou aquecer varia em funcao da temperatura inicial e da quantidade de papinha.

3. Quando o sinal acustico se ativar, ao fim do ciclo, remova com atengéo o recipiente, usando um pano para evitar quei-
mar-se, e misture o contetdo para uniformizar a temperatura. Verifique sempre se a papa nao esta demasiado quente,
antes de a dar a crianca.

AVISO: Por motivos higiénicos e biolégicos, aqueca os alimentos apenas uma vez e por um periodo de tempo igual ou

inferior a 60 minutos.

VI. LIMPEZA E MANUTENGAO

AVISO: todas as operacdes de limpeza e manutencéo devem ser efetuadas apenas quando o aparelho estiver desligado,
frio e a ficha retirada da tomada de corrente.

Ao fim de cada ciclo de cozedura/homogeneizacao/liquidificacdo/aquecimento, recomenda-se a limpeza do aparelho,
como indicado a seguir.

Limpeza do jarro e dos acessérios.

O jarro (10) e os outros acessorios de plastico: tampa (13), cesto de cozedura (12), acessoério Cut Express (8) e acessorio de
protecao dos dedos (9) podem ser lavados a méo com um detergente de loica comum (n&o utilize produtos abrasivos ou
descalcificantes) ou na maquina de lavar a loica. E recomendavel lavar o jarro apenas apés a remocao do grupo de laminas.

Limpeza do grupo de Idminas.

Para evitar/reduzir a oxidagao e a corroséo das laminas, o grupo das laminas (11) deve ser sempre limpo e seco imediata-
mente apods cada utilizacdo.

Remova o grupo de laminas do jarro seguindo as instrugdes apresentadas e limpe-o com dgua com sabao, prestando muita
atencao as partes cortantes. Detergentes agressivos, tais como lixivias ou hipocloritos de sédio, podem afetar o ago, man-
chando-o e/ou oxidando-o de forma irreparével. Deve ser evitado o uso de detergentes que contenham cloro ou os seus
compostos. Enxague as laminas com dgua corrente em abundancia e seque-as de imediato com um pano né&o abrasivo.
ATENCAO: NAO lave as laminas na maquina de lavar a loica, para ndo estraga-las.

N&o remova o material do grupo de laminas. Se for o caso, reposicione-a cuidadosamente na sua base.

Limpeza da base.
N&o insira a base (1) na maquina de lavar a loica nem a enxagulie com &gua corrente ou a mergulhe em outros liquidos. Se
necessario, limpe-a com um pano huimido. N&o insira a tampa da caldeira (14) na maquina de lavar a loica.

Limpeza da caldeira.

Remova sempre a dgua residual da caldeira inclinando gradualmente o aparelho (fig. C).

Em caso de ndo utilizacdo por um tempo superior a 8 horas, realize uma rapida limpeza interna:

a) Encha a caldeira somente com dgua potavel fria da torneira (fig.D), prestando atengao a marca 2 presente no jarro, feche
a tampa da caldeira (14) e agite; a seguir, remova a tampa e esvazie, mantendo o furo de saida do vapor (6) fechado e
inclinando gradualmente o aparelho, a fim de permitir o defluxo da 4gua (fig. C).

Preste atencdo para que a dgua nao entre no alojamento da tampa do jarro, perto dos interruptores de seguranga (7).

b) Limpe adequadamente a area préxima do furo de saida do vapor, certificando-se de que nao esta obstruido.

Apds as operacoes de limpeza, seque cuidadosamente o produto com um pano.

Se necessario, efetue o procedimento de descalcificacdo conforme indicado no paragrafo seguinte.

VII. MANUTENGAO DA CALDEIRA
Para assegurar um correto funcionamento do produto e a preservacao da caldeira, é necessario realizar, com frequéncia
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periddica, um ciclo completo de descalcificacéo.

IMPORTANTE: a formacao de depdsitos de calcdrio é diretamente proporcional a dureza da dgua utilizada. Realize a ma-

nutencdo da caldeira a cada 15 dias ou antes de guardar o aparelho por longos periodos.

a) Com o aparelho completamente frio e desligado da tomada elétrica, posicione o manipulo (3) em OFF (“O”"). IMPOR-
TANTE. Se o produto nao estiver devidamente arrefecido, no interior da caldeira podem permanecer vapores e/ou agua
fervida: preste atengao para ndo se queimar.

b) Esvazie completamente a caldeira, inclinando gradualmente o aparelho (fig. C), como descrito na secao “LIMPEZA DA
CALDEIRA".

¢) Encha o jarro até a marca 1 com dgua potavel da torneira e adicione vinagre branco de vinho até chegar a marca 3.

Deite essa solugao na caldeira.

Néo utilize &gua desmineralizada ou produtos descalcificantes (liquidos, pds, pastilhas, etc.) que podem conter substan-

cias toxicas e ndo apropriadas para entrar em contato com os alimentos. N&o introduza liquidos e/ou soluges diferentes

daquela que estd indicada, ja que podem danificar o aparelho de forma irreparavel.

d) Feche novamente a tampa da caldeira (14) e deixe a solucdo agir por um tempo minimo de 10 horas. ATENGAO! Nao
ligue o aparelho quando estiver a limpar a caldeira com a solucéo descalcificante.

e) Apds um tempo minimo de 10 horas, agite suavemente o produto, retire a tampa da caldeira (14) e esvazie, mantendo
fechado o furo de saida do vapor (6) e inclinando gradualmente o aparelho (fig.C), como descrito na secéo “LIMPEZA
DA CALDEIRA"

Nota: a eventual saida de residuos, mesmo que de cor escura, € um fato absolutamente normal: trata-se da acumulacéo

de sais, dissolvidos na dgua, que sao retirados pela acdo da solucdo descalcificante.

f) Enxague diversas vezes a caldeira até que nao saiam mais residuos: insira apenas 2 marcas de dgua fria potavel da tornei-
ra (fig.D), feche a tampa da caldeira (14), agite brevemente o aparelho, e remova a tampa, mantendo fechado o furo de
saida do vapor (6), remova toda a dgua contida, inclinando o aparelho (fig.C).

g) Seque cuidadosamente a dgua presente nas proximidades do furo de saida do vapor e da base.

No caso de depdsitos de calcario especialmente resistentes e/ou abundantes, repita a operagdo, aumentando a quanti-

dade de vinagre.

IMPORTANTE. Durante a limpeza, ndo tente remover nem danificar as guarni¢coes da tampa da caldeira (14) e do furo de

saida do vapor (6).

VIll. ANOMALIAS DE FUNCIONAMENTO

PROBLEMA CAUSAS POSSIVEIS SOLUCAO POSSIVEL
- A ficha ndo estd inserida | - Certifique-se de que a ficha estd
O aparelho ou o led néo liga. ; N
corretamente. ligada corretamente a tomada.

+O jarro ou a tampa ndo estd
posicionado (a) de maneira correta.

« Posicione corretamente o jarro e/ou a
tampa para ativar os interruptores de
segurancga.

O aparelho néo efetua a trituracao ou
o ciclo de cozedura ndo é iniciado.

« Produto novo. - Durante as primeiras utilizagdes, esta
condicao é normal.

+Reduza a quantidade de alimentos
no interior do jarro.

-Nédo triture alimentos demasiado
duros; descongele os alimentos
antes de efetuar a trituracdo.
Respeite os tempos de trituracao
indicados, deixando sempre o
aparelho arrefecer adequadamente
a fim de evitar fendémenos de
sobreaquecimento.

- Respeite os tempos de moagem
indicados, deixando sempre o
aparelho arrefecer adequadamente
a fim de evitar fendmenos de
sobreaquecimento.

- Grande quantidade de alimentos.

- Alimento demasiado duro no interior
dojarro.

Odor desagradavel ou ruido excessivo
emitido pelo grupo do motor
(durante a trituracao).

- Tempos de trituragdo prolongados.

Safda de papa a partir do jarro durante
a trituragao.

- Grande quantidade de alimentos ou
liquidos no jarro.

+Reduza a quantidade de alimentos
ou de liquido no interior do jarro.

O aparelho demora muito tempo para
produzir vapor ou ndo o produz.

+ Acumulacéo de calcério na caldeira.

- Efetue as operacdes de limpeza e
manutencgao da caldeira.
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Safda de vapor da area da tampa da
caldeira, ou pela conduta de alivio
traseira.

- A tampa da caldeira nao foi inserida

ou nao esta bem fechada.

-O furo de saida do vapor esta

obstruido por residuos de alimentos
ou acumulagao de calcério.

- Coloque a tampa da caldeira e feche-a

bem.

- Efetue as operacdes de limpeza

e manutencdo da caldeira. Se
necessario, limpe o furo de saida do
vapor sem danificar o material

A tampa da caldeira ndo se abre
quando termina a operagao de
cozedura.

- Sobreaquecimento excessivo.

- Aguarde

alguns minutos, deixe

arrefecer.

Ao fim da cozedura, presenca de dgua
sob o aparelho.

- Grupo de ldminas ndo inserido ou

incorretamente posicionado.

- Guarnigao das laminas nao inserida

- Insira 0 grupo de ldminas no jarro e

gire-o até obter uma conexao firme.

- Verifique a presenca e a posicao da

material.

ou incorretamente posicionada.

IX. DADOS TECNICOS

Modelo: 06776

Tensao de alimentagédo: 220-240 V~, 50/60 Hz

Poténcia da caldeira: 500 W

Poténcia do motor: 130 W

Ciclos de funcionamento do liquidificador: 10 s ON = 10 s OFF (“O”")
Fabricado na China

Este produto é conforme a Diretiva 2012/19/UE e sucessivas modificac¢oes.
O simbolo do lixo com a barra contido no aparelho indica que o produto, ao terminar a propria vida Util, deve
ser eliminado separadamente dos lixos domésticos, e deve ser levado a um centro de recolha diferenciada para
aparelhagens elétricas e eletronicas ou entregue ao revendedor onde for comprada uma nova aparelhagem
— equivalente. O utente é responsavel pela entrega do aparelho as estruturas apropriadas de recolha no fim da
sua vida util. A recolha apropriada diferenciada para o posterior encaminhamento do aparelho inutilizado a reciclagem,
ao tratamento e a eliminagao compativel com o ambiente, contribui para evitar possiveis efeitos negativos no ambiente
e na saude e facilitar a reciclagem dos materiais com os quais o produto é composto. Para informagdes mais detalhadas
inerentes aos sistemas de recolha disponiveis, procure o servico local de eliminacao de lixos, ou dirija-se a loja onde foi
efetuada a compra.

GARANTIA
Para a garantia sobre defeitos do produto, remete-se para as disposi¢oes especificas das normas nacionais aplicaveis no
pafs de aquisicdo, se existentes. A garantia ndo cobre os componentes sujeitos ao desgaste normal.

DECLARAGAO CE DE CONFORMIDADE UE:

Com a presente, a Artsana S.p.A declara que este aparelho da marca Chicco, mod. 06776, estd em conformidade com os
requisitos essenciais e as outras disposicoes pertinentes estabelecidas pelas Diretivas 2014/30/UE (compatibilidade eletro-
magnética), 2014/35/UE (seguranca elétrica) e 2011/65/UE (RoHS).

Uma copia integral da declaragédo UE pode ser solicitada a Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 - 22070 Grandate (Co) Italy
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(D GEBRUIKSAANWIJZINGEN [{

Maaltijdbereider Easy Meal Chicco

Deze aanwijzingen voor het gebruik aandachtig lezen en bewaren zodat u ze later nog eens kunt raadplegen.

/\ VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN.LET OP!

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik en moet
volgens de gebruiksaanwijzing worden gebruikt. leder ander gebruik moet
als oneigenlijk en dus gevaarlijk worden beschouwd. Gebruik het apparaat
niet in: de kantine van winkels, kantoorgebouwen en andere werkomge-
vingen, hotels, motels en andere horecagelegenheden. De fabrikant acht
zich niet aansprakelijk voor eventuele schade veroorzaakt door onjuist,
verkeerd of onverantwoordelijk gebruik.

- Dit apparaat is alleen bedoeld voor gebruik binnenhuis en dient bijgevolg niet
blootgesteld te worden aan zon, regen en andere weersomstandigheden.

- Dit apparaat mag niet gebruikt worden door kinderen of personen met be-
perkte verstandelijke vermogens, of zonder ervaring of noodzakelijke ken-
nis. Het product mag gebruikt worden door personen met een lichamelijke
of zintuiglijke beperking, mits het onder toezicht gebeurt of nadat ze op de
hoogte zijn gesteld van het veilige gebruik van het apparaat en zich bewust
zijn van de ermee samenhangende gevaren. Wanneer het apparaat door
de gebruiker wordt afgestaan of aan derden wordt toevertrouwd moeten
laatstgenoemden, via de handleiding en in het bijzonder d.m.v. de beschre-
ven veiligheidsvoorschriften die het apparaat altijd moeten vergezellen, op
de hoogte worden gesteld omtrent het veilig gebruik van het apparaat en
zich bewust zijn van de ermee samenhangende gevaren.

- De reiniging- en onderhoudsingrepen die de taak zijn van de gebruiker
mogen niet door kinderen uitgevoerd worden;,

- Om bacteriegroei in het klaargemaakte hapje te voorkomen wordt gead-
viseerd het meteen na de bereiding te gebruiken of het te conserveren op
de voor het soort voeding meest geschikte manier. Bewaar geen voedsel
rechtstreeks in de mengbeker.

- Het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik van kinderen bewaren.

- Zorg ervoor dat de kinderen niet met het apparaat spelen.

- Trek niet aan de stroomkabel of het apparaat zelf om de stekker uit het
stopcontact te halen.

- Let op: uit veiligheidsoverwegingen moet het apparaat altijd op een elek-
triciteitsnetwerk worden aangesloten, dat is uitgerust met een goed wer-
kende aardverbinding.

- Controleer of de stoomuitlaat (6) niet wordt afgesloten alvorens u met het
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opwarmen en stomen aanvangt.

- Verwijder tijdens het stomen of malen de deksel (13) nooit van de meng-
beker (10). Kokendhete vloeistof kan naar buiten stromen en brandwon-
den veroorzaken.

- Tijdens het verwarmings- en stoomproces kan er kokendhete stoom uit
de mengbeker komen, wat brandwonden kan veroorzaken. De ketel en
de onderdelen die met de stoom in aanraking komen zijn erg warm: pas
daarom altijd goed op en wees voorzichtig.

- De dop van de ketel (14) niet openen of proberen te openen wanneer het appa-
raat is ingeschakeld op en/of in werking is, gevaar voor brandwonden.

- Schakel het apparaat uit en wacht minstens 10 minuten alvorens u de dop van
de ketel (14) opent/verwijdert.

- Haal altijd het apparaat uit het stopcontact wanneer het niet in gebruik is,
tijdens de montage/demontage van het product, en tijdens het reinigen
- Controleer of u de stekker altijd uit het stopcontact heeft gehaald en of
het apparaat helemaal is afgekoeld alvorens u het verplaatst, opbergt, rei-

nigt of onderhoudt.

- Verwijder altijd de stekker van de voedingskabel uit het stopcontact voordat er
toegang tot de messen (11) is.

- LET OP: laat de messen (11) nooit langer dan 10 seconden achtereenvol-
gens functioneren en wacht minstens 10 seconden alvorens u de messen
weer activeert.

- Pas altijd goed op bij het hanteren van de messen (8 en 11), omdat ze zeer
scherp zijn.

« LET OP: was de messen (11) nooit in de afwasautomaat aangezien het vocht
en de aanwezigheid van zout in dit apparaat oxidatie kan veroorzaken.

- Het huis van de maaltijdbereider (1) en de voedingskabel nooit in water of
andere vloeistoffen onderdompelen. Plaats het onderstel nooit onder stro-
mend water.

- Volg voor het reinigen van het product zorgvuldig de instructies in para-
graaf VI. "REINIGEN EN ONDERHOUD".

- Als de voedingskabel beschadigd is moet u zich voor vervanging uitslui-
tend richten tot Artsana S.p.A., om elk risico te vermijden.

- Deze instructies kunt u raadplegen op de site www.chicco.com.

LET OP: De niet-inachtneming van deze aanwijzingen kan letsel of schade aan het apparaat veroorzaken. De fabri-

kant acht zich niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt door de niet-inachtneming van deze aanwijzingen. Het apparaat,

de accessoires en het verpakkingsmateriaal zijn geen speelgoed. Houd ze daarom altijd buiten het bereik van kinderen.

Let op: het gebruik van een elektrisch apparaat brengt de inachtneming van enkele fundamentele regels met zich mee.

En met name:

- de elektrische installatie van de ruimte moet voldoen aan de van kracht zijnde veiligheidsnormen

- De spanning en de frequentie (zie het plaatje aan de onderkant van het apparaat) moet overeenstemmen met het lichtnet.
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- Gebruik het nooit met natte of vochtige handen of op blote of natte voeten of in de nabijheid van waterstralen. Let op:
kom niet aan het apparaat als het in water valt haal onmiddellijk de stekker uit het stopcontact en gebruik het niet langer.
Breng het apparaat vervolgens naar competent en gekwalificeerd personeel of naar Artsana S.p.A..

- Schakel het apparaat uit in het geval van een storing en/of een slechte functionering : en haal de stekker uit het stop-
contact, breng het naar competent en gekwalificeerd personeel of naar de klantenservice van Artsana S.p.A. Probeer het
niet te openen of te repareren.

- Het gebruik van adapters, stekkerdozen en/of verlengsnoeren is af te raden, gebruik indien nodig uitsluitend producten
die voldoen aan de geldende veiligheidsnormen, en overschrijd niet de vermogenslimiet die op de adapter en/of het
verlengsnoer staat aangegeven.

- Plaats het apparaat altijd op een stabiel en vlak oppervlak buiten het bereik van hitte-, stoom- of vochtgevoelige appara-
ten of materialen. Plaats het nooit op of in de nabijheid van warme opperviakken, gasfornuizen of elektrische kookplaten.

- Laat het ingeschakelde apparaat nooit onbewaakt achter.

- Dek het apparaat nooit af tijdens de werking, of als het nog warm is.

- Controleer voor het gebruik of de componenten (en met name de mengbeker en het onderstel) correct gemonteerd zijn
en controleer altijd of de dop van de ketel gesloten is.

- Controleer of uw handen, haar en kleding of keukengereedschap uit de mengbeker zijn verwijderd alvorens u het appa-
raat inschakelt.

- Vul de ketel nooit met andere vloeistoffen dan kraanwater of andere stoffen dan degene die beschreven zijn in paragraaf VI
"DE KETEL ONDERHOUDEN".

- Tijdens het verwarmings-/stoomproces kan er aan de randen van de keteldop (14) of uit de stoomleiding (16) stoom
ontsnappen, wat duidt op een functionele storing in het stoomcircuit: De dop van de ketel (14) NIET openen of verwijde-
ren, maar onmiddellijk uitschakelen, volledig laten afkoelen, het apparaat niet meer gebruiken en contact opnemen met
bevoegd en gekwalificeerd personeel of met Artsana S.p.A..

- Het product niet gebruiken bij lekkage van vloeistof uit het huis; wanneer dit geval is onmiddellijk uitschakelen en de
stekker uit het stopcontact halen.

- Open de deksel (13) aan het einde van de stoomcyclus en als het apparaat nog warm is. Let goed op de kokendhete stoom
om brandwonden te vermijden. Het handvat van de mand voor het stomen van voedingsmiddelen kan erg heet zijn.

- Om schade aan de messen te voorkomen is het gebruik van dit apparaat voor het hakken van zeer hard voedsel, zoals
voedsel dat nog bevroren is, af te raden.

- Wend u tot de winkelier of Artsana S.p.A. als u twijfels heeft over de inhoud van deze handleiding.

ARTSANA behoudt zich het recht voor op elk willekeurig moment en zonder dit vooraf aan te kondigen wijzigingen aan te

brengen aan wat beschreven wordt in deze handleiding.

De verveelvoudiging, de overhandiging aan derden, het kopiéren en het vertalen van deze handleiding, ook gedeeltelijk,

in een willekeurige vorm zonder schriftelijke toestemming van Artsana S.p.A. is verboden.

LEGENDA SYMBOLEN

C € Apparaat conform de wezenlijke vereisten van de toepasselijke EG richtlijnen
LET OP!

Gebruiksaanwijzingen

LET OP! Kokendhete stoom

Lees de gebruikshandleiding

> B3EB

Let op! Warm oppervlak

Dank dit product en de onderdelen ervan niet af als huishoudelijk afval maar maak gebruik van gescheiden afva-
linzameling door de speciale in elk land geldende wetgeving te raadplegen.

Apparaat met een IMQ-certificaat en keurmerk (Italiaans instituut voor Kwaliteitsmerk)

el

NL - maaltijdbereider Easy Meal
1. INHOUD VAN DE VERPAKKING
1 Huis maaltijdbereider
1 Deksel mengbeker
1 Mengbeker met handvat
1 Kantelbare mand Switch System voor het stomen van de voedingsmiddelen
1 Cut Express Accessoire vingerbeschermer
1 Messen
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1 Gebruiksaanwijzing
1 Receptenboek

Il. LEGENDA

1. Huis/ketel

2. Afwikkelgebied snoer

3.Knop aan/uit

4. Verlichte led

5. Systeem voor veilige aansluiting van de messen aan huis/ketel
6. Stoomuitlaat

7. Veiligheidsschakelaars

8. Accessoire Cut Express

9. Buffer vingerbeschermer

10. Mengbeker

11. Messen

12. Kantelbare stoommand Switch System
13. Deksel mengbeker

14. Dop ketel

15. Vulopening van de ketel

16. Stoomleiding

17. Niet verwijderbare kabel

Ill. HET PRODUCT VOORBEREIDEN

Voor het eerste gebruik:

1) Controleer voordat het product en alle onderdelen worden gebruikt of ze intact en onbeschadigd zijn. Gebruik het
apparaat niet bij zichtbare beschadigingen of bij twijfel en wend u tot gekwalificeerd personeel of uw verkoper.

LET OP: de verpakking en alle onderdelen moeten om veiligheidsredenen altijd buiten het bereik van kinderen worden gehouden.

2) Monteer het apparaat en raadpleeg paragraaf IV "GEBRUIKSAANWIJZINGEN".

3) Voer omwille van de hygiéne een stoomcyclus zonder voedsel uit (met een hoeveelheid water gelijk aan niveau 3, aan-
gegeven op de mengbeker), en raadpleeg paragraaf Va "STOMEN".

LET OP: vul de ketel nooit direct onder de kraan om te vermijden dat de elektrische onderdelen nat worden (afb. D) en

maak geen gebruik van gedemineraliseerd water.

Wanneer het apparaat voor het eerst wordt ingeschakeld kan het een lichte geur afgeven.

4) Draai aan het einde van de cyclus de draaiknop (3) naar OFF ("O") en laat het apparaat afkoelen (minstens 15 minuten
lang). LET OP: start de messen niet omdat er kokend water uit de mengbeker naar buiten kan stromen en brandwon-
den kan veroorzaken.

5) Koppel de voedingskabel los van het stopcontact. Was alle wasbare onderdelen met lauw water en een algemeen
afwasmiddel, ga met een vochtige doek over het oppervlak van het onderstel.

6) Verwijder het resterende water in de ketel (afb. C).

IV. GEBRUIKSAANWIJZINGEN

DE MENGBEKEREENHEID

LET OP: verwijder de mengbeker en het deksel alleen als de draaiknop (3) op OFF ("O") staat.

- Voor het aansluiten van de mengbeker (10) op het onderstel plaatsen en rechtsom draaien (afb. B). Linksom draaien om
deze los te maken.

- Om het deksel (13) van de mengbeker te sluiten moet u het zodanig aanbrengen dat de referentiesymbolen (afb. A)
samenvallen en rechtsom draaien. Linksom draaien om deze te verwijderen.

- Plaats de stoommand (12) in de mengbeker, breng de pennen in de geleiders aan, zodat ze kunnen draaien en het voed-
sel in de onderstaande mengbeker geworpen kan worden.

MESSEN

- Om de meseenheid (11) te verwijderen de mengbeker van het onderstel halen, de messen voorzichtig aan de buitenkant
van de mengbeker vastpakken en ze rechtsom draaien. Verwijder de messen door ze van bovenaf beet te pakken. Pas
goed op dat u geen letsel oploopt. Om de messen te bevestigen de handeling omgekeerd uitvoeren, totdat het stevig
is aangesloten. LET OP: scherm de messen af en bewaar ze buiten het bereik van kinderen als ze niet in de mengbeker
zijn aangebracht.

V. DE HAPJES BEREIDEN
Va - STOMEN
Met Easy Meal stoomt u fruit, groenten, vlees en vis en wordt de voedingswaarde behouden.
Gebruik de stoomfunctie nooit als de messen (11) niet correct aan de mengbeker (10) zijn bevestigd en de ketel niet met
koud kraanwater is gevuld.
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Ga voor het stomen als volgt verder:

1. Controleer of u het apparaat van het lichtnet heeft gehaald en of de draaiknop (3) op OFF ("O") is geplaatst.

2. Zorg ervoor dat de stoomuitlaat (6) niet wordt geblokkeerd; eventueel ontstoppen zonder de pakking te beschadigen,
raadpleeg paragraaf VI. "REINIGING EN ONDERHOUD" .

3. Draai de dop van de ketel (14) los door het uitvoeren van twee afzonderlijke bewegingen van rotatie en extractie, vol-
gens de aanwijzingen die op het product staan.

4.Vul de ketel met de benodigde hoeveelheid koud kraanwater voor de gewenste stoomcyclus. De duur van de stoomcyclus
neemt toe al naar gelang de toegevoegde hoeveelheid water.

-Maak geen gebruik van gedemineraliseerd water of water met toevoegingen (zoals zout, suiker enz).

-De mengbeker (10) kan als maatbeker worden gebruikt, dankzij de 3 maatstreepjes voor het doseren van water en de

gemiddelde stoomtijd bepalen, met raadpleging van de volgende tabel.

Maatstreepje | Indicatieve tijd*

1 13 minuten
2 25 minuten
3 30 minuten

* Indicatieve tijden met nieuw product, gevoed door de netspanning van 230Vac. Deze tijden kunnen aanzienlijk variéren bij verschillende vermogenswaarden of
bij onvoldoende reiniging.

5. Sluit de dop van (14) door het uitvoeren van twee afzonderlijke bewegingen van inbrengen en rotatie, volgens de aan-
wijzingen die op het product staan.

6. Bevestig de mengkom (10) aan het onderstel (1), met de messen (11) erin geplaatst.

7.Breng de mand (12) in de mengbeker (10) aan.

8. Leg de ingrediénten die tevoren in stukjes gesneden zijn (kleiner dan 1 cm) in de mand,zonder tegen de rand te drukken
of deze te overschrijden. Gebruik voor een snellere bereiding van de ingrediénten het accessoire Cut Express (8), met de
bijpehorende vingerbeschermer (9), nadat het stevig op de mengbeker is aangesloten.

9. Sluit de mengbeker met de deksel (13) af.

10. Sluit het apparaat op de stroom aan; .

11. Activeer de stoomfunctie door de draaiknop (3) naar rechts te draaien. Er gaat een verlichte led branden en binnen een

paar minuten produceert het apparaat stoom.

12. De stoomtijd hangt af van de hoeveelheid water die aan de ketel is toegevoegd. Wanneer het water op is stopt het pro-

ces automatisch en hoort u een geluidssignaal. Om het signaal te stoppen het apparaat uitschakelen en de draaiknop
(3) weer op OFF ("O") zetten.

13. Haal de stekker uit het stopcontact.

14. Verwijder het klepje (13) uit de mengkom (10) en controleer het stomen van de ingrediénten.

15a. Als u niet de ingrediénten na het stomen niet wilt mengen verwijder dan de mand (12) met het bijbehorende handvat

en giet de inhoud op een bord, let op dat u zich niet brandt.

De vloeistof die op de bodem van de mengbeker zit kan worden bewaard.

15b. Als u de ingrediénten na het stomen wilt mengen volg dan de instructies in het deel Vb "HOMOGENISEREN/MENGEN"

hieronder.

Opmerking: laat het apparaat volledig afkoelen, voordat er een nieuw stoomproces wordt uitgevoerd.

Na gebruik de ketel volledig legen (afb. C) om de groei van bacterién te voorkomen. Volg het deel VIl "ONDERHOUD VAN

DE KETEL" om te ontkalken.

Vb - HOMOGENISEREN/MENGEN

Met de maaltijdbereider Easy Meal kunnen alle levensmiddelen die voor het spenen worden gebruikt worden gehomo-

geniseerd/gemengd.

Ga voor het mengen als volgt te werk:

1. controleer of u het apparaat van het lichtnet heeft gehaald en of de draaiknop op OFF ("0") is geplaatst.

2a. Voor het mengen van eerder gestoomde ingrediénten, de kantelbare mand (12) draaien, om de inhoud in de mengbe-
ker om te draaien, de mand te verwijderen en de klep (13) weer te sluiten.

2b. Om ingrediénten koud te mengen moeten ze direct in stukken gesneden in de mengbeker (10) op de messen (11)
worden gelegd. U kunt ook het accessoire Cut Express gebruiken om het voedsel direct in de mengbeker te snijden.

Voeg een voldoende hoeveelheid water toe voor juiste homogenisering/menging.

LET OP: plaats nooit hard, bevroren voedsel in de mengbeker of een hoeveelheid voedsel dat meer is dan de maximale

(MAX) aangegeven hoeveelheid en druk ook niet op het voedsel, zodat de messen onherstelbaar beschadigd raken.

3. Sluit het apparaat op de stroom aan; .

4. Draai de knop (3) naar links, in de mengpositie, handhaaf deze positie maximaal 10 seconden en laat los, om de motor niet in

gevaar te brengen.
5.Herhaal deze handeling totdat de gewenste consistentie is verkregen, met tussenpozen van 10 seconden, en voeg
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eventueel vloeistof toe.

LET OP: Doe GEEN olie direct in de mengbeker.

Opmerking: Als de ingrediénten aan de wanden van de mengbeker (10) gaan vastzitten het apparaat uitschakelen en ze

met behulp van een lepel tegen de messen duwen.

6. Haal aan het einde van de homogenisatie/mengen de mengbeker (10) van het onderstel (1), verwijder de deksel (13) en
giet de inhoud op een bord.

LET OP: steek de handen nooit in de mengbeker, om te voorkomen dat u zich aan de messen bezeert.

Controleer de temperatuur van de pap altijd alvorens u deze aan uw kind toedient. Roer de pap eventueel goed door.

Vc - VERWARMEN EN ONTDOOIEN

Met de maaltijdbereider Easy Meal kunnen voedsel in stukjes of tevoren bereide hapjes worden opgewarmd of ontdooid.

- Neem voor het opwarmen of ontdooien van voedingsmiddelen de aanwijzingen van de paragraaf Va "STOMEN" in acht.

- Voor het opwarmen of ontdooien van bewaarde hapjes:

1. moet het hapje in een geschikte houder worden gezet, die zonder deksel in de stoommand (12) moet worden geplaatst.
De houder van 180ml van het Chicco Lijnsysteem (apart te koop) is compatibel met het product.

2.Voeg 1 tot 3 waterniveaus aan de ketel toe, afhankelijk van de op te warmen/te ontdooien hoeveelheid, en ga daarna
verder met de stoomcyclus.

De tijd voor het ontdooien of opwarmen van het hapje hangt af van de temperatuur en de hoeveelheid.

3. Wanneer aan het einde van de cyclus het geluidssignaal klinkt verwijder dan de houder voorzichtig met een doek, om
verbranding te voorkomen, en meng de inhoud, voor een gelijkmatige de temperatuur. Controleer altijd de tempera-
tuur van het hapje alvorens u het aan uw kind toedient.

LET OP: verwarm de voeding wegens biologische en hygiénische redenen maximaal één keer en nooit meer dan één uur lang.

VI. REINIGEN EN ONDERHOUD

LET OP: verricht de handelingen voor het reinigen en onderhoud altijd wanneer het apparaat is uitgeschakeld, afgekoeld
en van het lichtnet is gehaald.

Het is raadzaam om het apparaat na elke cyclus van stomen/homogeniseren/mengen/opwarmen te reinigen, zoals hier-
onder staat aangegeven.

De mengbeker en de accessoires reinigen.

De mengbeker (10) en de andere kunststof accessoires: deksel (13), stoommand (12), accessoire Cut Express (8) en (9) buffer
vingerbeschermer kunnen met de hand worden gewassen, met een gewoon afwasmiddel (gebruik geen schurende of ont-
kalkende producten) of in de vaatwasser. Was de mengbeker uitsluitend nadat u de messen heeft verwijderd.

De messen reinigen.

Om oxidatie en roestvorming op de messen te vermijden/beperken, raden we u aan de messen (11) altijd onmiddellijk na
het gebruik te reinigen en droog te maken.

Verwijder de messen op beschreven wijze uit de mengbeker en maak ze met zeepwater schoon. Pas goed op voor de snede.
Agressieve reinigingsmiddelen, zoals bleekmiddel, kunnen het roestvrije staal aantasten en onherstelbare vlekken en oxidatie
veroorzaken. Het gebruik van chloor en soortgelijke producten moet worden vermeden. Goed naspoelen onder stromend
water en meteen afdrogen met een niet-schurende doek. LET OP: De messen NIET wassen in een vaatwasser wassen, zodat
ze niet beschadigd raken.

De pakking van de messen niet verwijderen, mocht dit het geval zijn zorgvuldig in de behuizing terug plaatsen.

Het onderstel reinigen.
Stop het onderstel (1) nooit in de afwasautomaat, spoel het nooit onder stromend water en dompel het nooit onder in
vloeistoffen. Eventueel met een vochtige doek reinigen. Doe de dop van de ketel (14) niet in de vaatwasser.

Ketel spoelen.

Verwijder het water uit de ketel door het apparaat voorzichtig te kantelen (afb. C).

Wanneer de ketel langer dan 8 uur niet gebruikt wordt voer dan een snelle interne reiniging uit:

a) Vul de ketel met koud kraanwater (afb. D) tot aan het maatstreepje 2 op de mengbeker, breng de dop van de ketel (14)
aan en schud het apparaat. Verwijder de dop en laat het water uit de ketel stromen door de stoomuitlaat (6) dicht te
houden en het apparaat voorzichtig de kantelen, om het water er uit te laten lopen (afb.C).

Let op dat er geen water in de behuizing van het deksel van de beker, viak bij de veiligheidsschakelaars (7), komt.

b) Reinig het gebied vlak bij de stoomuitlaat goed en zorg ervoor dat het niet verstopt raakt.

Na het reinigen het product goed afdrogen met een doek.

Herhaal, indien noodzakelijk, de procedure voor het verwijderen van kalkaanslag.

VII. DE KETEL ONDERHOUDEN

Voor een correcte functionering van het product en om de ketel te onderhouden, raden we u aan om regelmatig kalkaan-

slag uit de ketel te verwijderen.

BELANGRIJK: de vorming van kalkaanslag is evenredig met de hardheid van het gebruikte water. Het onderhoud van
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de ketel moet minimaal elke 15 dagen worden uitgevoerd, of voordat het apparaat lange periodes niet wordt gebruikt.

a) Wanneer het apparaat volledig is afgekoeld en de stekker uit het stopcontact is gehaald de draaiknop (3) op OFF ("O")
zetten. BELANGRIJK. In de ketel kan stoom en/of kokend water achterblijven als u het apparaat niet voldoende laat
afkoelen: let goed op om brandwonden te vermijden.

b) Leeg de ketel volledig en kantel het apparaat voorzichtig (afb. C), zoals beschreven in het gedeelte "KETEL SPOELEN".

¢) Vul de mengbeker tot aan het maatstreepje 1 met koud kraanwater en voeg witte wijnazijn toe, tot aan het maatstreepje 3.

Giet de zo verkregen oplossing in de ketel.

Maak nooit gebruik van gedemineraliseerd water of ontkalkingsmiddelen (vloeibaar, poeder of tabletten, enz.). Deze mid-

delen kunnen immers giftige stoffen bevatten en zijn niet geschikt om met voedingsmiddelen in aanraking te komen. Vul

de ketel nooit met andere vloeistoffen en/of oplossingen om onherstelbare schade aan het apparaat te vermijden.

d) Sluit de ketel (14) met de dop af en laat de oplossing minstens 10 uur lang inwerken. LET OP! Schakel het apparaat nooit
in als de ketel gevuld is met deze oplossing.

e) Schud na minstens 10 uur inwerken het apparaat voorzichtig, haal de dop van de ketel (14) en laat de vloeistof eruit

stromen door de stoomuitlaat (6) af te sluiten. Kantel hiervoor het apparaat voorzichtig (afb. C), zoals beschreven in het

gedeelte "KETEL SPOELEN".

Opmerking: het is normaal dat u resten of donker gekleurd water uit het apparaat ziet stromen. Dit zijn de zoutafzettingen

die in de oplossingen zijn opgelost.

f) Spoel de ketel meerdere malen totdat alle afzettingen zijn verwijderd: voeg alleen 2 maatstreepjes koud kraanwater
toe (afb. D), breng de dop van de ketel (14) aan, schud het apparaat voorzichtig, verwijder daarna de dop en houd de
stoomuitlaat gesloten (6), laat het water uit de ketel stromen door het apparaat te kantelen (afb. C).

g) Maak het onderstel en het apparaat rondom de stoomuitlaat goed droog.

In het geval van veel en/of hardnekkige kalkaanslag, herhaal de handeling en laat het percentage azijn toenemen.

BELANGRIUJK. Probeer tijdens het reinigen de pakkingen van de dop van de ketel (14) en de stoomuitlaat (6) niet te ver-

wijderen en/of te beschadigen.

VIIl. STORINGEN

PROBLEEM

MOGELIJKE OORZAKEN

MOGELIJKE OPLOSSING

Het apparaat of de led gaat niet
branden.

- De stekker is niet goed aangebracht.

-Controleer of de stekker in het
stopcontact is gestoken.

Het apparaat maalt niet of de
stoomcyclus wordt niet opgestart.

- De mengbeker of de deksel zijn niet
goed aangebracht.

+ Brengdemengbekerendedekselgoed
aan zodat de veiligheidsschakelaars
geactiveerd worden.

Tijdens het malen ruikt u een nare
geur of maakt de motor teveel geluid.

- Nieuw product.
- Te veel voedsel.

- Te hard voedsel in de mengbeker.

- Langere tijden van malen.

-Dit is normaal tijdens het eerste
gebruik.
-Stop  minder
mengbeker.

- Maal nooit hard voedsel, laat het
eerst ontdooien.

-Neem de aanbevolen tijd in acht
en laat het apparaat afkoelen om
oververhitting te vermijden.

voedsel in de

Tijdens het malen gutst er pap uit de
mengbeker.

- Teveel of te vloeibaar voedsel in de
mengbeker.

- Stop minder voedsel of minder
vloeistof in de mengbeker.

Het apparaat heeft teveel tijd nodig om
te stomen of produceert geen stoom.

- Kalkaanslag in de ketel.

- Reinig en onderhoud de ketel.

Er komt stoom uit het gebied rond de
dop van de ketel of uit de achterste
ontluchtingsleiding.

-De dop van de ketel is niet of
verkeerd aangebracht.

-De stoomuitlaat wordt afgesloten
door voedselresten of kalk.

- Breng de dop aan en sluit hem goed af.

- Reinig en onderhoud de ketel. Open
de stoomuitlaat zonder dat u de
pakking beschadigt.

Aan het einde van de stoomcyclus kunt
u de deksel van de ketel niet openen.

- Apparaat teveel oververhit.

-Wacht een aantal minuten en laat
ondertussen het apparaat afkoelen.

Aan het einde van de stoomcyclus
treft u onder het apparaat water aan.

- Messen ontbreken of verkeerd
aangebracht.
- Pakking  messen  ontbreekt of

verkeerd aangebracht.

- Breng de messen in de mengbeker
aan en draai ze aan tot ze zijn
vastgezet.

- Controleer of de pakking aanwezig is
en goed is aangebracht.
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IX. TECHNISCHE GEGEVENS

Model: 06776

Voedingsspanning : 220-240V~, 50/60Hz

Vermogen ketel : 500W

Vermogen motor : 130W

Functioneringscyclus blender: 10 s ON - 10 s OFF (“O")
Geproduceerd in China

Dit product is conform de Richtlijn 2012/19/EU en latere wijzigingen.

Het symbool met de doorstreepte vuilnisbak op het apparaat geeft aan dat het product op het einde van zijn

levenscyclus afzonderlijk van het gewoon huishoudelijk afval moet worden afgedankt en hiervoor naar een cen-

trum voor gescheiden afvalophaling voor de recyclage van elektrische en elektronische apparatuur wordt ge-

bracht of wordt terugbezorgd aan de verkoper op het moment waarop een nieuw gelijkaardig apparaat wordt
aangekocht. De gebruiker is er verantwoordelijk voor het apparaat op het einde van de levenscyclus naar een structuur
voor afvalophaling te brengen. De correcte gescheiden afvalophaling met het oog op de daaropvolgende recyclage, ver-
werking en milieuvriendelijke afdanking van het apparaat draagt bij tot het voorkomen van mogelijke negatieve invioeden
op het milieu en de gezondheid en bevordert de recyclage van de materialen waaruit het product is samengesteld. Voor
meer gedetailleerde informatie over de recyclage van dit product en de beschikbare ophaalsystemen, wendt u zich tot de
lokale dienst voor afvalophaling of de winkel waar u het product hebt gekocht.

GARANTIE
Voor de garantie inzake productdefecten verwijzen we naar de specifieke richtlijnen van de nationale normen die van
toepassing zijn in het land van aankoop, waar voorzien. De garantie dekt aan slijtage onderhevige componenten niet.

EU- CONFORMITEITSVERKLARING:

Hiermee verklaart Artsana S.p.A dat dit apparaat merk Chicco model 06776 voldoet aan de wezenlijke vereisten en aan de
andere bepalingen die zijn vastgesteld door de richtlijnen 2014/30/EU (elektromagnetische compatibiliteit) en 2014/35/
EU elektrische veiligheid) en 2011/65/EU (RoHS).

Een volledige kopie van de EU-verklaring kan aangevraagd worden bij Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 - 22070 Grandate (Co) ltaly
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@ OAHTIEX XPHEHX [

MoAvouokeun payeipépatog Easy Meal tng Chicco

A AcTE MPOCEKTIKA TIPIV ATIO TH XPH 0N KAl KPATHOTE AUTEG TIG 08nYiEC yia va Tig CUMPBOUAEVECTE GTO HEAAOV.

/\ MPO®YAAZEIX AZOAAEIAL.
MPOXZOXH!

« Autr} N ouokeur TpoopileTal POVO yia OIKIOKH XPrion KAl TTRETTEL VA XPNOLLO-
Toleftal cUPPWVA HeE TIC 0dnyieC xprionc. KaBe &N xprion Bewpeital aka-
TAMNNAN Kal emopévwe eTTikivouvn. Agv TIpoBAETETAL N XN 0N TNG: OE XWEOUG
IO XPNOIWEVOLY WC kKouliva yla TO TTPOOWTIKO KATAOTNHATWY, YoaPpEiwy
Kal GAMWV XWPwV €pYyaciac, KATAAUUATWY ayPOTOUPIoHOU, EevoOoxEiwy,
mavOoxelwv Kal GAwWY TOUPIOTIKWY KATAAUUATWY, eVOIKIAlOueVwWY dwuaTi-
wv. O kataokeuaoTrc Sev pmopel va BewpnBel umevBuUVOC yia TUXOV (NUIEG
TTOU OPelNovTal O AKATANMNAN XPrion, AuéAEla f aveuBuvotnTa.

+ AUTH N OUOKEUN TIRETIEL VA XPNOILOTIOLE(TAl HOVO EVTOC TOU OTIITIOU Kal Hev
TPEMEL va ekTiBetal otov NAo, otn Bpoxn f| 0 AAOUC ATHOOPAIPIKOUG
TTAPQAYOVTEG.

- H ovokeur) autr| ev umopei va xpnotuomolnBel amd maidid ry ATopa e Jel-
WHEVEC SlaVONTIKEC IKAVOTNTEC 1) TTOU eV EXOUV TNV EUMEIPia 1 TIC anapai-
TNTEC YWWOELS. To TTPoldv autd dev umopel va xpnotuornoinBel amd droua
LE LEIWPEVEC AlOBNTNPICKEC I PUOIKEC IKAVOTNTEC TAPA OVO UTTO ETT{BAE-
PN 1} agoL autd ta dla dtopa éxouv AaBel 0dnyiec aocparolg Xpriong TNG
OUOKEUNG Kal £XOUV KATAVONOEL TOUC KIVOUVOUC TTOU OUVOEOVTAL UE AUTHV.
> mepimtwon mou Ba mwAnBel n cuokeury amod Tov ayopaot 1§ Ba do-
Oel oe TpiTouC XProTEC, Ot (B0l TIPéTEL va AdBouv 0dnyleg yia TNV acpaAr
XPNoN TNG OUOKELNC KAl TIPETTEL VA £XOUV KATAVOMOEL TOUC KIVOUVOUC TTOU
ouvdéovtal pe autry, dlapdalovtac to gyxelpidlo xpriong kal ibiaftepa Tig
odnylec aopdaAelag oV MEPIEXOVTAL O QUTO KAl TTOU TIRETTEL VA OUVOOED-
OLV TTAVTA TN CUOKEULN.

- O kaBaplopdg kat n ouvtrpnon mou mpoopiletal va yivetat and Tov Xen-
oTn dev Mpénel va mpaypuatomnoleital and madid.

- [Tpokelpévou va amo@euxBel 0 moAanAaclaopog Twy Baktnpiwv ota ma-
PAOKEVAOUATA, OUVIOTATAL VA KATAVOAWVETAL TO BPEPIKO YEUUA AUEOWCG
LETA TNV TTPOETOIUAGIA TOU 1) VA TOTTOBETETAl AECWCE OTN OLVTHENON LLO-
Detwvtac TNV KataAAnAoTeEn Sladikacia avaioya pe To [60¢ TS TPOPNG.
Mnv Slatnpeite 1o ayntéd péoa oto Soxeio.

- Kpatrjote N cuokeun Kal To KaAwdio Tpopodoaoiad pakptd améd maidld.

» BeBaiwbeite o1t dev maiCouv ta maidlé e T CUOKELN.

» Mnv tpafdte o kKaAwdio TPoPodOCIAg ) TN CUCKEUN Yia VA BYAAETE TO QIG
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and ™ mpila pevuatod.

- [Tpoooxn: yla AOyoug ao@aAEaG, N CUOKEUN TTPETIEL va OUVOEETAL TTAVTA O
EYKATAOTAON e Yeiwon.

- [Tpwv &exivrioeTe 1o (€0Tapa Kal To payelpeua otov atuo, BeBalwbeite ot
n omr e€aywync atuou (6) Sev gival gpayuévn.

« [oTé unv agaipeite 1o kamaki (13) Tou doyeiou (10) katd T SIGEKEIa PavelpEua-
TOoC 1) AAeonc. Yypd mou Bpddlouv pmopel va Slapeelcouy andTopa TIPOKAAW-
VTOG EYKAUUATA.

- Katd 1o (éotapa kal 1o payelpgua otov atpo, and 1o doxelo Byaivel Kautog
ATUOC TTOU Propel va mpokaAéoel eykaupata. O Bepuavtrpag, To Soxeio
Kal OAa Ta TUAMATA O€ EMAP UE Tov aTud (eotaivovtal moAU: MpooéxeTe
navia ISIAITEPWE OTav XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN.

» Mnv avolyete Kal unv mpoomabeite va avolteTe To karmdki Tou Beppuavtripa (14)
OTAV N OLUOKELN Elval avappévn r/Kat 0g Aeltoupyia, KivOuvog EYKAUATWV.

- [Tplv avoléete 1y agalpeoeTe To Kamdkl Tou Bepuavtnpa (14), oBrivete Tn
OUOKEUN Kal TIEQIUEVETE TOUAAXIOTOV 10 AeTTTA.

« AoouVOEETE TTAVTA TN CUOKELN amtd TV Npila pevuatog otav dev Xpnol-
uoroleftal, katéd ™ SlAPKEI CLVAPPOAGYNONC/ATTOCLVAPHOAGYNONG TOU
TIPOIOVTOC Kal KaTtd T SIdpKEIa KaBaplopoU.

» BeBaiwBeite ot1 éxeTe Byarel To @i amd tnv mpila kal GTL N CUCKEU €XEL KOU-
WOELTIPIV TNV UETAKIVNOETE, KABAPIOETE, AmoBNKeVOETE 1| KAVETE OLVTHENON.

- Byalete mévta 10 @I¢ Tou kahwdiou Tpopodooiag and tnv mpila PeELUATOC
TPV TMAOCETE TIC Aemtidec (11).

- MPOZXOXH: >uvioTtdral va TePIUEVETE TOUAAXIOTOV 10 SEUTEPOAETTTA UETA-
€U SVO evepyoTOINOEWY Kal PNV evepyorolelte TIC Aemidec (11) yia meplo-
00TEPO amod 10 deutepdAemTa.

- Alvete mévta 1blaitepn mpoooxn otav xelpiCeote TIc Aemidec (8 kat 11) yiatl
efval ToAU KOPTEPEC,

- MPOXOXH: Mnv nAévete TIC Aemmidec (11) oto MALVTAPIO TIATWY, YIATi TO
UYPO TEPIBANOV KaBWCE Kal N UTTAPEN AAATWY UMOPEL VA TIDOKAAEDEL Pall-
voueva oeidwonc.

» Mnv BuBileTe 1| BPEXETE TTOTE TO CWHUA TNG TTOAUCUOKEUNG HAYEIPEUATOC
(1) kat o kahwdio Tpoodoaiac e vepd 1} GANa Lypd. Mnv BAleTe TTOTE TN
Bdon KATw amod TPEXOVUEVO VEQO.

- O1odnylec autég eival Slabéoluec otnv 1oTtooeAida www.chicco.com.

- [la Tov KaBaplopd TNG CUOKEUN G AKOAOUBNOTE ASTITOUEQWES OO AVAPEQO-
vtal otnv napaypa@o V1. "KAGAPIZMOY. KAl ZYNTHPH>H"

- Av T0 KaAwSI0 TpoPodooiag eival KATEOTPAUMEVO, YIA TNV AVTIKATAOTACH
TOU areVBUVOE(TE ATTOKAEIOTIKA Kal uOVO oTnV Artsana S.p.A., €101 WOTE va
nmpoAneBel onmoloodnmote kivbuvoc,

61

@

®



®

MPOXZOXH: HN THENON QUTWVY TwV 0ONYIWV PIOPE! va POKAAEOEL TPAUUATIONS Kal BAdReg otn cuokeur). O
KaTaokeuaoTtrg ev euBUVETAL yIa (NUIES TTOU TTPOKAAOUVTAL AOYW N THENONG AUTWY Twv 08NnyIwv. H cuokeur, Ta e6apTr-
gata kat ta LAKG ouokeuaoiag Sev eival maixvidla kat Sev IEMEL va A@rvovTal KOVTA 0Ta TTadIA.

Mpoooxr: H xprion omolacdnmoTe NAEKTPIKNG CUOKEUNG ATAITEl TV THPNCN OPICUEVWY BACIKWY Kavovwy. Idiaitepa:

- H nA\eKTpIKr| £yKATAOTAON TOU XWEOU TIPETTEL VA £ival CUUPWVN HIE TOUG IOXUOVTEG KAVOVIOHOUC AOPOAEIQC,

- BeawBeite 611 10 BoAtdl kat n ouxvotnta (BA. oTolxeia mvakidag KaTw amd Tn CUOKELN) AVTIOTOIXOUV OE EKEIVA TOU
OIKOU 0ag NAEKTPIKOU SIKTUOU.

- MOTé PNV XPNOILOTIOLEITE TN OUOKEUN HE BPeYHEVA 1] LYPA XEPLa OUTE e YURVA 1) Bpeypéva modia 1) KOVTA O€ PITTEC VEPOU.
Mpoooxr): Mnv TIIAVETE TN CUCKELN Qv TIECEL TUXAIA 0TO VEPO. BYAATE auéow  To @I amd T Tpila pEUPATOC, YNV TN XENOIUO-
TIOINOETE Kal ameUBUVOE(Te O€ EEIOIKEVEVO TEXVIKO TTOOOWTTIKO i 0TNV Artsana S.p.A.

- Ye mepimwon BAABNG i/Kat KaKAG Aertoupyiag: oBHOTE T CUOKEUH, BYAATE TO @I amd TNV TTPiCa peUPATOG Kal ameuBuvBeite
QMOKAEIOTIKA Kal OVO OF EIBIKEVHEVO TIPOOWTTIKO 1} OTNV UTTNPEDIA KatavaAwTwy TG Artsana S.p.A.. Mnv poomadnoeTe va
TNV QVOIEETE 1 EMOKEVAOETE.

- Agv OLVIOTATAL VA XPNOIHOTIOIEITE QVTATTTOPEG, TOAUTPILA 1)/KAL TIPOEKTACELS, AV gival amapaitnTo XPnOIUOTIOLE(TE aro-
KAEIOTIKA Kl LOVO TIPOIGVTA TIOU CUPLOPPWVOVTAL E TNV I0XVOUOA VOUOOESIa yia TNV aCQAELQ, XWPIC va EEMEPVATE TO
OP10 1oXVOG OTOV AVTATTTOPA 1/Kal TNV TTPOEKTAON.

- TomoBete(te mAvVTa TN OUOKEUN HOVO O OTABEPEC Kal EMMESEC EMPAVEIES, LAKPIA aTd CUOKEUEC 1] UAIKA TIOU €ival evai-
ofnta otn BepudTNTa, LYPacia kat atud. Mnv TOMOBETETE TOTE TN CUOKELT EMTAVW 1] KOVTA O€ (E0TEC EMPAVELEC, KOULIVEC
uypagpiou, NAEKTPIKA paTia.

- Mnv a@r\VeTe TTOTE TN OUOKELH XwpIC eMmiBAeyn OTav BpiokeTal og Asltoupyia.

- MnVv KQAUTTTETE TTIOTE TN CUOKELN KaTd TN SlAPKEIa AsToupyiag ry otav gival akopa (ot

- Mptv amo kabe xprion va ReBaiwveote 6Tt Oha Ta e€apTruata (1Idlaitepa to Soxeio kat n Bdon) eival cwoTd CuVAPUOAOYN-
péva kal va BePalveoTe GTI TO KATTAKI TOu BepuavTripa givat KaAd KAEIGHEVO.

- BeaiwBeite 6T Ta Xépla oag, Ta HAMIA 0ag, Ta pouxa Kal Ta e£apTrata Tne koulivag BpiokovTal é€w amé to doxeio mpv
BéoeTe Oe Aeltoupyia TN CUCKEUN.

-Ioté un pixvete oto Bepuavtripa uypd SlaPopeTikd ard TIGOIHO VePO BPUoNG I} ousieG SIAPOPETIKES AMd AUTEC TIOL TIPOBAEMOVTAL
otnv niapdypago VIS YNTHPHZH OEPMANTHPA'

- Katd T Sidpkela Tou KUKAou Bépuavong/Pnaipatog, n evéexduevn €006 atpou amd Ta dkpa Tou KAaKIoU Tou Beppa-
vTripa (14) i amod To owArjva eGaywyrc atpou (16), Seixvel dTLundpyel SucAeitoupyia 0To KUKAwHA atpou: MHN avoiyete ry
APAIPE(TE TO KATAKI Tou BeppavTrpa (14), aAA 0BAOTE APEOWC, APHOTE VA KPUWOEL EVIEAWC, UNV XPNOUUOTIOIEITE TAEOV
TN OUOKELN Kal areuBuVOeiTe 0To appOSIo Kal eEEISIKELUEVO TTPOCWTTIKO 1) 0TNV Artsana S.p.A..

- MnVv XpNnOUOTTIOLEITE TN GUOKELH OE TIEPITTWON SlapPoriG LYPOU amd TO CWHA, OE A TETOIA TTEP{TTTWON OPOTE APECWS
TN OUOKEUN Kat BYAATe To @I¢ amd Ty mpida.

- 270 TENOG TOU KUKAOU HAYEIPEUATOC KAl HE TN OUCKEUT (0T, BYAATE TO Kamdkl (13) SivovTtag peyain mpoooxr 0Tov Kauto
AT, YA va amo@UyeTe Ta eykavpata. H Aafr) Tou kahablol Ynoipatog Tpogiuwy umopei va eivat oAl (eotr).

- MNa va pnv meokahéoeTe {NUId OTIC AETTIOEC, CUVIOTATAL VA XPNOILOTIOINCETE AUTH TN CUOKELN Yia TNV GAeon 101aitepa
OKANPWV TPOPIHWY, OTTWG YA TTAPASELY A KATEYUYUEVES TOOPEC,

- AV €XETE KATTOIA APPIBOAD OXETIKG UE TNV EPUNVEIQ TOU TTEPIEXOUEVOU TOU TTAPAVTOG EYXEIPIOIOL 0ONYIWY, ETIKOWVWVAOTE
JE TOoV avTImpOowTo 1) TNV Artsana S.p.A..

H ARTSANA diatnpei To Sikaiwpa va TpoTomolroel omoladATTOTE OTIYHN Kal Xwpig mpogibomoinon doa mephapuBavoval

0€ auTd TO €YXELPIBIO XPrioNnG.

H avamapaywyr, N avapetadoon, N avilypaer KabBwe Kat n UETA@eaon ag AMN YAWOoOoa, £0TW Kal UEPIKT, O OTTOIadNTIOTE

HOP®N, AUTWV TWV 08NYIWV XPHONG, ArayopelovTal pNTA Xwpig Tn ypartr éykplon TG ARTSANA S.p.A.

EMNEZHIHXH ZYMBOAQN
c € S UOKEUT| TTOU CUUHOPOWVETAL HE TIG AMapaitnTES TPOUTOBETEIS TwV £QaPHOOTEWY OSNyIWY EK

MPOXOXH!

>

Odnyiec xpriong

[MPOXOXH! Kautdg atpog

AapaoTe 1o eyXelpidlo 0dNYIWV XProNng
Mpoooxr! Zeot emeavela

Mnv amoppImTeTe TN CUCKEUN 1| TA €€QPTAMATA TNG Al Ue TA KOWE A0TIKA amOBANTA, XPNOUOTIOLETE TOUG EIOIKOUG
KAS0UC EEXWPLOTAC CUNOYAG, CUHPWVA HE Goa TIPOOBIoPICEL N IoxVOUOA VOLOBEDia TNG KABE XWPAG.

Y UOKEUN TIOTOTOINMEVN Kal eykekplpévn amd To IMQ (ITahikd Ivatitouto MNodtntacg)
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EL - MoAvovokevn paysipéuatog Easy Meal

I. NEPIEXOMENO THX ZYZKEYAZIAX

1 Y WHa TTOMNUCUOKEUNG HAYEIPEUATOG

1 Kamdki Goxeiou

1 Aoyxeio pe hapn

1 KahaBdkt avakhivépevo Switch System yia To payelpepa Twv Tpopwv
1 Cut Express pe e€dptnua mpootac{ag Twv SaKTLAWY

1 Movada Aemidwv

1 Eyxelpiio odnyiwv xpriong

1 BIBANOPAKI PE CLUVTAYEC

Il. KATAANOIOX EEAPTHMATQN

1. Xhpa/Oeppavtripag

2. Z(vn TUNypato kaAwdiou

3. AlakoTTTNG evepyomoinong/armevepyornoinong

4. OwTevo Led

5. 200TNPa ao@aroug ouVOEoNG Aemidwy 0To oWUA/Bepuavtrpa
6. Omry €€660L atuou

7. AlaKOTITEG A0POAEIQg

8. E€aptnua Cut Express

9. ATopovwTAPAG TPOOTACIAG SAKTUAWY

10. Aoyeio

11. Aenideg

12. Avakhivopevo kahaBaki Ynofuatog Switch System
13. Kaméki doxeiou

14. Kaméki Beppavtrpa

15. Omm MAfpwaon¢ Tou Beppavtripa

16. Aywyoc e€650u atpou

17. Mn agaipolpevo koAwSIo

11l. IPOETOIMAZIA THXZ £YZKEYHXZ

Mpw amo tn xprion:

1- TPtV TO XPNOOTOINCETE, BeRaiwbeite 6TITO TPOIGV KAl dAa Ta €aPTAATA Tou Sev Tapoustdlouy (NUIEG. X TEPITTTWON
TIOU UTTAPXOULY 0PATEG (NUIEG 1) €AV EXETE AUPIBONES, UNV XPNCILOTIOICETE TN CUCKELH Kal armeuBuvBEeiTte o€ eCelbikeu-
UEVO TIPOOWTTIKO 1) OTOV LETATTWANTH.

MPOXOXH: H cuokeuacia kat OAa Ta oTolxela TNG TIPETIEL VAl SIATNPOUVTAL TTAVTA LAKPIA artd Ta TSI yia AOYOUS A0@aAEiaG.

2) YUVOPHONOYNOTE TN CUCKEUN avaTpéxovtac oTnv mapdypa@o IV "OAHTIES XPHYHY"

3) MNa AOYyouC UYIEIVAG, TIPAYHATOTTOINOTE évav KUKAO YNoilatog xwplc Tpdeiua (Le mooodtnTta veEpoU 100SUvaun HE TO M-
nedo 3 mou umodelkvueTal oto Soxe(o), avatpéxovtag otny mapdypago Va "MATEIPEMA ME ATMO".

MPOXOXH: Mnv vepilete To Beppavtripa ameubeiac amod T Bpuon yia va pnv Bpaxolv Ta NAEKTPIKA Lépn (€. D) kat unv

XOPNOILOTIOLETAl ATTIOVIOUEVO VEPO.

Me TNV mEWTN EVEQYOTIOINGCN N OUCKEUT UMTOPEL va TTAPAEEL pia EAA@EIA OO,

4) 310 TENOG TOU KUKAOU YNOoiUaTog, EpIOTREYTE TO OlakomTN (3) oTn Béon OFF (“O”) kal a@roTE TN CUCKEUN VA KOUWOEL
(touhéxioTov 15 Aerrtd). MPOZOXH: Mnv Oétete e Aertoupyia TIC Aemideg yiati To Bpaotd vepd pmopei va Ryel amod To
OOXEIO KAl VA TIPOKOAEDEL yKaAUATA.

5) AmocuvdEaTe To KaAwdlo Tpo@odoaiag amd Tnv mEifa PEVATOG. MAVVETE OA TA QT ATA TTOU UITOPOUV va TTAUBoUV
UE YMapd VEPO Kal AmOPEUTTAVTIKS YIA TIIATA KAl TTEPAOTE éva LYPO TTavi oTnV em@dvela Tng FAonc.

6) AQaIPECTE TO VEPO TIOL ATTOUEVEL OTO BeppavTripa (eiK. C).

IV. OAHTIEXZ XPHZIHZ

TO AOXE'O

MPOXOXH: Bydhte 10 Soxeio kal Tn Aafr) povo edv o dlakontng (3) Bpioketal otn Béon OFF (“O”).

- Na va ouvdéoete 1o Soxeio (10), TomoBeTroTe TO 0TN BAoN Kal TIEPIOTPEPTE TO Se€160TPOPA (EIK. B). MepIOTPEYTE QplOTE-
pOOTPOPA YIA VA TO ATTOCUVOEDETE.

- MNa va kAeioeTe 1o Kamaki (13) Tou Ooxeiou, TOMOBETAOTE TO UE TPOTIO WOTE VA CUUTITITOUV Ta CUBOAA AVAPOPAC TTOU
UTTAPXOLV (E1K. A) Kal TIEPIOTPEPTE TO Se€1O0TPOPA. [EPICTREPTE APIOTEPOCTPOPA YIA VA TO APAIPECETE.

- TomoBeTroTe To KAAGBI YNGiuaTog (12) 0TO E0WTEPIKO TOU SOXEIOU, LE TPOTIO WOTE OL TIE(POL va TOTTOOETNBOUV GTOUC 0ONYOUS
TI0U Ba EMTEEMOLY TNV TIEPIOTEOPT WOTE VA ASEIACEL TO PAYNTO OTO ECWTEPIKO TOU SOXEIOU TIOU BPICKETAL ATTO KATW.

H MONAAA AEMIAQN
- Na va agaipéoete T povada Aemidwv (11) amd 1o Soxelo amocuvdéaTe To oxeio amd Tn Bdon, mMACTE TPOOEKTIKA TN HOo-
vada Aemmidwv amod TNy e€WTEPIKA TTAEUPA TOL SOXEIOU KAl TIEPIOTREPTE TNV APIOTEPOCTPOPA. BydATe TN povada Aemidwy,
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TMAVOVTAC amd TTAVW Kal PE TTIPOCOKT VA NV KOTIEITE. 10l VAl OTEPEWOETE TN Hovada Aemidwy akoAouBNoTE TNV avTioTPo-
©n O€1pd, éw¢ OTou amoouvdeDel evteAwc. MPOZOXH: Otav ot Aemideg Oev glval TOMoBeTNUEVEC OTO SOXEID, TTPETEL VAl TIC
KQAUTITETE Kal VA TIG UAACOETE O AOPANEC EPOC aKPLA armod Ta TTatdid.

V. H MPOETOIMAZIA TOY BPE®IKOY FTEYMATOX

Va - MATEIPEMA ME ATMO

To Easy Meal payelpeVel 0Tov atpo @pouTa, AaXavikg, KpEag Kat Ydpl, Slatnpwvtag TNV mpooAnn BpemmiKwyV OusIWV.

[1OTE NV XPNOIUOTIOLETE TN AEITOUPY(A HAYEIPEUATOC XWPIG VA €XETE BIOWOEL KAAG TN povada Aemidwv (11) oto Soxeio (10)

Kal WPIC Va EXETE TIPONYOUUEVWC YEUIOEL TO BEpuavTipa e KPUO TTOOILO VEPO.

la 1o PAoIUO, TTPOXWPNOTE WG EENG

1. BeBaiwBeite 011 N cuokeun ival amoouvdedepévn amd To NAEKTIPKSO SiKTLO Kal OTL 0 SIAKOTTTNC (3) glval YupIopévog oTn
B¢on OFF ("O”).

2. BeBaiwBeite &TLNn omr| e€aywync atpou (6) Sev eivat @paypévn. Av eival armapaitnto, kaBaploTe TNV Xwpig va mpokahéoe-
Te (NG otn PAAVT(a, avatpélte otnv mapdypaeo VI."KAGAPIZMOZ. KAl XYNTHPHXH"

3. ZeR1dwote 1o KamAKL Tou Beppavtripa (14) pe SUo EeXWPIOTEG KIVAOELG TTEPIOTPOPNG Kal £€aywynG, CUPPWVA E TIG
odnyieg mou avaypaeovTal OTO TTPOIOV.

4. TepioTe To AéBNTa e TNV TOoOTNTA KPUOU TTOGIUOU VEQOU TIOU EiVal AapaitnTn yia Tov emBuunTd KUKAO Ynoipatog. H
OIAPKELD TOU KUKAOU YNGIaTOg auAVETAL E TNV TTOGOTNTA TOU VEPOU.

- Mn XPNOILOTIOIEITE ATTIOVIOUEVO VEPS OUTE TTPOOOETA (MW aAdT, {Axapn, KATL).

- Mmopeite va xpnotpomoioete 1o doxeio (10) wg pelovpa, XApn OTIC 3 EYKOTIEG TTOU UTIGPXOLV YIa VA IETPNHOETE TN &G0N VEPOU Kal

VA TTPOOSIOPICETE TO PETO XPAOVO PNGIUATOC, UE AVAPOPA OTOV TIAPAKATW TTVAKA.

Eykomn EvdeikTikog xpovog*
1 13 Aenta
2 25 Aenta
3 30 Aenta

* EvSeIKTIKOI XpOvol Ug VEo Tpoidv mmou TpopodoTeital e tédon Siktvou 230Vac. Autoi ot xpdvor pmopei va Slagépouv, akoun Kait aiontd, oe mepimrwon S1apopeTIKWY
TIUWV TpoPodoaiag fj avermapkous Kabapiouou.

5. ZQVOKAEIOTE TO KaMAkl (14), pe S0 EeXWPIOTEC KIVATEL, TOTTOBETNON Kal TIEQIOTPOPH, CUUPWVA LE TIC 0dnyieg Tou

avaypapovTal OTO TTPOIOV.

Yuvéote to doxeio (10) otn Bdon (1), e Tn povada Aemidwv (11) TomoBeTNUEVN OTO E0WTEPIKO.

ToroBetr\oTe To avakhivopevo kKahddi (12) oto Soxélo (10).

Xwplc va ta méoete, oUTe va EemepdoeTe TO XeIAOG, TOTMOBETAOTE GTO KOAAO! TA CUCTATIKA TTIOU EXETE TIPONYOUMEVWS

KOPEL 08 KOUHATAKIA (LéyeBog HiKpOTEPO amd 1 cm). fa va eMTayUVETE TNV TTPOETOIUAGIA TWV CUOTATIKWY UTTOPEITE

Va XPNOIHOTONCETE To e€dpTnHa Cut Express (8) pe To ldikd mPOOoTATEUTIKS yia Ta SAXTUAA (9), ApoU TO CUVOECETE

otaBepd oTo Soxelo.

9. KhefoTe To kamdk (13) Tou doxeiou.

10. Zuv&£oTE TN oUoKewn oTnv Tpila PELUATOG.

11. EvepyormoloTe Tn Aeroupyia HayEIPEUOTOC TIEPICTPEPOVTAC TO OlakOTTN (3) oG Ta Sedld. AvaRel pia evOEIKTIKA Auxvia
Turou led kat péoa og PePIKA AemTd n cuokeur| apxiCel va mapdyet atuo.

12. O xpdvog Pnoipatog e€aptatal and TNV mocoTnTa VEPOU 0To Bepuavtrpa. MO e€avtAnBei To vepod, n dadikacia
OTAMATAEL QUTOUATA KAl EVEQYOTTOIEITAL éval NXNTIKS Orua. A va TO OTARATACETE, GRMOTE TN CUOKEUN, EMAVAPEPOVTAS
10 OlakomTn (3) otn Béon OFF ("O").

13. ByaATe 10 @I1¢ amd TNy mpia pEVUATOG,

14. Apaipéote To kamakt (13) amd 1o Soxélo (10) Kat ENEYETE TO PAYEIPEUQ TWV CUTTATIKWV.

15a. Av Sev BENeTE va ONECETE T CUOTATIKA UETA TO ayeipea, BYAATE To KOAABAK! (12) pe Tnv €181k haBn kat piéTte To

TIEPIEXOHEVO OE VA TIIATO, HE TTPOOOXH VA PNV KOE(TE.
Mropeite va S1aTtnpEroeTe To LYPO ATd TO PAGILIO TTOU CUOCWPEEVETAL OTOV TTUBUEVA TOU SOxE(oU.
15b. Av BENETE va ONECETE TO CUOTATIKA UETA TO PAYEIPEUA, AKANOAOUBAOTE TIC 0Onyiec otnv evotnta Vb “OMOIENOTOIH-
>H/AAEZH" mapakatw.

Znueiwon: Mo TPOXWPENOETE OE VEO YNOILO, APHOTE TN CUOKEUN VA KOUWOEL EVTEAWDG.

ASEIGOTE eVTENWC TO Beppavtrpa Petd tn Xprion (€. C) yia va amo@UyeTe Tov MOAMAMAACIaopd Twv Baktneiwv. MNa va

KAVETE KaBaplopd Twv aAdTwy, akoAouBnoTe Tic 0dnyiec otnv evétnta VI YNTHPHYH ©OEPMANTHPA”.

Vb - OMOTrENOINOIHZH/ANEZH

H moAucuokeur| payeipépatog Easy Meal oag emTpémnel va opoyevorolfoeTe/aNECETE e SIOPOPETIKY oUOTAON ONEG TIG

TPOPEG TIOU XPNOIOTIOIOUVTAL OUVABWG YIa TOV ATTOYAAQKTIOHO.

la tnv dAeon, TPOXWPENOTE WG EENG:

1. BeBawbeite o611 n ouokeur eivat amoouvdedepévn amd 1o NAEKTIPKS SIKTUO Kal 0Tt 0 SIAKOTTTNG EiVal YUPIOPEVOG OTN

B¢on OFF ("O").

0 N O
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2a. Nla TNV dAeon TPOPWV TTOU €XOLV TTPONYOUUEVWE LAYEIQEVUTE! OTOV ATHO, TTEPIOTPEPTE TO AVAKAIVOLEVO KAAGB!L (12) yia
Va AOEIA0ETE TO TIEPIEXOUEVO TOU SOXEIOU, apalpEOTE To KAAAO! Kal KAeioTe Eavd To kaméki (13).
2b. Ta va aAéoeTe Kpua CUOTATIKY, TOTTOBETHOTE TA KOUUEVA O€ KOUHATAKIA ameubeiag péoa oto doyeio (10) oTiq Aemmideg
(11). Mmopette emiong va xpnoluomotoeTe To e€apTtnua Cut Express yia va KOETE TIG TOopEC ameubeiag péoa oTto Soxe(o.

MNpocBoTe TV KaTdANAN TOoOTNTA VEPOU TTOU Bal EMTPEPEL TN OWOTH) OHOYEVOTTOINON/AAEDN.

MPOZOXH: Moté pnv TomoBeTelte 0TO COXEID OKANPEC TPOPEG, KATEYUYUEVEG 1) TTOCOTNTA TPOPWV PEYOAUTEQN aTTd TN

péylotn umodelkvuopevn (MAX), oUTe va CUUTTIECETE TPOPEG YIA VA NV TTPOKANBEl avemavopBwtn {nuid oTig AeTidec.

3. YuvOéoTe TN ouokeur) otnv TPila PEUPATOC.

4. MeplotpéPte 1o Sk (3) aploTepd otn Béon dAeonc SlatnpwvTag Tov o€ auTr TN 860N To TTOAD 10 GeUTEPONETTTA KAl APrOTE
TOV, Y10 Va NV TIOOKANBEL {Nid OTO HOTEP.

5. EmavardBete autr tn Sladikaoia éwg GTou EMTUXETE TNV eMBUUNTH ovoTaon, pe SlaoTruata Twv 10 OEUTEPONETTTWY,
TPOCOETOVTAC TO AmapaitnTo LYPO.

MPOXOXH: MHN pixvete Aadt ameuBeiag oto doyeio.

Znueiwon: Av Ta oUOTATIKA KOMAVE 0Ta Tolwuata Tou Soxelou (10), oBACTE TN CUCKEUN Kal XPNOIUOTIOINOTE éva KOUTa-

NAKL Y10 VA TA OTIPWEETE TIPOG TIG AETTIOEC,

6. 210 TENOC TNG OLIOYEVOTIOINONG/ANeEONC, amoouvdEaTe To Soxeio (10) amd tn Bdon (1), apaipéote To kamdki (13) kat pite
TO TTEPIEXOLEVO TOU OOXEIOL OTO TTATO.

MPOXZOXH: Mnv Balete Ta xépla 0ag 0To SOKEIO yIa va LNV TA TPAUHATIOETE.

JUVIOTATAL VA ENEYXETE TTAVTA TNV BEPHOKPACIA TNG TPOPNG KAl VA TNV AVAKATEVETE YIA VA ival OPOIOYEVAG, TTPLV TAloETE

10 maudi.

Vc - OEPMANZXH KAI AlTOYY=H

H moAucuokeur) payelpéuatog Easy Meal emtpémel va BepudveTe kat va amoPuEete TPOQIUA O KOPUATIA 1 BPe@IKd

YEUHOTA TTOU EXOUV TTOOETOIUAOTEL ATTO TTPLV.

- Na va (eoTdveTe 1 va amoPUEETE TPOPILA O KOUUATIA, AKOAOUBNOTE TIC 0dnyie Tou meptypdovTal otny evotnta Va

“MATEIPEMA ME ATMO”.

- MNa va (eotdvete 1 va amoPuéete dlatnenuéva BPEPIKA yeuuaTta:

1. To Bpepikd yeupa mpénel va TomoBeTetal og éva KatdAnAo Soxelo, To ortoio mpéTel va ToroBeTe(Tal Xwpig KAmdKI 0T KaAd-
O payeipépatog (12). To Soxeio 180 mltng oeipdg Linea System tng Chicco (mwhettal Eexwplotd) eivat cupBatd pe To TPOTOV.

2. TomoBetoTe To Beppavrpa and 1 €wg 3 emineda vepd OUPPWVA LE TNV TTOOOTNTA TTOU TIPOKEITAL VA (E0TAVETE/ATTOYU-
EETE KAL OTN OUVEXKELD TIPOXWENOTE CUUPWVA UE TOV KUKAO PnoiaTtod.

O amapaitntog Xpovog yia Tnv amoyuén r 1o (éotapa SlaPEpel avahoya e TNV apxIKr Bepuokpasia kal Tnv moocotnTa

TOU BPEPIKOU YEUUATOC.

3. Otav evepoymoinBel To NYNTIKO Gria GTO TENOG TOU KUKAOU, BYAATE TIPOCEKTIKA TO SOXEIO XONOILOTIOIWVTAG £Va TTav( yia
VA OTTOPUYETE TA EYKAUHATA KOl QVAKATEPTE TO TIEPIEXOUEVO YIa VA Eival opotdpopen n Beppokpacia. EAEyxete mavta
OTI TO BPe@Ikd yeupa Sev eival TTOAD (e0TO TIPIV TATOETE TO MO,

MPOXZOXH: Na A\Oyoug LYIEIVAC Kal BIOANOYIKOUG, NV (EOTAIVETE TIOTE TIC TOOPEC TTAVW ATTO LIA POPA 1) TIEPIOOOTEPO Ao [ia Wpa.

VI. KAGAPIZMOZX KAI ZYNTHPHZH

MPOXOXH: O\ec o1 epyaciec kaBaplopoy Kal cuvTHENONG TIPETTEL VA YIVOVTAL LIE TN CUOKELN OTTEVEQYOTTOINUEVN, KOUA KAl
LE TO @I Byahuévo amo v mpida.

370 TENOC KABE KUKAOU Pnaipatod/opoyevomoinong/dheone/Bépuavonc, cuvioTdTal va KaBapi(eTe TN CUOKEUN LE TOV TPO-
710 TTOU UTTOSEIKVUETAL TIAPAKATW.

KaBapiouoc Tov Soxeiov Kai Twv e§apTnuUATwy.

To Soxeio (10) kat Ta dGMa MAAOTIKA e€apTruaTa: Kamakl (13), kahdot payeipéuatoc (12), e€dptnua Cut Express (8) kal amopo-
VWTAPAG TPOaTaciag SakTtuAwv (9), UImopovv va MAUBOUV GTO XEPL LE TO CUVNBICUEVO ATTOPPUITAVTIKG TIATWY (Un XENOIWO-
TIOIE(TE AMOEEDTIKA TTPOIOVTA 1) TTPOIOVTA APAiPESNG AAGTWV) 1 OTO TTAUVTAPLO TTIATWV. YUVIOTATAL VA TIAEVETE TO SOXEl0 Udvo
APOU APAIPETETE TIC AeTTIOEG.

KaBapiouég kai povada Asmidwv.

la va amoeuyete/peioeTe Tov Kivouvo ofeidwong kat SlaBpwong Twv AeTdwy, 0 KaBapIoUdG KAl TO OTEYVWHA TG LovdE-
Sac Aemidwv (11) mpémel va yivetal mavTa apéows JETd amod k&Be xprion.

AQaIPEDTE TN povada Aemidwv armod To Goxeio akoAoUBWVTAG TIG TAPEXOUEVEC 0ONYieS Kal kaBapl{oTe TO e Vepd Kal oamolv,
LE TTOAU TTPOCOXH OTNV KOPTEPH TTAELPA. AlBPWTIKE AMOPEUTAVTIKA, OTIWE N YAwPvN 1 AEUKAVTIKO, UmopEl va dlaBpwoouv
TO X@AURa, Aekiaovtag Kal o&eldwvovTag averavopBwta. MpEmel va amo@eVYETE TN XOr 0N AmopEUTIIAVTIKWY TTOU TTEPIEXOLV
YAWPLO 1 TIAPAYWYA TOU. ZEMMOVETE E APOOVO TPEXOVUEVO VEPS KAl OTEYWWOTE AUEOWG HE EVa LAAAKO TIavakL. [MTPOXOXH:
MHN TAéVeTE TIG AETTIOEC OTO TTAUVTHPIO THATWV YIA VA LNV TIG KATAOTPEWPETE.

Mnv agalpeite TV ToIOUXA TN LOVASAC AETHIOWV Kal av CULRE! AUTO EMAVATOTOBETAGTE TNV TTPOCEKTIKA OTNV £8pa TNG.

KaBapioudg tne Bdoncg.
Mnv Balete n Bdaon (1) oTo MAUVTAPIO TIATWV 1) KATW aTd TPEXOVHEVO VEPS Kal pnv TN Bubilete o AMa uypd. Av gival
amapaitnTo kaBapioTe pe éva uypod mavi. Mnv TomoBeTeite To Kamdki Tou Beppavtripa (14) 6To MALVTHPIO THATWV.
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Zémluua Bepuavtipa.

AQQIPE(TE TAVTA TO VEPS TIOU €XEL ATTOEIVEL OTO BEPHAVTAPA AVAKAVOVTAG Otyd Olyd Tn cuckeur (eik. Q).

2NV TTEPITTTWON UN XEroNG yla SIdoTnua HEYAAITEPO amTd 8 WPEC, KAVTE £Vav YPryOpO ECWTEPIKO KABAPIOUO:

a) lepioTe 10 BeppavTripa pdvo pe KpUo TTOCIUO VEPO amd T BEUon (€Ik. D), e ava@opd oTnV EYKOTTH 2 TTOU UTTEPXEL OTO
Ooxeilo, EaVakAEIOTE TO KATTAKI TOL Bepuavtrpa (14) Kal QVAKIVAOTE, OTN CUVEXELD APAIPETTE TO KATTAKL Kal ASEIGOTE TO
KQATWVTAG KAELOTH TNV o1t £€680uL aTuoU (6) kat SivovTag khion Babuiaia otn cuokeur, yia va xubei to vepd (eik. C).

AWOTE TIPOOOKT WOTE TO VEPS VA LNV EICXWPNOEL TNV UTTOSOKT TOU KATTAKIOU TNE KAVATAS, KOVTA OTOUG SIAKOTTTEG A0PANEIag (7).

b) KaBapiote emapkwg TNV meptoxr| YUpw amd tnv omr e£660u atpou Kal BeBaiwbeite 6Tt Sev eivat epaypévn.

META ToV KaBaPIopd GKOUTHOTE TPOGEKTIKA TN CUCKEUN HE €Va TIAVL.

Av givat amapaitnTo, akohouBriote T Sladikacia apaipeong aAdTwY OMWE UTTOSEIKVUETAL OTNV TTAPAYPAPO TTOU AKOAOUBEL.

VII. ZYNTHPHZH TOY ©EPMANTHPA

Ma va eEaoeaNoTEl N CWOTH AEITOUPYIA TOL TPOTOVTOC Kal N S1ATAENON TOU BEPUAVTHOA TTPETEL VAl EKTEAETE KATA SlA0TH-

pata évav Apn KUKAO apaipeong aAaTwy.

THMANTIKO: O oxnuatiopdg aldtwy gival ameubeiag avahoyog Tng okAnpdTNTAG TOU VEPOU TTOU Xpnaoluonoleital. Kavte

TN ouvVTHENON Tou BepUAavTr)Pa TOUAAXICTOV KABE 15 HEPEC 1) TIPIV OITOBNKEVOETE TN CUCKEUT YIO LEYAAEG TTEPIOOOUG.

a) Me Tn ouokeun evieAwC Kpua Kal armoouvdedepévn amd TNV NAeKTPIKN Tpia, yupioTe To Slakomtn (3) otn Béon OFF
("O"). ZHMANTIKO. Av to mpoidv Sev eival apkeTd KpUo, 0TO ECWTEPIKO TOU BeppavTrpa Umopel va Umdpxouv atuol i/
Kal Bpactd vepd: HWOTE TPOTOX VA UNV KAE(TE.

b) AbeldoTe evtehwg To Bepuavtripa, avakiivovtag Babuiaia tn cuokeur (eik. C), dmwg meptypdeeTal otny evétnTa “=E-
MAYMA OEPMANTHPA”.

¢) lepioTe 1o doyelo €wg TNV eykomr T e KpUO TTOCIUO VePO amd Tn BEUon Kat TPOoBESTE AeUKS EUSL KPACIOU Ewg GTOU N
otélun eTdoel oTnV eykoT 3.

Pi€te autd To Sihupa oto BeppavTripa.

MnV XONOILOTIOIEITE AMMOVIOUEVO VEPO OUTE TIPOIOVTA APAipEONC AAGTWV (LYEA, OKOVN, TAUMAETEC, K.TA.) TTOU UTTOPE! val TTe-

PIEXOLV TOEIKEG ouaieg TTOL Oev gival KATAANAEG yia Ta TPO@Ipa. MoTE pnv pixveTe vypd ry/kat SlaAupaTa SlagopeTIké amd Ta

UMTOSEIKVUOEVQ, YIaTE UMTOPE( va TTPOKAAEGOUY averavopBwTn (NId 0T CUCKEUN.

d) ZavakheioTe To kamdki Tou Bepuavtipa (14) kat agrote To SidAupa va §pdoel yia TouhdayioTtov 10 wpes. MIPOZOXH! Mnv
EVEPYOTIOIETE TIOTE TN CUOKELH GTAV OTO ECWTEPIKO TOU BEpUaVTPA LTIAPXEL TO SIGAUUA YIa TNV AQAipESN TwWV AAATWV.

e) Metd amd TouldxloTov 10 WPEC, AVOKIVIOTE EAAPPA TO TIPOIOV, APaIPEDTE TO Kamdki Tou Beppavtrpa (14) kat adeidote
T0 SlaTNPWVTAG KAEIOTH TNV OTTH €€ayWYNE atuou (6) avakiivovtag Babuiaia tn cuokeur, (€. C) 6w TEPIYPAPETAL
otnv evotnta “=ENAYMA OEPMANTHPA".

Znueiwon: H evdexduevn Slappor| UTTOAEIUUATWY, AKOUA Kal UE OKOUPO XPWHA, Eival AmOAUTA YUCIOAOYIKO OAIVOUEVO

ylati mpoKeTat yia umoAeippaTa SIOAUHEVWY AAATWY OTO VEPO TTOU apalpouvTal amd To SIGALUA ATTOPAEKPUVONG AAATWV.

f) ZeMMUVETE TOMEG POPES TO BEPUAVTIPA £WC OTOU OTAUATIIOOUV va Byaivouv UTTOAEIUATA: PIETE 2 EYKOTTIEC UOVO KPUO TTO-
Olpo VePO amod Tn Bpuon (elk. D), kAeioTe To kamdki Tou BeppavTrpa (14), avakivoTe eEAa@Ed TN CUOKEUH, AQAIPECTE TO KO-
TIAKL KL SlATNEWVTAC KAEIOTH TNV O £6ayWYNC ATUOU (6), ASEIAOTE TO TIEPIEXOUEVO VERD, AVAKAVOVTAC TN CUOKELH (€IK. C).

g) 2KOUTTIOTE TIPOOEKTIKA TUXOV VEPO aTTO TNV TIEPLOXT KOVTA OTNV OTTH £6600U ATHOU KL amd Tn Baon.

Y€ mepimtwon 181aitepa avBEKTIKWY 1 TOMWV evamoBéoewy alatwy, emavardpete Ty dladikascia avEdvovtag TNy mooo-

Ta Tou UdIoU.

THMANTIKO. Katd tov KaBaplopo, unv mpooTade(Te va aQalpéoeTe fi/Kal va TTPOKANECETE (NWIG OTO KAmAKL Tou Beppa-

vTripa (14) kat otnv €€0do atpou (6).

VIil. TIPOBAHMATA AEITOYPTIAZ

NPOBAHMA MIGANH AITIA MIGANH AYZH

H ouokeury &ev evepyomoleital ry o
led Sev avapBeL.

+ To @1G Oev €xel TooBeTNBel cWOTA.

- Befawbeite o1 TO  @Ig  elval
TomoBetnuévo otnv mpida PELUATOC.

H ouokeun Sev aléBel 1y Sev Eekivdel o
KUKAOG HOYEIPEUATOG,

-To Ooxeio 1 TO Kamakl Oev eival
OWOTA TOMOPETNUEVA.

- ToroBetriote cwotd 10 SOXEio YA
va evepyorolinBolv ol SlakdTTEG
AoPaAE(ag.

Katad tv dheon PByaivel duodpeotn
ooury fj akouyetal  UTTEPROAIKOG
BpuBoc amd To HOTER.

« [1poidV Kavoupylo.
+ Meydhn moodTnTa TPOPNG.
-TIoA0  OKAnpry TPO®N WHéCa OTO

doxeio.
- MNapateTapévog xpdvogs AAEONC.

- Katd TG mpwteg Xprioel; autr n
KaTdoTaon €ival pUCIONOYIKN.

« Meote TNV moodTNTA TPOYHG OTO
doxeio.

+ Mnv aAéBete TOAY OKANPEG TPOYEG,.
ATOYUETE TIC TPOYEC TPV TNV AAEDN.

+TNPE(TE TOUG CUVICTWHEVOUG  XPOVOUG
GNECNG, OPrVOVTOCVA KOUWOEL N OUCKEUN
ylava armo@euxBei n mpoBépuavon,.
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Alappory Bpepikol @ayntou amd To
Ooyelo kata T SlapKela AAEONG.

« MeydAn moodtnta TPoPng 1 TMOAD

uypr Tpoer oto Soxeio.

« Melote TNV mMoooTNTa TPOYNS 1

UypoU oTo doxelo.

H ouokeury apyel va mapdéel atud n
Oev mapayel kaBoAou.

+ 2UO0WPEUON

aAATWV oT1o
Beppavtrpa.

- Mpoywpnote oe  kabaploud  Kkal

ouvTPNON Tou Bepuavtripa.

ECodo¢ atuol amd Tnv meploxr) Tou
KarmakioL Tou Beppavtipa r amod Tov
oW cwArva e€aépWong.

- To kamakt Tou Beppavtrpa dev eival

OWOTA TOTIOBETNUEVO 1| KAEIOUEVO.

« H omry e€600u atuoU eival ppaypévn

amd UMTOAEIUPATA TPOPWVY 1) GAATA.

-ToroBetiote 10

Kamakl  Tou
BepuavTtripa Kat KAEOTe TO KaAd.

- Mpoxwpriote  0e  kaBaplopo — Kal

ouvtripnon Tou Bepuavtripa. Av eival
anapaitnto  eAeubepwote TNV omr
€€OO0L ATHOU XWPIC VA TIPOKAAEOETE
(nud otV ToloLKa.

370 TENOG Tou YNoiuatog To Kaméki
Tou Bepuavtripa dev avoiyel.

- YriepROAIKR) uTePBEPAVON.

- [EPIUEVETE PEPIKA AETTTE, QPr\OTE TO

VQ KPUWOEL

310 TéNOG TOu Pnoiuatog, mapousia
VEPOU OTN OUOKELN

- \efmel To ouykpdTNHa AeTidwv 1y Oev

elval owoTd TomoBeTNUEVO.

< Aefmel n TOoUXa NG Hovadag

- TormoBetiote TN povéda Aemidwv

010 OOyEID Kal TIEPIOTPEWTE TO €W
COTOU OTEPEWDE! KaAd.

- EAéyEte av umdpyxel kat TN Béon Tng

Aemidwv  fp Gev  elval  ocwotd

TOTTOBETNEVN.

TOloUXAG.

IX. TEXNIKA ZTOIXEIA

Movtého: 06776

Taon Tpogodooiag: 220-240V ~ 50/60Hz

loxU¢ Oeppavtripa: 500 W

loxug potép: 130 W

Kukhot Aertoupyiag pi€ep: 10 6 ON - 10 & OFF (“0”)
Kataokevdletal otnv Kiva

To oVuPBoAo pe Tov Slaypaupévo KAdo TTou UTIAPXEL OTN CUOKELN LTTOOEIKVUEL OTIL TO TIPOIGV, OTO TENOC TNG
WEENUNG Cwn¢ Tou Tpémel va SlaTiBeTal EexwpIoTd amd Ta OIKIAKA ArOPPIHATA KAl VA HETAPEPETAL GE KATTOLO
KEVTPO OUNNOYNC NAEKTPIKWV KAl NAEKTOOVIKWY CUOKEVWV T VA EMOTPEPETAL OTOV LETATWANTHA KATA TV ayopd
HLOG KavoUpylag avtioTolxng SUOKEUAG. O xprAoTng éxel TNV euBUVN HETAPOPAS TNG CUCKEUAG OTOV KATAAN-
O XWPEO OUANOYAC KATA TO TEAOC TNG WPENUNG (W TNG H KaTAANAN Sladikacia GUNOYNG EMITEETEL TNV AVAKUKAWGN,
ene€epyaoia Kal olKoAoyIKr) SlABeon Twv AXENOTWV CUCKEUWY KAl CUMBAMEL GTNV ATOQUYH 0pVNTIKWY ETIITTWOEWY YIa
To TIEPIBANNOV Kal TNV LYE(a. A TTEPICOGTEPEC TANPOPOPIEC OXETIKA UE TA SIABEDIUA CUOTANATA CUANOYNC, TIAPAKAAOUUE
amevBLVBE(Te OTIC KATA TOTOUC ONUAGIEG UTTNPESIEG KaBAPIOTNTAG i OTO KATAGTNHA ATTO TO OTT0{0 AYOPACATE T CUCKEUN).

K To mpoi6v auTd givat oUpPwvo pe Tov Eupwnaiké Kavoviopoé 2012/19/EE kat akoAouBeG TpOTTOMOINGEIG.
|

EFTYHZH

Ma TNV £yyunon yia ENATTOUATA TOU TIPOIGVTOC, 0a¢ TTAPATEUTTOVUE O 60d EIOIKA TPORBAEMOVTAl ATTO TIC EPAPUOCIUES
€0VIKEC OlaTAEIC 0T Ywpea ayopdg, émou mpoPAémovTal H eyyunon dev KaAUTTTEL Ta €6APTHUATA TTOU UTTOKEWVTAL OE
@LCIONOYIKH PBoPA.

ARAwon cuppdpewong UE:

Me tnv mapovoa n Artsana S.p.A dnAwvel Tt autr| N cuokeur| pdpkag Chicco povtého 06776 CUUEWVE! UE TIC BACIKEG
QMAITACELC Kal HE TIC AMEC OXeTIKES SlaTdEel TTou kabopilouv ot 0dnyieg 2014/30/UE (n\ekTpopayvnTik cupBatdtnTa)
Kat 2014/35/UE (nAektpikr) acedAela) kat 2011/65/UE (RoHS).

MAARpec avtiypago tng driwong UE SiatiBetal amd tnv Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 — 22070 Grandate (Co) Italy.
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O TALIMATLAR (&

Chicco Easy Meal Buharli Pisirici

Cihazi kullanmadan 6nce liitfen bu talimatlar dikkatlice okuyunuz ve gelecekte basvurmak tizere saklayiniz.

/\ GUVENLIK UYARISI.
UYARI!

- Bu Urdn yalnizca ev kullanimina yoneliktir ve verilen kullanici talimatlarina
uygun olarak kullanilmalidir. Baska herhangi bir kullanim, uygunsuz kabul
edilir ve dolayisiyla tehlikelidir. Cihaz asagidaki kullanimlara uygun degildir:
dikkan, ofis ve diger is yerlerinin personeli icin mutfak olarak kullanilan or-
tamlar, oteller, moteller ve diger konaklama tesisleri, kiralik odalar. Imalatci
firma uygunsuz, hatali veya dikkatsiz kullanimdan dogabilecek zararlardan
sorumlu degildir.

- Bu alet sadece i¢ mekanlarda kullanilmalidir; ve bu dogrultuda gtines, yag-
mur ve diger atmosfer etkenlerine maruz birakilmamalidr.

- Bu cihaz, cocuklar tarafindan veya zihinsel kabiliyetleri disik dizeyde olan
veya gereken deneyim ve bilgiye sahip olmayan kisiler tarafindan kullanil-
mamalidir. Urin; dustk fiziksel kapasiteye veya dustik algilama kapasite-
sine sahip kisiler tarafindan, yalnizca gbzetim altinda olmak sartiyla veya
cihazin gtvenli kullanimina iliskin talimatlari 6grendikten ve icerdigi tehli-
keleri anladiktan sonra kullanilabilir. Cihazin alici tarafindan satiimasi veya
UcUncd taraf kullanicilara verilmesi durumunda, s6z konusu kisiler, ciha-
zin gUvenli kullanimina yonelik talimatlari almali ve daima cihazla birlikte
verilmesi gereken kullanicr kilavuzunu ve 6zellikle bu kilavuzdaki gtvenlik
uyarilarini okuyarak, ilgili tehlikeleri anlamis olmalidirlar.

- Kullanicinin yapacadi temizlik ve bakim; cocuklar tarafindan.

- Bebek mamalarinda bakterilerin cogalmasini dnlemek icin, mamalar hazir-
landiktan hemen sonra tUketilmeli veya mamanin ttrtine bagli olarak en
uygun yontemle saklanmalidir. Strahiyi, yiyecekleri saklamak icin kullan-
mayiniz.

- Cihazi ve elektrik kablosunu cocuklarin erisemeyecedi bir yerde saklayiniz.

- Cocuklarin cihaz ile oynamadigindan emin olun.

- Elektrik fisini elektrik prizinden ¢ikarmak icin besleme kablosunu veya ciha-
zin kendisini cekmeyiniz.

- Uyari: Guvenlik nedenlerinden dolayi alet daima etkin bir toprak baglanti-
sina sahip bir elektrik tesisatina baglanmalidir.

- Isitma veya buharli pisirme 6ncesinde buhar ¢ikis deliginin (6) tikali olma-
digindan emin olunuz.

- Pisirme veya karistirma islemleri sirasinda strahinin (10) kapagini (13) asla
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ctkarmayiniz. Kaynar sivilar aniden disari tasarak haslanma ve/veya yanma-
ya neden olabilir.

- Isitma ve buharli pisirme sirasinda strahiden sicak buhar yayilir; bu buhar,
yanmaya neden olabilir. Su haznesi ve buharla temas eden tim parcalari
cok isinir: bu nedenle bu Grinu kullanirken ve tasirken daima ¢ok dikkat
ediniz.

- Cihaz calisirken ve/veya kullanimda iken su haznesinin kapagini (14) asla
acmayiniz veya agmaya ¢alismayiniz; yanma tehlikesi.

« Su haznesinin kapagini (14) agmadan/c¢ikarmadan 6nce daima aleti ka-
patiniz ve en az 10 dakika bekleyiniz.

- Kullanilmadigi zamanlarda, Grindn montaji/sokilmesi sirasinda ve Grinu
temizlerken; cihazi daima fisten cekiniz.

- Aleti yerinden oynatmadan, temizlemeden, bir yere kaldirmadan veya
bakim islemlerini yapmadan 6nce daima gug kablosunun sebeke prizi ile
baglantisinin kesilmis oldugunu ve cihazin tamamen sogudugunu kontrol
ediniz.

- Bicaklara (11) dokunmadan 6nce daima besleme kablosunun fisini elektrik
prizinden cikariniz.

« UYARI: bicaklari (11) 10 saniyeden uzun bir sdre calistirmayiniz ve iki calis-
tirma islemi arasinda en az 10 saniye bekleyiniz.

- Son derece kesin olduklarindan, bicaklari (8 ve 11) kullanirken daima cok dik-
katli olunuz.

- UYARI: bicaklan (11) bulagik makinesinde yikamayiniz; bu makinelerin icindeki
nemli ortam, tuzlarin mevcudiyeti ile birlestiginde, paslanmaya neden olabilir.

- Buharli Pisiricinin gévdesini (1) veya gug kablosunu asla suya veya diger
sivilarin icine daldirmayiniz veya islatmayiniz. Tabani asla musluk suyu al-
tinda tutmayiniz.

- Bu talimatlar www.chicco.com sitesinden temin edilebilir.

- Uriin temizlemek icin, paragraf Vil'de verilen talimatlara uyunuz VI“TEMIZ-
LIK VE BAKIM',

« Gu¢ kablosu hasarliysa, herhangi bir riskten kacinmak amaciyla, degistiriimesi
icin yalnizca Artsana S.p.A. ile iletisim kurunuz.

UYARI: 5. talimatara uyulmamasi yaralanmalara ve cihaza zarar gelmesine neden olabilir. imalatci firma bu talimatlara
uyulmamasindan kaynaklanan zararlardan/yaralanmalardan sorumlu degildir. Cihaz, aksesuarlari ve ambalaji oyuncak de-
§ildir ve cocuklarin ulasamayacag! yerlerde saklanmalidir.

Uyari: herhangi bir elektrikli aletin kullanimi, bazi temel kurallarin bilincinde olunmasini gerektirir. Ozellikle:

- Cihazin kullanildigr yerdeki elektrik tesisati, yUrrltkteki tim guvenlik dizenlemelerine uygun olmalidir;

- Gerilim ve frekans (cihazin altinda bulunan veri plakasina bakin) elektrik sebekesinin degerlerine uygun olmalidir.

- Asla elleriniz 1slak veya nemli veya ayaklariniz ¢iplak veya islak iken veya su jetlerinin yakininda kullanmayiniz. Uyari: suya
dusmesi durumunda cihaza dokunmayiniz; hemen fisini cekiniz ve tekrar kullanmayiniz. Egitimli, nitelikli personele veya
Artsana S.p.Alya bagvurunuz.

- Arizali ve/veya dlizgin calismiyor ise: cihazi kapatarak fisini gekin ve egitimli, nitelikli personelle veya Artsana S.p.A. misteri
hizmetleriyle irtibata geginiz. Acmayi veya tamir etmeyi denemeyiniz.
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- Adaptor, coklu priz ve/veya uzatma kablosu kullanilmasi 6nerilmez; gerekirse, yalnizca yurdrltkteki gtivenlik standartlarina
uygun Urlnler kullaniniz ve adaptér ve/veya uzatma kablosunun Uzerinde belirtilen gug sinirini asmayiniz.

- Aleti daimaisi, buhar ve neme karsi duyarli cihazlar veya malzemelerden givenli bir mesafe uzakta, diiz ve saglam ytzeyler
lzerine yerlestiriniz. Asla sicak ylzeylerin, set Gstl ocaklarin veya elektrik ocaklarinin Ustiine veya yakinina yerlestirmeyiniz.

- Aleti calisirken asla denetimsiz birakmayiniz.

- Alet kullanilirken veya hala sicak iken asla Ustind drtmeyiniz.

- Kullanmadan énce tim bilesenlerin (6zellikle stirahi ve tabanin) diizgiin monte edilmis oldugunu kontrol ediniz ve su
haznesinin kapaginin dogru bir sekilde kapatiimis oldugundan emin olunuz.

- Cihazi calistirmadan once ellerinizin, saclarinizin, giysilerinizin veya mutfak aletlerinin stirahinin uzaginda oldugundan

emin olunuz.
- Su haznesini asla paragraf VI “ISITICININ BAKIMI"'nda listelenenlerden farkli maddelerle veya icilebilir musluk suyu disindaki

sivilarla doldurmayiniz.

- Isitma/pisirme cevrimi sirasinda su haznesi kapaginin (14) altindan veya buhar ¢ikis borusundan (16) buhar ¢ikmasi, buhar
devresinde bir isletim arizasi olduguna isaret eder: Su haznesinin kapagini (14) ACMAYINIZ veya CIKARMAYINIZ. Cihazi der-
hal kapatiniz ve tamamen sogumaya birakiniz. Yeniden kullanmayiniz ve egitimli, nitelikli personele veya Artsana S.p.Alya
bagvurunuz.

- Govdesinden sivi sizdigi takdirde cihazi kullanmayiniz. Bu durumda hemen cihazi kapatiniz ve fisini prizden cekiniz.

- Pisirme ¢evriminin sonunda cihaz heniiz sicakken, haslanmamak icin sicak buhara ézellikle dikkat ederek kapadr (13)
¢ikariniz. Pisirme sepetinin sapi ¢ok sicak olabilir.

- Bicaklarin zarar gérmesini 6nlemek icin, bu cihazin donmus gidalar gibi ¢cok sicak yiyecekleri dogramak icin kullanilmasi

tavsiye edilmez.
- Bu kullanim kilavuzunun icerigiyle ilgili herhangi bir kuskunuz varsa, lUtfen saticinizla veya Artsana S.p.A. ile iletisime
geginiz.
ARTSANA sirketi bu kullanim kilavuzunun iceriginde herhangi bir zamanda ve uyarida bulunmaksizin degisiklik yapma
hakkini sakli tutar.

Bu el kitabinin ne sekilde olursa olsun ARTSANANIn dnceden yazili izni olmaksizin codaltiimasi, yayimlanmasi, kopyalanma-
sl veya herhangi bir kisminin bagka dillere cevrilmesi kesinlikle yasaktir.

SEMBOLLERIN ANAHTARI

C E Cihaz, gecerli EC Yonergelerinin temel gerekliliklerine uygundur

UYARI!

kullanim talimatlari

UYARI! Sicak buhar

Kullanma kilavuzunu okuyunuz

Uyari! Sicak yuzey

Bu UrlinG veya bilesenlerini ev atigi olarak elden ¢ikarmayiniz, kullandiginiz tlkede yurdrlikte olan ilgili mevzuata
gore geri donusturiniz.

1 B >

® Cihaz, IMQ (italyan Marka Kalitesi Enstit(ist) tarafindan belgelenmis ve onaylanmistir

IT - Easy Meal Buharli Pisirici

I. PAKETIN iCINDEKILER

1 Buharli Pisirici Govdesi

1 Surahi kapadi

1 Kulplu strahi

1 Switch System yiyecek pisirmek icin devrilebilir sepet
1 Parmak korumali Cut Express aksesuari

1 Bigak takimi

1 Kullanicr ve Kullanim Kilavuzu

1 Yemek tarifi kitabi

Il. ANAHTAR
1. Govde/su haznesi
2. Gu¢ kablosu bolgesi
3. Agma/kapama digmesi
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4. LED 15101

5. Bicaklarin gévdeye/su haznesine takilmasi icin emniyet sistemi
6. Buhar ¢ikis deligi

7.Emniyet anahtarlar

8. Cut Express aksesuari

9. Parmak koruma aksesuari

10. Surahi

11. Bigaklar

12. Switch System devrilebilir pisirme sepeti
13. Surahi kapadi

14. Su haznesi kapag!

15. Su haznesini doldurma deligi

16. Buhar ¢ikis borusu

17. Sabit kablo

11l. URUNUN HAZIRLANMASI

ilk kullanimdan énce:

1) Urlini ve bilesenlerini kullanmadan énce, saglam olduklarini ve herhangi bir sekilde hasar gérmemis olduklarini kontrol
ediniz. Gézle gorullr hasar varsa veya kuskuya duserseniz, cihazi kullanmayiniz ve nitelikli personel veya saticinizla irti-
bata geciniz.

UYARI: glvenlik nedenlerinden dolayi, cihazin ambalaji ve parcalarinin tamami daima ¢ocuklarin ulasamayacagi yerlerde

saklanmalidir.

2) Cihaz, paragraf IV'teki talimatlara gore birlestiriniz."KULLANICI TALIMATLARI”

3) Hijyen sebebiyle, paragraf Va “BUHARLI PISIRME’de anlatilanlar uygulayarak, yiyecek koymadan bir pisirme cevrimi (stira-
hide seviye 3'e karsilik gelecek miktarda su ile) gerceklestiriniz.

UYARI: elektrikli bilesenlerin (sek. D) islanmamast igin, su haznesini dogrudan musluktan doldurmayiniz ve minerali alinmig

su kullanmayiniz.

Cihaz, ilk agildiginda koku yayabilir.

4) Pisirme ¢evriminin sonunda, digmeyi (3) KAPALI ("O”") konumuna getiriniz ve cihazi sogumaya birakiniz (en az 15 dakika).
UYARI: bicaklar etkinlestirmeyiniz; sirahiden kaynar su sicrayarak, yaniklara yol agabilir.

5) Fisi prizden ¢ikariniz. Yikanabilen tim bilesenleri sicak su ve normal bir bulasik deterjaniyla yikayiniz. Taban yiizeyini nemli
bir bezle siliniz.

6) Su haznesinde kalan suyu bosaltiniz (sek. C).

IV. TALIMATLAR

SURAHI UNITESI

UYARI: strahiyi ve kapagini, yalnizca digme (3) KAPALI (“O") konumda iken ¢ikariniz.

- Strahiyi (10) takmak igin, tabana yerlestiriniz ve saat ydninde ceviriniz (sek. B). Serbest birakmak icin saat yonunun tersine
ceviriniz.

- Strahinin kapagini (13) kapatmak icin takiniz, referans sembolleri (sek. A) hizalayiniz ve saat yontinde ceviriniz. Cikarmak
icin saat yonunun tersine ceviriniz.

- Pimleri, yiyeceklerin alttaki strahiye devrilebilmesi icin sepetin déndurdlmesine imkan veren kilavuzlara oturtarak, pisirme
sepetini (12) surahiye yerlestiriniz.

BICAK TAKIMI

- Bicak takimini (11) stirahiden ¢ikarmak icin, stirahiyi tabanindan kaldiriniz, bicak takimini strahinin disindan nazikge tutu-
nuz ve saat yoninde ceviriniz. Bigak takimini yukaridan tutarak ve elinizi kesmemeye dikkat ederek ¢ikariniz. Bigak takimini
sabitlemek icin, saglam bir sekilde yerine oturtana kadar bu islemi tersten uygulayiniz. UYARI: bicaklari strahiye yerlestir-
mediginiz zaman korunakli ve ¢cocuklarin erisemeyecedi bir yerde saklayiniz,

V. MAMANIN HAZIRLANMASI

Va - BUHARLI PiSIRME

Easy Meal, yiyeceklerin besleyici ¢zelliklerinin timund koruyarak, meyve, sebze, et ve balik gibi yiyecekleri buharla pisirmek

icin kullanilabilir.

Su haznesini soguk igme suyuyla doldurmadan ve bigak grubunu (11) strahiye (10) takmadan pisirme islevini kullanmayiniz.

Pisirme islemi icin, asagidaki gibi ilerleyiniz:

1. Cihazin fisinin ¢ekili oldugunu ve digmenin (3) KAPALI (“O") konumuna getirildigini kontrol ediniz.

2. Buhar ¢ikis deliginin (6) tikali olmadigindan emin olunuz; gerekirse, paragraf VI'deki talimatlari uygulayarak, sizdirmazlik
elemanina zarar vermeden aginiz. “TEMIZLIK VE BAKIM”,

3. Urintin Gizerindeki talimatlar dogrultusunda, iki farkli déndtirme ve cikarma hareketi gerceklestirerek, su haznesinin ka-
pagini (14) geviriniz.

4. Istenen pisirme cevrimini gerceklestirmek icin gereken miktarda soguk icme suyuyla, isiticty yeniden doldurunuz. Pisirme cevrimi-
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nin stresi, koyulan suyun miktariyla artar.
- Minerali alinmis su veya katki maddeli su kullanmayiniz (6rn. tuz, seker).
- 3isareti sayesinde, stirahi (10), suyu dlgmek ve ortalama pisirme strelerini belirlemek icin kullanilabilir; asagidaki tabloya basvurunuz.

isaret Gosterge niteligindeki siire*
1 13 dakika
2 25 dakika
3 30 dakika

*230Vac sebeke gerilimine sahip yeni (irtinle gosterge niteligindeki scire. Giic kaynagi degerleri farkliysa veya yetersiz temizlik durumunda, bu sireler biraz degisiklik
gosterebilir.

5. Urintin Uzerindeki talimatlar uyarinca iki farkli takma ve déndirme hareketi gerceklestirerek kapag (14) yerine yerlestiriniz.

6. Bicak takimiyla (11) birlikte strahiyi (10), tabana (1) takiniz.

7. Devrilebilir sepeti (12) strahiye (10) yerlestiriniz.

8. Onceden kiiclk parcalar halinde dogramis oldugunuz malzemeleri (boyutlar 1 cm'den kiiciik olacaktir), bastirmadan
veya kenarlardan tasirmadan sepetin icine yerlestiriniz. Malzemelerin hazirlanmasini hizlandirmak icin, strahiye saglam
bir sekilde tutturulduktan sonra 6zel parmak koruma &zelligine (9) sahip Cut Express aksesuari (8) kullanilabilir.

9. Surahinin kapagini (13) kapatiniz.

10. Cihazi fise takiniz.

11.Dugmeyi (3) saga cevirerek, pisirme islevini etkinlestiriniz. Isikli bir LED yanar ve cihaz birkag dakika i¢inde buhar tretmeye

baslar.

12. Pisirme suresi, haznedeki su miktarina baglidir. Suyun tamami kullanildiginda, islem otomatik olarak sonlandirilir ve cihaz

bip sesi vermeye baslar. Durdurmak icin, digmeyi (3) KAPALI ("O") konumuna getirerek, cihazi kapatiniz.

13. Cihazin fisini cekiniz.

14. Strahinin (10) kapagini (13) ¢ikariniz ve malzemelerin dogru pisip pismedigini kontrol ediniz.

15a. Pisirdikten sonra malzemeleri karistirmak istemiyorsaniz, ¢zel tutacagini kullanarak sepeti (12) ¢ikariniz ve kendinizi

yakmamaya dikkat ederek, icindekileri bir tabaga dokiniz.

Strahinin tabaninda kalan pisirme sivisi muhafaza edilebilir.

15b. Pisirdikten sonra malzemeleri karistirmak isterseniz, asagida bolim Vb “KARISTIRMA” bolimundeki talimatlari uygula-

yiniz.

Onemli Not: cihazi yeniden kullanmadan &nce tamamen sogumasini bekleyiniz.

Bakterilerin cogalmasini énlemek icin, kullandiktan sonra su haznesini tamamen bosaltiniz (sek. C). Kireg kalintilarini temiz-

lemek igin, bltm VII“SU HAZNESININ BAKIMI"nda verilen talimatlarn uygulayiniz.

Vb - KARISTIRMA

Easy Meal Buharli Pisirici, stitten kesme déneminde kullanilan butin farkli besinleri farkli kivamlarda karistirmak igin kulla-

nilabilir.

Karistirmak icin, asagidaki gibi ilerleyiniz:

1. Cihazin fisinin cekili oldugunu ve digmenin KAPALI ("O") konumuna getirildigini kontrol ediniz.

2a. Onceden buharda pisirmis oldugunuz malzemeleri karistrmak icin, devrilebilir sepeti (12), icindekileri strahiye bosalt-
mak Uzere ters geviriniz, sepeti ¢ikariniz ve kapadi (13) yerine yerlestiriniz.

2b. Soguk malzemeleri karistirmak icin, parcalayarak, dogrudan strahiye (10) bicaklarin (11) tGzerine koyunuz. Cut Express
aksesuarl, yiyecekleri dogrudan sdrahinin icinde dogramak icin de kullanilabilir.

Malzemelerin optimum karismasi igin, uygun bir miktar su ekleyiniz.

UYARI: bicaklara onarimi mumkiin olmayacak sekilde hasar vermemekicin, stirahiye asla sert veya donmus yiyecekler veya

belirtilen maksimum miktardan (MAX) fazla yiyecek koymayiniz ve yiyecekleri bastirmayiniz.

3. Cihaz fise takiniz.

4. Dugmeyi (3) sola cevirerek karistirma konumuna getiriniz ve maksimum 10 saniye bu konumda tutunuz, ardindan motora hasar

vermemek icin birakiniz.

5.Istediginiz kivama ulasana kadar ve gerekirse su ekleyerek, bu islemi 10 saniyelik araliklarla tekrarlayiniz.

UYARI: Dogrudan strahinin icine yag DOKMEYINIZ.

Onemli Not: Malzemeler stirahinin (10) kenarlarina yapisirsa, cihazi kapatiniz ve bir kasik yardimiyla bicaklara dogru itiniz.

6. Karistirdiktan sonra, strahiyi (10) tabandan (1) ayiriniz, kapadi (13) ¢ikariniz ve stirahinin icindekileri bir tabaga dokinlz.

UYARI: bicaklardan kaynaklanacak yaralanmalari 6nlemek icin, ellerinizi asla strahinin icine sokmayiniz.

Gocuga vermeden once yemeklerin sicakliginin kontrol edilmesi ve iyice karistirimasi siddetle tavsiye edilir.

Vc - ISITMA VE BUZ ¢OZME
Easy Meal Buharli Pisirici ile, dSnceden hazirladiginiz bebek mamalarini veya kicuk parcali yiyecekleri isitabilir ve buzunu
¢ozdurebilirsiniz.
- Kiclik parcali yiyecekleri istmak veya buzunu cozdirmek icin, bdlim Va “BUHARLI PISIRME” balimiinde aciklanan tali-
matlarn uygulayiniz.
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- Onceden hazirlanmis bebek mamalarini isitmak veya buzunu ¢ézdirmek icin.

1. bebek mamas|, pisirme sepetine (12) yerlestirilecek uygun bir kabin icinde olmalidir (kapaksiz). Chicco System gamindaki (ayn
olarak satilir) 180ml kap, bu trinle uyumludur.

2. Isitilacak/buzu ¢cozdirilecek miktara gore su haznesine 1 ila 3 seviye su dokinlz ve ardindan pisirme cevrimindeki gibi
devam ediniz.

Buz ¢bzme ve isitma icin gereken stire, gidanin ilk sicakligina ve miktarina bagli olarak degisir.

3. Cihaz gevrimin sonunda bip sesi verdiginde, kabi, yanma riskini énlemek icin el bezi kullanarak dikkatli bir sekilde ¢ika-
riniz ve sicakligi esit miktarda dagitmak icin malzemeleri karistiriniz. Cocuga vermeden dnce daima mamanin ¢ok sicak
olmadigini kontrol ediniz.

UYARI: hijyenik ve biyolojik nedenlerle gidalari asla bir kereden fazla veya bir saatten uzun sure 1sitmayiniz.

VI. TEMIZLiK VE BAKIM

UYARI: tim temizlik ve bakim islemleri sirasinda cihaz kapali, soguk ve prizden cekilmis olmalidir.

Her pisirme/karistirma/isitma ¢evriminden sonra, cihazin asagida agiklandidi gibi temizlenmesi dnerilir.

Siirahi ve aksesuarlarin temizligi.

Surahi (10) ve diger plastik aksesuarlari: kapak (13), pisirme sepeti (12), Cut Express aksesuari (8) ve parmak koruma tamponu
(9), elde normal bir sivi bulasik deterjaniyla (asindirici veya kireg soktic triinler kullanmayiniz) veya bulasik makinesinde yika-
nabilir. Stirahiyi ylkamadan once bigak takiminin ¢ikarilmasi tavsiye edilir.

Bigak takiminin temizligi.

Bicaklarin oksitlenerek korozyona ugramasini onlemek/azaltmak icin, bicak takimi (11) her kullanimdan hemen sonra te-
mizlenmeli ve kurulanmalidir.

Bicak takimini, verilen talimatlara uyarak strahiden ¢ikariniz ve keskin kisimlarina cok dikkat ederek, sabunlu suyla temizleyiniz.
Gamagir suyu gibi sert deterjanlar celige zarar verebilir, cikmayan lekelerin ve paslarin olusmasina neden olabilir. Klor veya klor
yan UrUnleri iceren deterjanlar kullanmaktan sakininiz. Musluk altinda bol su ile yikayiniz ve hemen asindirici olmayan bir bezle
kurulayiniz. UYARL: Bigaklari bulasik makinesinde YIKAMAYINIZ; zarar gorebilirler.

Bicak takiminin sizdirmazlik elemanini cikarmayiniz; gerekirse, tekrar dikkatli bir sekilde dogru konuma yerlestiriniz.

Tabanin temizligi.

Tabani (1) bulasik makinesinde veya akan suyun altinda yikamayiniz ve herhangi bir sivi icine daldirmayiniz. Gerekirse,

yumusak bir bezle temizleyiniz. Su haznesinin kapagini (14) bulasik makinesinde yikamayiniz.

Su haznesinin yitkanmasi.

Su haznesinde kalan suyu, daima cihazi kademeli olarak yatirmak suretiyle bosaltiniz (sek. C).

8 saatten uzun bir stire kullanilmamis ise, i¢ kisimlarini hizlica temizleyiniz:

a) Su haznesini, strahideki 2 isaretine esit bir miktar soguk musluk suyu ile doldurunuz (sek. D), su haznesinin kapagini
(14) kapatarak calkalayiniz, ardindan kapadi ¢ikariniz ve suyu bosaltmak icin buhar ¢ikis agzini (6) kapali tutmak ve cihazi
kademeli olarak yatirmak suretiyle (sek. C) su haznesini bosaltiniz.

Suyun, emniyet anahtarlarinin (7) yanindaki strahi kapagi yuvasina girmediginden emin olunuz.

b) Buhar ¢ikis deliginin yanindaki alani, tikali olmadigindan emin olarak dikkatli bir sekilde temizleyiniz.

Temizledikten sonra Urdnd iyice kurulayiniz.

Gerekirse asagidaki paragrafta sunulan tarife uyarak kire¢ sokme islemini yapiniz.

VIL. ISITICININ BAKIMI

Uriiniin dogru sekilde calismasini saglamak ve su haznesinin bakimini yapmak icin, periyodik olarak komple kire¢ sékme

cevrimi gergeklestirilmelidir.

ONEMLI: kire¢ kalintilarinin olusumu, dogrudan kullanilan suyun sertligiile orantilidir. Su haznesinin bakimien az 15 giinde

bir veya cihaz uzun sire kullaniimamak tzere kaldirimadan 6nce yapiimalidir.

a) Soguk, fisten cikarilmis cihazin diigmesini (3) KAPALI (“O”) konumuna getiriniz. ONEMLI. Uriintin diizgiin bir sekilde sogu-
mamis ise, su haznesinin icinde kaynar su ve/veya buhar olabilir: yanmamaya dikkat ediniz.

b) "SU HAZNESININ YIKANMASI" balimiinde aciklandigi gibi, cihazi kademeli bir sekilde yatirarak (sek. C), su haznesini
tamamen bosaltiniz.

) Surahiyi, 1 isaretine kadar soguk musluk suyu ile doldurunuz ve 3 isaretine ulasana kadar beyaz sarap sirkesi ekleyiniz.

Soltsyonu su haznesinin icine dékindz.

Minerali alinmis su veya kire¢ sokicu drtnler (sivi, toz, tablet vs.) kullanmayiniz; bu Urnler toksik veya gidalarla temasi uy-

gun olmayan maddeler icerebilir. Burada belirtilen sivi ve/veya soltsyonlardan farkl maddeler kullanmayiniz, bunlar cihaza

onarilmasi mimkun olmayan zararlar verebilir.

d) Su haznesinin kapagini (14) yerlestiriniz ve sollisyonu en az 10 saat etkimeye birakiniz. UYARI! Su haznesinin icinde kireg
temizleme sollsyonu mevcutken cihazi asla calistirmayiniz.

e) En az 10 saat sonra, Griini hafifce sallayiniz, su haznesinin kapagini (14) ¢ikariniz ve "SU HAZNESININ YIKANMASI" bo-
[imunde aciklandigi gibi, buhar ¢ikis agzini (6) kapali tutmak ve cihazi kademeli olarak yatirmak suretiyle (sek. C) su
haznesini bosaltiniz.

Onemli Not: koyu renkli de olsa kalintilarin bosaltiimasi tamamen normaldir; bunlar, suda ¢éziinen ve kire¢ temizleme
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solUsyonu ile temizlenen tuz artiklardir.

f) Su haznesini, kalintilarin bosaltilmasi sona erene kadar birkag kez yikayiniz: 2 seviye soguk musluk suyu dokiniz (sek. D),
su haznesinin kapagini (14) kapatiniz ve cihazi hafifce sallayiniz, ardindan kapagi ¢ikariniz ve buhar ¢ikis agzini (6) kapali
tutarak ve cihazi yatirarak (sek. C), suyu tamamen bosaltiniz.

g) Hem tabanin hem de buhar ¢ikis deliginin etrafinda kalmis olabilecek suyu iyice kurulayiniz.

Gok fazla kireg kalintisi olusursa ve bunlari ¢ikarmada zorlanirsaniz, solisyondaki sirke ylzdesini artirarak islemi tekrarlayiniz.

ONEMLI. Temizlik islemi sirasinda su haznesinin kapagini (14) ve buhar cikis deliginin (6) sizdirmazlik elemanlarini cikarmaya

calismayiniz ve/veya bunlara zarar vermeyiniz.

VIil. SORUN COZME

SORUN

OLASI NEDENLER

OLASI ¢OZUMLER

Cihaz veya LED aglimiyor.

- Fis dUzgUn takili degildir.

- Cihazin sebekeye bagl oldugunu
kontrol ediniz.

Cihaz karistirma islemini yapmiyor
veya pisirme cevrimi baslatiimiyor.

- SUrahi veya kapak dogru konumda
degildir.

«Emniyet anahtarlarini etkinlestirmek
icin sUrahiyi ve kapagi dogru sekilde
takiniz.

Motor biriminden karistirma sirasinda
kotd bir koku ¢ikiyor veya asir ses
geliyor

«Yeni Grun.
- Fazla miktarda yiyecek dolduruldu.
- Strahideki yiyecekler cok sert.

- Karistirma stresi cok uzun.

« Bu, ilk birka¢ kullanimda normaldir.

- Strahideki yiyecek miktarini azaltiniz
- Cok sert yiyecekleri karistirmayiniz;
Yiyecekleri  karistirmadan  once
buzunu ¢ozdirtndz.

- Tavsiye edilen karistirma surelerine
uyunuz, cihazin = asir 1sinmasini
engellemek igin cihazi sogumaya
birakiniz.

Karistirma sirasinda strahiden mama
SIZIyOTr.

- Strahiye ¢ok fazla gida konuldu veya cok
sivigida.

- SUrahideki gida veya sivi miktarini
azaltiniz.

Cihazin  buhar Uretmesi ¢cok uzun
srlyor veya hig Uretemiyor.

- Su haznesinde kire¢ birikmesi.

+Su haznesinin  temizlik ve bakim
islemlerini yapiniz.

Su haznesinin kapaginin bulundugu
alandan veya arka tahliye borusundan
buhar ¢ikiyor.

- Su haznesinin kapagi dogru takilmadi
veya iyi kapanmadi.

- Buhar ¢ikis deligi yemek artiklari veya
kirecten dolayr tikali.

+ Su haznesinin kapagini yerlestiriniz ve
diizgln bir bicimde kapatiniz.
+Su  haznesinin temizlik ve bakim
islemlerini yapiniz. Gerekirse, buhar
cikis deligini sizdirmazlik elemanina
zarar vermeden temizleyiniz

Pisirme isleminin  sonunda  su
haznesinin kapagi agiimiyor.

« Asiriisinma.

- Birka¢ dakika boyunca sogumasini
bekleyiniz.

Pisirme isleminden cihazin

altinda su birikiyor

sonra,

- Bicak takimi takili degil veya dogru
sekilde yerlestirilmedi.

- Bicak sizdirmazlik elemani takili degil
veya dogru sekilde yerlestiriimedi.

+Bicak takimini strahiye takiniz ve
saglamca sabitleyiniz.

- Sizdirmazlik elemaninin durumunu
ve konumunu kontrol ediniz.

IX. TEKNIK VERILER

Model: 06776

Besleme gerilimi: 220-240V~, 50/60Hz
Su haznesi guict: 500 W

Motor glict: 130 W

Blender calisma cevrimleri: 10 s ON - 10 s OFF (“O”)

Cin'de Uretilmistir

Bu iiriin 2012/19/AB Direktifine uygundur.

Cihazin Uzerinde bulunan Gzeri ¢izili sepet sembolU, Grinin kullanim émrindn sonunda ev atiklarindan ayri

olarak bertaraf edilmesi gerektigi dogrultusunda, elektrikli ve elektronik cihazlarin yeniden donufltirtimesi icin

ayriflurmali bir cop toplama merkezine gotirilmesi veya benzer yeni bir cihaz satin alindiginda Griintn saticiya

B i edilmesi gerektigini belirtir. Kullanici, cihazin kullanim émrindn sonunda, cihazin uygun toplama merkez-

lerine tesliminden sorumludur. Kullanim 6mriiniin sonuna ulafimifl cihazin cevreye uygun yeniden donufltirilme, ifllenme
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ve bertaraf edilmesine yonelik uygun ayrifltirmali ¢op toplama, cevre ve saglik Uizerindeki olasi olumsuz etkilerin 6nlenme-
sine katkida bulunur ve Grinln olustugu malzemelerin yeniden donufltirtlmesini saglar. Mevcut ¢ép toplama sistemleri
ile ilgili daha detayli bilgi icin yerel atik bertaraf etme hizmetine veya GriinG satin almifl oldugunuz magazaya baflvurunuz.

GARANTI
Urtin kusurlanina iliskin garanti icin, gerekirse Griintn satin alindigi Glkede ytrirlikte olan ulusal kanunlarin ézel hikimle-
rine bakiniz. Garanti normal asinmaya tabi parcalari kapsamaz.

UE UYGUNLUK BEYANNAMESi:

isbu belge ile Artsana S.p.A, Chicco marka model numarasi 06776 olan bu cihazin, 2014/30/UE (elektromanyetik uyumlu-
luk), 2014/35/UE (elektrik emniyeti) ve 2011/65/UE (RoHS) Direktiflerinde belirlenen tim gerekliliklere ve ilgili diger htkim-
lere uygun oldugunu beyan eder.

UE beyannamesinin komple sureti, Artsana S.p.A. Via S. Catelli 1 — 22070 Grandate (CO) Italy'den talep edilebilir.
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(@ IHCTPYKLLIi 3 EKCMTYATALI (T3

MapoBapka-6neHpep Easy Meal Chicco

MpouuTaiiTe nepes BUKOPUCTaHHAM Ta 36epeXiTb Lji iHCTPYKLii Ha MalGyTHE.

/\ NMONEPEAXKEHHA NMPO BE3NEKY.
YBAIA!

- Llen nprnag nprisHaueHo BUKIOYHO 1A OMALLHbOrO KOPUCTYBAHHA BIAMO-
BiJHO O IHCTPYKLiM 3 ekcrnyaTaLlii. byab-Ake iHLWe BUKOPUCTaHHA BBaXKAETb-
CA HEHANEKHMM, a BiATak, Hebe3neuHum. He nepenbayeHo BUKOPUCTaHHA Y:
cepefoBMLLax MPUCTOCOBAHNX Nif KyxXHIO A8 NePCOHany Mara3nHis, oQiciB
Ta IHWWMX MiCLb NpaLi, B 06'eKTax arpoTypu3My, B roTeni, MOTeNi Ta IHLLINX 3a-
Kfagax 4nsa nprinomy rocten, KIMHaTax, Lo 34a0TbCA B OpeHay. BUroTosio-
Baya He MOXKHa BBaXKaTW BIAMOBIAaNbHMM 3a YIWKOMXKEHHSA, AKI € HACNIAKOM
HEeHaneXXHoro, HenpPaBMIbHOIO Ta 6e3BiANOBIAANBEHOMO BUKOPUCTAHHS.

- Llem npunag nprisHayeHo nuwe ana BUKOPUCTaHHA BCepeViHi MPUMILLLeH-
HA, TOMY Or0 He MOXHa 3anuwatii Nig BrIMBOM COHUA, AOLLY Ta iHWMX
aTMOCHEPHMX ABWLL,

« He MOXHa, Wob UMM NpunagoM KOpUCTyBannch Aitn abo ocobu 3 obme-
XKEHVIMU PO3YMOBUMI MOXKAMBOCTAMK, abo 6e3 aocBify Ta HeobXiaHWX
3HaHb. BMpib MOXKe BUKOPUCTOBYBATUCA 0CODaMM 3 0OMEXEeHUMI di3ny-
HUMI MOXMBOCTAMM ab0 3 OOMEXEHVMN MOXKIMBOCTAMM CIPUAHATTA
nuwe nig HarnAagom abo NicnA OTPUMAHHA HYMM BIAMOBIAHWX IHCTRYKLIN
3 ekcryaTauii npunagy Ta po3yMiHHA NOB'A3aHOI 3 HM Hebe3nekK. Y pasi,
AKLLO NoKynelb nepefae abo Hagae Npunag y TMMUYacoBe KOPUCTYBaHHA
TpeTiM ocobam, HeobxiaHO, Wob BOHW OTPUMANM BIAMOBIAHI IHCTPYKLUIT 3
6e3neyHoi ekcnnyaTaLii npunagy Ta 3po3yMinm NOB'A3aHy 3 HUM Hebesne-
Ky, MPOYMTaBLLIM IHCTPYKLiIO 3 eKCrslyaTaLii, 30Kpema, nonepeKeHHa npo
6e3neky, Wo MICTATLCA B HilA, AKI 3aBXK/AM MatoTb CYNMPOBOKYBATW NpUag.

« YnueHHa Ta JorAg, Wo MatoTb 34IMCHIOBATUCH KOPUCTYBaYeM, He MOBUHHI
B/KOHYBATUCh AiTbMU.

« [Ina 3anobiraHHA PO3MOBCIOAXKEHHIO OaKTepit pekoMeHAYETbCA 3'iaaTh
Kaly Biapas3y nicna NpuroTyBaHHA abo 36epirati ii B pexxinmi, o Hanbinb-
e NigxoauTb ANA TUMy Xap4oBUX MPOAYKTIB. He 3bepiraiiTe iy 6eanoce-
pPefHbO Y Yallli.

- TpyManTe Npwnag Ta noro WHYP XUBAEHHA Y HEAOCAXHOMY ANA AiTen MiCL.

- 3abe3neuTe Taki yMOBY, OO AiTN He MO rpaTUCA NPWUIALOM.

« He TArHiTb 3a WHyp »KMBReHHs abo 3a caM Npunag, Wwob BUTATHYTU BUKY 3 PO-
3€TKM eNIEKTPUYHOT MePEXI.

- YBara: 3 ornagy 6e3nekn nNpunagd 3aBXAav Ma€e NiaKIoYaTCb 40 MEpPexi 3
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eheKTUBHVIM 3a3EMNEHHAM.

- [TepL HiX 3aMycKaT PeXnm POo3irpiBaHHA Ta NPUIroTyBaHHA Ha Napi, nepe-
BipTe, W06 OTBip AnA BUXoAy Napu (6) He byB 3a6/1OKOBAHVIM.

« Hikonu He 3HimMawTe Kpuwky (13) vawi (10) nig yac npuroTyBaHHA abo no-
APIOHEHHA. PiAnHW, WO KMNNATb, MOXKYTb PaNTOBO BUTEKTU, CIPUUUHAOYN
oLunaptoBaHHA Ta/abo oniku.

- [ig yac posirpiBaHHA Ta NPUrOTYBaHHA Ha NMapi 3 Yallli BUXOAWTb Mapa, WO K-
MUTb, AKa MOXe CMPUUYNHUTIA ONMiKW. [1apoBa Kamepa Ta BCi AeTani, WO KOHTakK-
TYIOTb 3 MAPOLO, CTAIOTb AYXKe rapAYUMML: 3aBXK AW OyAbTE MAKCMMANbHO YBAXKHI
Ta NpaLoTe obepeXkHo.

- He BigkpuBanTe abo He HamaraTeCh BiAKPUTA KPULWKY MNapOBOI Kamepu
(14), kKonn Npunaa yBIMKHeHO Ta/abo KoMK BiH NPaLtOE, TOMY IO iCHYE He-
6e3neka oniky.

- [lepw HiX BIAKPWBATW/3HIMATL KPULIKY NApOoBOI Kamepu (14), BUMKHITb
npwnaa Ta noyekante xoua 6 10 XBUANH.

«3aBXAN  BiO'€edHyWTe MpWnaj Bil Mepexi >KMBMEHHA, KOMuW BIH He
BMKOPVICTOBYETBLCA, Mifl YaC MOHTaXKY/AEMOHTaXy BMPOOY Ta Mif Yac YMLLIEHHS.

- [NepeBipTe, WOO BWUIKA XMBMNEHHA 3aBXaM Oyna BUTArHyTa 3 PO3eTKM Ta
o6 NprNag NOBHICTIO OXONOHYB, MepLL HiXK NepecTaBnATH NOro, YNCTUTY
Ta BMKOHYBaTV ornepadwii 3 Moro Jornagy.

* 3aBXAN BUTATYMTE BUIKY LUHYPA KUBNEHHA 3 PO3ETKN, NepL HiX OiCTaTuCh
HoXiB (11).

- YBATA: He BukopucToByiTe HOXi (11) goBlie 10 cekyHa Ta pobiTb nay3y
BMPOAOBXK Xoua 6 10 cekyHA Mixk nepiogamm poboT HOXIB.

+ 3aBXaM OyabTe OCOOAMBO YBaAXKHI MPW BUKOPUCTaHHI HOXIB (8 Ta 11),
OCKINbKW BOHW Zly»Ke rocTpi.

- YBATA: He muiiTe HOXi (11) y MOCYAOMUIHIN MaLUKHI, TOMY LLIO BOOre Ce-
pefoByLLe BCepeduHi MalNHK B NMOEAHAHHI 3 MPUCYTHICTIO COMEeN MOXe
CMPOBOKYBATWN OKNCHEHHA.

- Hikonu He 3aHyptoTe Kopnyc naposapkn-bneHaepa (1) Ta WHyp K1BeH-
HA y BOAY abo iHWI pPigVHX Ta He MUITe iX. HiKonn He CTaBTe OCHOBY Bif
MPOTOYHY BOAY.

« Lli iHCTpyKUiT fOCTYyNHI Ha canTi www.chicco.com.

« lL|ob noyncTuTV BUPIO, YBaXKHO AOTPUMYMNTECH IHCTPYKLIN, BUKNAAEHMX Y
po3aini VI. «4MLLEHHA TA JOMTIAD».

* AKWO WHYP XMBNEHHA MOWKOLXEHO, ANA MOro 3amiHK 3BepTanTech Bu-
K/MIOYHO [0 KoMmMaHii Artsana S.p.A., o6 3anobirTi Oyab-AKOMY PU3LKY.

YBATA: HefoTprMaHHA LnX IHCTPYKLIN MOXe CNPUYUHATI TPaBMyBaHHA Ta NOWKOAXEHHA Npunady. Burotosnosay
He BINOBIAAE 3a HeJOTPUMAHHA LWX IHCTPYKUIN. MMpunaa, akcecyapw Ta ynakoBOUHI MaTepianu He € irpallkamm Ta ix He
MOXHa 3anuLiaT NOpyY i3 AiTbMU.
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YBara: BUKOPWCTaHHA OyAb-AKOrO enekTpuyHOro npunagy nepenbdayae AOTpUMaHHs AeAknx GyHAaMeHTaNbHMX Npaswi.

3oKpema:

- eNneKkTpryHe 0bnagHaHHA Ma€ BIANOBIAATV YUMHHIM HOpPMam be3neky;

- BonbTax Ta yacToTa (AMBiTbCA AaHi Ha Tabnuyli Nin NPKYNaaoM) MaoTb BiNOBIAATY XapPaKTEPUCTUKAM eNIEKTPUYHOT Mepexi.

- Hikonu He KopUCTyitTeCh NPUMALOM, KON Y BaC MOKPI abo BOMOri pykK, 60Ci abo MOKPI HOrY, abo 3HaxoAauMChb Nobam-
3y CTpyMeHeln BoAW. YBara: He TopKaiTeca npwnagy, AKLWO BiH ynaB y BOAY; MUTTEBO BUTAMHITb BUIKY 3 PO3ETKM Ta He
BUKOPWUCTOBYITE NpWaj Nicnsa UbOro, HATOMICTb 3BEPHITLCA A0 KOMMETEHTHYMX Ta KBaniGikoBaHux crneuianicTis abo Ao
KomnaHii Artsana S.p.A.

- Y pa3i HecnpaBHOI Ta/abo NoraHoi PObOTU: BUMKHITb MPUAAL, BUTATHITb BIMKY 3 PO3ETKM Ta 3BEPHITLCA BUKIOUYHO A0 KOMMe-
TEHTHWX Ta KBaslidikoBaHWX cneuianicTi abo 40 Cy0Ou 3 00CyroByBaHHA KMiEHTIB KomnaHii Artsana S.p.A. He HamaraiTecb
BifKPUTK abO BiAPEMOHTYBaTV Npunag.

- He pekomeHAay€eTbCA BUKOPUCTOBYBATU afanTepy, 6araTorHisgosi po3eTku Ta/abo NofoBxyBaui, AKLWO HeobXiAHO BUKO-
PVICTOBYITE BUKMIOYHO BMPOOMU, LLO BIANOBIAAIOTL YMHHMIM HOPMamM Ge3mneKu, He NepeBuLLYyioUr OOMEXEHHA NOTYKHOCTI,
BKa3aHe Ha aganTepi Ta/abo NoaosKysayi.

- 3aBKAN CTaBTe NMpUaz Ha PiBHI Ta CTilKi noBepxHi nofani sif AenikaTHYX Npynagis abo Matepianis, WO € YyTMBKMA O Terna,
napv Ta Bosioryt. Hikonu He CTasTe Npunaz Hag rapAuviMy NOBEPXHAMM, ra30BK ML ab0 eNeKTPYHVMUA MAKTamy 00 MopyY 3 HUMM.

- Hikonv He 3anuwaiTe npunag 6e3 Harnagdy nia vac 1horo poboTn.

- Hikonw He HakpuBawiTe npunag nig Yac poboTy, abo Konu BiH Le rapAaynii.

- Nepen KOXHUM BYKOPUCTaHHAM NepeBipAiTe, Wob BCi KOMMOHEHTH (OCOBNMBO Yallia Ta OCHOBA) Oy/1 NMPaBUILHO 3i6PaHi,
Ta o6 KpULLIKa NapoBoi Kamepu Oyna NpaBuibHO 3akpwTa.

- [epLw Hix BMUKaTV Npuiag, NepekoHanTecsa B TOMY, WO B Yally He MOnanv PyKK, BONIOCCA, OAEXa Ta KyxOHHe Npunaaaa.

- Hikonwu He HanwvBalTe y napoBy Kamepy HiAKy iHLYy pianHY OKPiM MATHOT BOAM 3-MiA KpaHa abo peuyoBMHY, WO nepeadadeHi
y po3gini VIl «40MAL 3A TMTAPOBOKO KAMEPOIO».

- Mig yac umnkny po3irpiBaHHA/NPUroTYBaHHA BUTIKaHHA NapW 3-Nif KPULWKK NapoBoi kamepu (14) abo 3 kaHany Ana sigse-
[eHHA napu (16) 03Hauae HeHopMarnbHe GyHKLIOHYBaHHA NapoBOro KoHTypa: HE BigkpurBaiTte abo He 3HimMaiTe KpULKY
napoBoi Kamepw (14). HeraHo BUMKHITb Npunag, fante oMy MOBHICTIO OXONOHYTY, Biflblue He BUKOPUCTOBYTE MOro
3HOBY Ta 3BEPHITLCA O KOMMETEHTHMX Ta KBanidikoBaHMx crelianicTis abo Ao komnaHii Artsana S.p.A.

- He BuKkopucToByTe BUPIO Y pasi BUTIKaHHA PiaMHI 3 KOPMyCy. B TakomMy pasi HerainHo BYMKHITb 0TO Ta BUTATHITb BUIIKY
3 PO3ETKU.

- [MicnA 3aBepLeHHA LMKy NPUIOTYBaHHA Ta MOKM NPUNaA € rapaYurm 3HIMITb KpuLLKy (13), 3BepTatoun yBary Ha napy, Lo
KUMUTb, LWOO YHWKHY T OMiKiB. Pyuka KOP3UHW NA NPUroTyBaHHA i MOXe ByTv flyKe rapadoio.

- LLlo6 yHWKHYTU NOLIKOMKEHHA HOXIB, HE PEKOMEHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATU Liell Npvnag Ana NoApiOHEHHA 0cobnmBo
TBEPAMX NPOAYKTIB, HANPWKNag, 3aMOPOXEHNX MPOAYKTIB.

- Y pasi cymMHiBIB W0A0 BMICTY L€l IHCTPYKUIT 3BepTaiTech A0 NpoaasLa abo y komnaHio Artsana S.p.A.

Komnanis ARTSANA 3anuiiae 3a coboto NpaBo B Oyab-AKN MOMEHT Ta 6e3 nonepeaxeHHsA 3MiHIOBATH Te, WO ONMUCYETbCA

B i IHCTPYKLT.

BigTBOpEHHA, Nepeaaya, NepeapyKyBaHHsA, a TakKoXK Nepeknag Ha iHWY MOBY HaBiTb YaCTKOBO L€l iIHCTPYKUT Y Oyab-AKil

bopmi KaTeropruHo 3abopoHeHo 6e3 nonepeaHbOro MMCbMOBOTO 0380y KoMMaHii ARTSANA S.p.A.

YMOBHI MO3HAYEHHA

c € Mpwnan BiANOBIAAE BaXNMBIM BUMOram YnHHWX [upekTie CE (BiANOBIAHICTL €BPONENCHKMM CTaHAapTam)

/N el

[:E] [HCTPpyKUIT N0 3acTOCYBaHHIO

@ YBATA!Tapa, WwWo kunutb

[MpounTanTe IHCTPYKLtO 3 ekcrnyaTaLi
& Ygara! lapAya noBepxHsa

He yTunisyiite uer BMpi6 abo NOro KOMMOHEHTY AK MiCbKe CMITTA, HATOMICTb KOPUCTYMTECh MOCYramMu PO3iNbHO-
ro 36MpaHHA BIAXOAiB, 03HANOMMBLLMCH 3i CneLianbHUMM 3aKOHaMMK, WO AiloTb Y KOXHIM KpaiHi.

@ O6nanHaHHA cepTdikoBaHo Ta cxBaneHo iHTUTYToM IMQ (ITanincbKni IHCTUTYT 3HaKa AKOCTI).

UK - MNapoeapka-6nexdep Easy Meal
1. BMICT YNAKOBKU
1 Kopnyc naposapku-bneHaepa
1 Kpuiwka vawi
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1 Yawa 3 pyukoto

1 MNepeknaHa kop3nHa Switch System ana NpUroTyBaHHA ixi
1 Teptka Cut Express 3 NpuUCcTpoem Ana 3axucTy nanbLiis

1 bnok Hoxis

1 IHCTpyKUia 3 ekcrnnyaTauil

1 Knura peuentis

Il. YMOBHI MO3HAYKHU

1. Kopnyc/napoBa Kamepa

2. Micue ana HaMoTyBaHHA LWHypa

3. PyuKa BMMKaHHA/BUMVIKaHHA

4. Ceitnogion

5. CncTema HaginHoro KpinaeHHA HOXIB Ha KOpMyCi/Naposin Kamepi
6. OTBip ANA BrXOAY Napu

7. 3an006iKHi BUMMKaUi

8. Teptka Cut Express

9. 3arnywKa And 3axmcTy nanbLis

10. Yawa

11. Hoxi

12. MNepekunaHa Kop3vHa ana NpuroTyBaHHA Switch System
13. Kpuiwka yawwi

14. Kpuiwka napoBoi kamepu

15. OTBip ANA HaNOBHEHHA NAPOBOT Kamepu

16. KaHan ans BigBeaeHHsA napu

17. He 3HIMHWI WHYp

111. NIArOTOBKA BUPOBY

IMeped nepwium 8UKOPUCMAHHAM:

1) MNepLu Hixk KOPUCTYBATVCh BUPOOOM Ta BCiMa Oro KOMMOHEHTaMK, NepeBipTe, LLOO BOHY Oy LM Ta HEYLIKOIKEHVMI. Y pasi
BUAVIMIX MOLUKOIKeHb 200 CyMHIBY, HE BYKOPUCTOBYITE NMPUNaz Ta 38BePHITHCA 40 KBanidiKoBaHMX CrieLlianicTis abo [0 NpoaaBLiA.

YBATA: YnakoBKy Ta BCi il YaCTVHM 3aBX AW HEOOXiAHO TpUMAaTK NoAani Bia fiiTei 3 MipKyBaHb 6e3neKu.

2) 36epiTb Nprnag, [OTPHUMYIOUMCh pekomeHaalint y po3gini IV «HCTPYKLIT 3 EKCIIYATALT.

3) 3 ornAgy Ha ririeHy BYKOHaMTe OAWH LMK roTyBaHHA 6€3 i (3 KiNbKiCTIo BoaW, WO BiANOBIAAE PiBHIO 3 Ha Yalli), AOTPU-
MYIOUNCb pekomeHaauin 8 po3aini Va «MPATOTYBAHHA HA TAPI».

YBATA: He 3anvBaliTe BOAY B MapoBy Kamepy 6e3rnocepeaHbo 3 KpaHy, Lob He HaMoUnTK enekTpuyHi AeTani (Man. D), Ta He

BMKOPWICTOBYTE AieMiHePani3oBaHy BOAY.

[Mpr NepLIoMy BMUKaHHI NpWaa MOXe BUAINATA Nerkui 3anax.

4) MNicnAa 3aBepLeHHaA UMKy NPUroTYBaHHA MOBEPHITL PyUKy (3) B nonoxerHs «BVIMK» («O») Ta gaitTe npunagdy OXonoHyT!
(xoua 6 15 xBunwH). YBATA: He 3anyckaiiTe HOXi, TOMY Lo OKpPIn Moxe OpY3HY T 3 YaLlli, CNPUYMHAIOYMN OMIKK.

5) BUTAMHITL WHYpP »KMBMEHHA 3 po3eTKM. MuiiTe BCi KOMNOHEHTU, AKI MOXHA MUTY, TEM/IO BOAOKD Ta 3BUYANHIM MUIOUMM
3acob0M 1A NoCyy, BUTMPAWTE BONOrO CEPBETKOI MOBEPXHIO OCHOBM.

6) Bunwuinte 3anunuwkm Boamn 3 naposoi kamepn (Man. C).

IV. IHCTPYKLIIi 3 EKCMINYATALII

BJIOK YALLI

YBATA: 3HIMITb uaLlly Ta KpULLKY, Nvle AKWO pyyka (3) nepesena y nonoxeHHa «BUMK» («O»).

- WLo6 npwkpinuTk Yawwy (10), BCTaBTe ii B OCHOBY Ta NOBEPHITL B HAMPAMKY FOAVHHUKOBOI CTRINKKM (Man. B). [oBepHiTh yally
NPOTW FOANHHWKOBOT CTPINKK, W06 3HATH Ti.

- lLo6 3akpuTI KpMLKy (13) yawwi, BCTAHOBIT ii Tak, W06 cniBnagany Mitki (Masn. A), Ta MOBEPHITh il B HANPAMKY rOANHHIKO-
BOI CTPINKW. [10BEPHITb KPULLKY MPOTU FOAMHHUKOBOI CTPISKM, LLOO 3HATM .

- BctagTe kop3uHy AnA npuroTyBanHA (12) BcepedmHy ualli TakMM UYMHOM, WOOW WTWPpi nonajany y HanpamHi, Aki
[03BONAIOTb 06EPTaHHA ANA NepemillyBaHHA i BCepeAnHi Yallli, Lo 3HAXOANTLCA HUKYE.

BJIOK HOXIB
- WLo6 3HATK 6nok HoxiB (11) 3 yaLi, Bin'€aHalTe yally Bif OCHOBU, 0OEPEXHO Bi3bMITbCA 3a ONOK HOXIB 330BHI Yalli Ta
MOBEPHITb OTO Y HAMPAMKY TOAVHHMUKOBOI CTPIKU. BUTATHITH G/10K HOXIB, TPUMAtoUM MOro 3BepXxy, fitoun 0bepexHo,

11106 He nopizaTrce. LLob npukpinuTy 610K HOXIB, BUKOHaWTe NPOLeaypy Y 3BOPOTHEOMY MOPALKY, 40 MOMEHTY HafinHOT

dikcayii. YBATA: KOnv HOXi He BCTaBMeHi B Yallly, 3aXVCTiTb X Ta 30epiraiite y HelOCAXHOMY AnA AiTei micui.

V. NIAFOTOBKA KALLI

Va - MIPUTOTYBAHHA HA INAPI

Maposapka Easy Meal roTye Ha napi dpyKTn, 0BOYI, M'ACO Ta purby, 36epiraioyn NOXKVIBHI PEYOBUIHN.
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Hikonu He KopucTyiTech GyHKLIEI0 NPUIOTYBaHHA, He BCTAaHOBWMBLUM NPaBWIbHO 610K HOXIB (11) y yawwi (10), Ta He HanoB.-

HVBLLUM 3a34anerigb NapoBy Kamepy XONOAHOI0 MUTHO BOLOIO.

[InA NpuroTyBaHHA B1KOHaMTe HaCTyMHY Npoueaypy:

1. NepesipTe, Wob npwnag bys Big'€eAHaHNN Bif eNeKTPUUHOI Mepexi, Ta Wob pyuka (3) 3Haxoamnach B nonoxeHHi «B1MMK»

(«O»).

2.MNepeBipTe, WoO OTBip AnA BUxody Napw (6) He OyB 336N0KOBaHMM; Y pasi HEOOXIAHOCTI NIKBIAYTE 3aKYNOPKY, HE MOLUKO-
IPKYI0UV MPOKaAKyY, LOTPUMYIOUMCH pekomeHaaLin y po3aini VI «4MLLEHHA TA JOMAL».

3. BUKpYTIiTb KpULLKY 3 MapoBoi Kamepn (14), noBepTatoum Ta BUTAryioun ii BiZnosigHoO [O BKa3iBOK Ha BMPOOi.

4. HanoBHITb MapoBy Kamepy Takolo KifbKICTIO XONOAHOI MUTHOI BOAM, AKa HeObXigHa ANA 6aKaHOro LMKy roTyBaHHA.
TpwBanicTb UMKNY roTyBaHHA 30iNbLUYETHCA NPK 30iNbLIEHHI KiNbKOCTI HANMTOT BOAW.

- He BMKopuCTOBY/iTE AemiHepani3oBaHy BOAY, a Takox [0OABKM (HaNpUKNag, Cinb, LyKop i T. iH.).

- MoxHa BrkopucToByBaTi Yally (10) B AKOCTI BUMIDHOT CKAAHKI 3aBAAKM 3 MiTKam ANA [O3YBaHHA BOAW Ta BM3HAYeHHA
cepeHbOro Yacy NPUroTyBaHHs, KOPUCTYIOUNCh HaBEAEHOIO HIbKUe TabnuLeto.

Mitka OpieHTOBHMI Yac*
1 13 xBunuH
2 25 XBUANH
3 30 xBUANH

* OpieHmogHuUl Yac 019 H08020 8UPOGY 3 HaNpy2010 8 enekmpomepexi 230B 3miHHO20 cmpymy. L|i 3HaYeHHA Yacy MoXyme MiHAMUCL HA8IMb CymmeBo 8 pasi,
AKWIO 3HAYEHHSA HaNPyaU 8 eleKmpomepexi 8i0Pi3HAIOMbCA, b0 8 pasi HeAKICHO20 YUWEHHS Npusaody.

5. MpwiKpurTe KpuLwKy (14), BCTaBNAOUM Ta NoBepTalouy ii BIANMOBIAHO A0 BKa3iBOK Ha BUPOOI.

6. MpwkpiniTs vaLwy (10) 4o ocHosw (1) 3i BCTaHOBNEHMM BCepeanHi 6n1okom HoxiB (11).

7. BcTtaBTe nepekuaHy Kop3unHy (12) B yawwy (10).

8. MoknagiTe 3a3ganerigb Hapi3aHi Ha LWMATOUKM (PO3MIPOM MeHLWe 1 CM) IHIPedIEHTI Y KOP3WHY, HE HATUCKAIOUM Ha HUX i
TaK, o6 BOHW He BUCUManCh Yepes kpali. LLlob npuwBmMaWMTY NpUroTyBaHHA iHrpeieHTIB, MOXXHa CKOPUCTaTUCh TepT-
koto Cut Express (8) 3 BiANOBIAHMM NPUCTPOEM ANA 3aXMCTy NanbLiB (9) nicna il HaginHOT dikcauii Ha yaLui.

9. 3akpunTe KpuLky (13) yaLui.

10. MigkNiodiTe Npunag A0 PO3eTKu.

11. YBIMKHITb GYHKLiIO NPUrOTYBaHHS, NMOBEPHYBLUW PYUKy (3) BMPaBO. 3aropacTbCs CBITNOAION, Ta Uepe3 AekKinbKa XBUMUH

npwnag NoYnHae BUPOONATU Napy.

12.4ac NpuroTyBaHHA 3aNeXnTb Bifj KINIbKOCTI BOAW Y NMapoBiit Kamepi. [pouec NpurotyBaHHA aBTOMaTUYHO 3aKiHWyeTbCs,

KONM B NMapOBIill Kamepi 3aKiHUy€eTbCA BOAQ, Ta TyHA€E 3BYKOBUIA curHan. LLo6 3ynmuHuTY Lo GyHKLiIo, BUMKHITL Npunag,
nepeBiBLK PyUKy (3) B nonoxeHHs «BUMK» («Ov).
13. BUTArHITL BUAKY 3 PO3ETKM.
14. 3HimiTb KprLKy (13) yawi (10) Ta nepeBipTe rOTOBHITL IHFPeieHTIB.
15a. AKLWO He NOTPIOHO 30MBaTV IHIPediEHTH NICNA NPUIOTYBaHHA, AiCTaHbTe KOP3KHY (12) 3 pyuKoto Ta 06epexHo BUCUMITe
il BMICT Ha Tapinky, Wwob He obnekTuca.

MoxHa 36eperTu pignHy, Lo 3aAmLIMAach Ha AHI YaLli Nicna NPUroTyBaHHA.

156. AKLWO BW OaxaeTe 30MTV IHIPedieHTN NiCNA NPUroTyBaHHA, AOTPVUMYINTECh peKoMeHaaLliit y po3gini Vo «fTOMOTEHI3A-
LIIA/3BMBAHHM>.

Mpumimka: nepep HaCTYNHVM NPUrOTYBaHHAM AaiiTe NpWnady NOBHICTIO OXONOHYTU.

[MOBHICTIO CNOPOXHITb MAPOBY KaMepy MicaA BUKOpUCTaHHA (Man. C), Wob YHUKHYTU PO3MNOBCIOAXEHHA 6akTepil. [Ina Bnaa-

NeHHA Hak1ny BMKOHalTe npoLeaypy, onucany 8 po3aini VIl «AOMAL 3A MAPOBOKO KAMEPOIO».

Vb - TOMOrEHI3ALIA/36UBAHHA

lNapoBapka Easy Meal fo3B0NAE roMoreHisysaT/301BaTV 40 Pi3HOT KOHCICTEHLT BCIO Ty, LLO BUKOPWCTOBYETLCA ANA TOrO,

Wo6 BIANYUMTV AUTUHY Bif rpyAEN.

[1nA 361BaHHA BMKOHaWTE HaCTyNHY NpoLeaypy:

1. MNepeBipTe, W06 Npwvnag OyB Bif'€AHaHNI Bif eNeKTPMUHOT Mepexi, Ta Lo pyyKa 3Haxoamnack 8 nonoxeHHi «BVIMK» («O»).

2a. Llo6 361tV nonepeaHbO BiABapeHi Ha Napi iHrpedieHTY, NOBEPHITL NepeknaHy Kop3vHy (12), wob B1ucmunati ix y valy,
3HIMITb KOP3WHY Ta 3aKpuiTe KpuLky (13).

26. inA 36VBaHHA iHrpedieHTIB B XONOAHOMY CTaHi MOKMAAITL X MiCAA PO3Pi3aHHA Ha LWUMATOUKM Be3nocepefHbo Yy yallly
(10) 3 Hoxamu (11). Takox MOXKHa CKopurCTaTUCh TepTkoto Cut Express ana HapisaHHa NpoyKTiB 6e3nocepeaHbO B YalLi.

[opaiiTe BiANOBIAHY KiNbKICTb BOAW A/1A MPABMALHOI FoMOreHiaLlii/36vBaHHA.

YBATA: Hikonv He KnafiTb B Yallly TBEPA, 3aMOPOXeHi MPOAYKTU abo TaKy KinbKiCTb MPOAYKTIB, O NepeBuLLYe BKa3aHuin Ha

yaLLi MaKcmanbHM 06'em (MAX), @ Takox He 3anpecoByiiTe MPOAYKTH, Wb He CIPUUMHITI HENOMPaBHE NOLIKOAMKEHHA HOXIB.

3. Migkntoyite npunag fo Po3eTKu.

4. MNoBepHiTb PyuKy (3) BNIBO B MONOKEHHA 301BAHHSA, yTRMMYIOUM i B LIbOMY MOMOMXEHHI MakcMyM Brpodosx 10 cekyHA, Ta Bigny-

CTiTh Ti, OB He NOWKOAWTA ABUYH.
5. ToBToptoiTe Uio onepaLiio, oKW He OTPUMAETe GakaHy KOHCICTEHLIo, 3 iHTepBanamu No 10 cekyHA, Aofaloumn pignHy y
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pasi HeoOXiaHOCTI.

YBATA: HE HanvigaiiTe onito 6e3nocepesjHbo y vally.

Mpumimka: AKLWO iHrpeiEHTV HanMNatTb Ha CTIHKK Yaww (10), BUMKHIT NPUiag Ta TOXKOI0 3ilUKpebiTh iX Ha HOXM.

6. Micna 3aBeplIeHHA romoreHisallii/36viBaHHs Bia'efHanTe Yauy (10) Bin ocHoBY (1), 3HIMITb KpuLKy (13) Ta BUCMNTE BMICT
Yallum Ha Tapisnky.

YBATA: He BCTaBnATe pyKM B Yallly, WOO YHVKHYTU TPaBMyBaHHA HOXaMU.

PekomeHay€eTbCA 3aBX AV NEPEBIPATY TeMnepaTypy i Ta nepemillysaTh ii, NepL HiXk rogyBaTvi AUTUHY.

Ve - PO3ITPIBAHHA TA PO3MOPOXYBAHHA

MapoBapka Easy Meal no3sonsAe posirpisati Ta po3mMopoXyBaTV MPOAYKTY WMATOUKamm1 abo 3a3aanerigb NpUroTosneHy

KaLwy.

- [InA posirpisaHHA abo PO3MOPOXKYBaHHA NMPOAYKTIB LUMATOUKaMM AOTPUMYIMTECH HCTPYKLIN, BUKNageHnx y po3aini Va

«MMPUTOTYBAHHA HA TAPI».

- [InA posirpisaHHA abo PO3MOPOXKEHHA KOHCEPBOBAHMX KalLl:

1. Kally HeoOXi[HO MOKNACTN B KOHTEMHED, AKNIA MOXHa NMOCTaBUTL 6€3 KPWLWKI Y KOP3WHY AN1A BapiHHA (12). KoHTelHep
06'emom 180 mn 3 cepii System di Chicco (MpoaaeTbca OKPeMO) € CYMICHVM 3 BUPOBOM.

2. BcTasTe y napoBy Kamepy 3 piBHem BoaM Bif 1 A0 3 BinnoBiAHO 0 KiNbKOCTI iXi, O HEOOXIAHO PO3irpiTM/PO3MOPO3UTH,
106 NOTIM NPOAOBKUTIA NPOLIEAYPY, AK ANA LMKy BapiHHA.

Yac, HeobxinHWin Ana PO3MOPOXKYBaHHA abo PO3IrpiBaHHS, € Pi3HM B 3aN€XKHOCTI Bifi NOYaTKOBOT TEMMNepaTypu Ta KinbKo-

CTi Kaluw.

3. Konw nicna 3aBeplleHHA UMKy NPOyHAE 3BYKOBUI CUMHas, 0OEPEXHO BUTAMHITb EMHICTb, KOPUCTYIOUMCh MPUXBATKOLO,
W06 YHMKHY T OMiKiB, Ta NepemiluanTe BMICT, Wob 3piBHAT TemMnepaTypy. 3aBxam nepesipanTe, Wob Kalla He 6yna HaaTo
rapAYoto, NepLL Hix rofgysaTi AUTHHY.

YBATA: 3 MipKyBaHb Tiri€HiUHMX Ta 6I0N0MUYHNX HOPM HIKOAM He HarpiBaiiTe iy Oinblie 0gHOro pasy abo AoBWe OAHIE

FOAVIHW.

VI. YULWEHHA TA gornan

YBATA: sCi onepalii 3 YALLeHHA Ta A0rNALY MatloTb BUKOHYBATUCH, KON NPWUNaJ BUMKHEHOHO, BiH € XONOAHUM Ta BUIKa
BUTATHYTA 3 PO3ETKM eNeKTPOMePEXi.

Micna 3aBepLIeHHA LYKy NPUroTyBaHHs/roMoreHi3aLlii/301BaHHA peKoMEeHLYETbCA MOUYNCTUTI NMPKNAA, AK ONCAHO HIKYE.

YuwjeHHA yawi ma akcecyapis.

Yawwa (10) Ta iHWi NnacTMacoBi akcecyapu: KpuLky (13), kop3uHy ana BapiHHa (12), TepTky Cut Express (8) Ta 3arnyLwky ana
3aX1CTY NanbLiB (9) MOXHa MUTU PYKaMW, BUKOPUCTOBYIOUM 3BUYAINHII MUIOUMIA 3aCi0 AN nocyay (He BUKOPUCTOBYMTE abpa-
3MBHI MMIOUM 3aCobV abo 3acobu Ana BuganeHHa Hakuny) abo y NOCYAOMUIMHIN MaLLMHI. PEKOMEHAYETbCA MATV Yallly nuvie
nicnA 3HATTA 610Ky HOXIB.

YuweHHA 610Ky HoXi8.

[InA YHUKHEHHA/3MEeHLIEHHA OKUCHEHHSA Ta KOPO3ii HOXiB, 6510K HOXIB (11)HeOOXiAHO 3aBX AN BiApa3y UMCTUTK Ta CYLUMTU
MICNA KOXHOTO BUKOPUCTaHHA.

3HIMITb 610K HOXIB 3 YalLLli, AOTPUMYIOUMCh IHCTPYKLIN, LLO HafjaloTbCA, Ta BUMMIATE MUIbHOK BOAOK, 3BePTatouy 0CobNMBY yBary
Ha piKydy KDOMKY. ArpeciBHi Mu1iodi 3acobu, Taki AK BigbinioBay, MOXyTb MOLWKOAUTY CTalb, 3a/MLLIAIoYM Ha Hild HenonpasHi nns-
M1 abO OKVCHEHHA. YHVIKalTe BUKOPUCTaHHA MUIOUMX 3aco6iB, LLUO MICTATb X710p abo oro cnonyku. [Jobpe npomuiite NpoToy-
HOIO BOZOIO Ta Bifipasy BICYLLMTE HeabpasviBHOW cepBeTKOL. YBATA: He MuiiTe HoXi Y NOCY[OMUIAHIN MaLLnHI, LLOG He 3incyBaTw ix.
He 3HimaiiTe npoknagKy 3 650Ky HOXIB. AKLLO X Lie CTanocs, akypaTHO BCTaHOBITb 1i Ha CBOE MicLle.

YuweHHs ocHoBU.
He knapite ocHoBy (1) y MOCynoMMiHY MalliHy abo M MPOTOUHY BOAY Ta He 3aHypIOIATe B iHLLY PiAnHY. Y pa3i HeoOxigHOCTI
MOYMCTITb i1 BONOroto cepBeTKoto. He knafitb KpuiKy naposoi kamepn (14) y NOCyAOMUINHY MalnHy.

CnosnocKyeaHHA napoeoi Kamepu.

3aBxAau 3n1BaKTe 3aN1LWKM BOAM 3 MAapPOBOI KaMepu, MOCTYNOBO Haxuaaoum npunag (man. C).

Y pasi, AKLWO Npwnag He BUKOPUCTOBYETLCA Binblue 8 rOAWH, LUBMAKO NOUKCTITH il BCepeaunHi:

a) HanoBsHiTb NapoBy Kamepy XONoAHO0 MUTHO BOAOIO 3-Mif KpaHy (Mas. D) 40 MITKM 2 Ha Yalli, 3aKpUIATE KPULLIKY MapoBoT
Kamepw (14) Ta NoTPYCiTb, MOTIM 3HIMITb KPULLKY Ta ONOPOXHITb MAPOBY KamMepy, TPMMaIoUV 3aKpUTVM OTBIP 4N1A BUXOLY
napv (6) Ta NOCTYNOBO HaxuAAYM Npunag, Woob sunutn Bogy (Man. C).

3BepHITb yBary, Lob Bofa He Momarna y rHi3no KPYLLKKA Yalui Mopyd 3 3anobiKHV MM BYMUKadamm (7).

6) YNCTITb HaneXHUM YMHOM 30HY MOPYY 3 OTBOPOM [J/1A BUXOAY Mapu, NepeKOHaBLUKC, O OTBIp He 3abnoKoBaHo.

Micna npoueayp UMLIEHH: aKypaTHO BUCYLWITb BUPIO CepBeTKO.

B pasi HeoOXifHOCTI BUKOHaWTe NpoLieaypy BUAANEHHA HaKNMY, AK ONMCAHO Yy HAaCTYMHOMY PO34ini.

VIl. gornapg 3A NnAPOBOIO KAMEPOIO
LLlo6 rapaHTyBaTV NpaBubHY PobOTy BUPODY Ta YTPVIMAaHHA NMapoBOi Kamepu, HEObXiAHO NePIoAVYHO BMKOHYBATU LKA
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MOBHOIO BMAANEHHA HaKMny.

BAMJINBO: yTBOpEeHHA BiaKNageHb Hakumny € NPAMO NPONOPLIMHUM XOPCTKOCTI BOAW, WO BUKOPUCTOBYETLCA. YNCTITh

napoBy Kamepy xo4a b KoxHi 15 AHiB abo nepes BiANpaBneHHAM Npunazy Ha 36epiraHHs BNPOAOBX AOBrOro nepiogy yacy.

a) Konw npwnag € NoBHICTIO XONOAHVM Ta BIAK/MIIOUYEHNI Bify PO3ETKM enekTpoMepexn, NepeBeaiTb PyUKy (3) B MONOXKeHHA
«BMK» («O»). BAXJTVBO. AKLLO BMPIO HEAOCTAaTHBO OXONOHYB, TO BCEPEAMHI MAapOBOI Kamepy MOXe 3anmlaTicb napa
Ta/abo okpin: OyasTe 0bepexHi, Wob He 0OMIKTUCA.

6) MOBHICTIO CNOPOXKHITb MAPOBY Kamepy, MOCTYNOBO Haxunaoumn npunag (Man. C), Ak onvcaro y posigi «CMOJTIOCKYBAHHA
MAPOBOT KAMEPV».

B) HamoBHiITb Yallly XONOAHOI0 NUTHO BOAOIO 3-Mif KPaHy A0 MITKM 1 Ta gofaiiTe 6inoro BUHHOIO OLUETY A0 MiTKM 3.

Hanwite oTpuMaHnii Takium YMHOM PO3UMH Y MapOBY Kamepy.

Hikonu He BUKOPUCTOBYITE leMiHeparizoBaHy BOAY, a TAKOX NMPOAYKTY, LLO BUAANATb KasbLi (PiAvrHK, MOpPOLKY, TabneTku

TOLLO), AKI MOXYTb MICTUTV TOKCWUHI PEUYOBMHIM ab0 He MPU3HAUEHi 1A KOHTAKTY 3 XapyoBMMM NpodyKTamu. Hikonn He Ha-

NviBaWiTe pinviHy Ta/abo PO3UMH, LLO BIAPI3HAETLCA Bl BKa3aHOTO, OCKIfIbKM BOHM MOXKYTb HEMOMPABHO MOLWKOAMTY MPUNag.

r) 3aKpuiiTe KPULLKY NapoBoi kamepw (14) Ta 3anuiite po3urH xoua 6 Ha 10 XBUAVH Ana NpoTikaHHA peakuii. YBATA! Hiko-
NV He BMMKaWTe Npunag, Konu BCcepeayHi mapoBol Kamepi 3HaXOANTbCA PO3UMH ANA BUAANEHHA KanblLiito.

1) MiHimym vepes 10 roguH 3nerka noTpycCiTb NPOAYKT, 3HIMITb KpULLIKY NapoBol kamepn (14) Ta ONOPOXHITL i, TpKMatoum
3aKPUTMIM OTBIP AN BMXOAy Napw (6), NOCTynoBo Haxmnawouv npunag (man. C), Ak onvcaro 8 po3aini «CINOJNTIOCKYBAHHA
MAPOBOI KAMEPV».

Mpumimka: BUTIKaHHA 3a1LIKIB, HABITb TEMHOIO KOMbOPY, € abCONOTHO HOPMASbHUM, OCKIIbKM Lie BiAKNAAEHHA pO34m-

HEHHMX Y BOAI Cone, WO BUAAIOTLCA feKanbLUHYI0UMM PO3HMHOM.

e) CnonocHiTb MapoBy kamepy feKinbKa pasis, NOKM 3 Hel mepecTaHyTb BUTIKATU 3aNULLKX PO3UMHY: 3aMiATe INLLE XONOAHY
NWTHY BOAY 3-NiA KpaHy Ao MiTkL 2 (man. D), 3akpwuinte KpurwKy napoBoi kamepu (14), Tpoxv NOTpycCiTb Npunag, NoTiMm
3HIMITb KPULLIKY, TPMMAIOUM 3aKpUTVM OTBIP ANA BUXOZY Napu (6), BUAWiATE BClO BOAY, Haxmnaloum npunag (man. C).

€) AKypaTHO BUCYLLITb BOLY AK HABKPYTV OTBOPY ANA BUXOAY Napw, Tak i Ha OCHOBI.

B pasi 0cobnmBo CTIKOro HakwMy Ta/abo BEAMKOT AOro KiNbKOCTI HaKMMy MOBTOPIT NPOLEAYPY, 36ibLUY0UM BIACOTOK OLIETY.

BAMIJIUBO. [ig yac unlLeHHA He HamaranTech 3HATU Ta/abo MOWKOAWTM NMPOKNaAKK KPULLKK NapoBoi kamepn (14) Ta

BMxomy napu (6).

VIil. BIBXUNEHHA B POBOTI

3aMyCKa€eTbCA UMK NPUroTyBaHHA.

MNPOBJIEMA MOKNuBI NPUMUHN MOKJIUBE PILLEHHA
Mpwian  abo  ceimomion  He -Bunka  BcTaBneHa B po3eTky | -[lepesipTe, W00 Buka  Gyna
HemnpaswNbHO. NPaBUAbHO BCTaBneHa B PO3ETKY
BMUKAIOTLCA.
€NeKTPOMEPEXM.
. -Yawa abo Kpullka BCTaHOBMEHI | « [paBWNbHO BCTAHOBITH  ually Ta
Mpunan He noapibHioe abo He o
HemnpaswNbHO. KPULLKY, OO aKTVByBaTV 3anobiKHi

BUMMKAYI.

Mg 4ac  oyHKkUii  noapibHeHH:
BUAINAETBCA  MOraHWin - 3amax  abo
HAATO YUHO NPALIOE ABUTYH.

+ HoBwin Bupi6.

- HapgTo 6arato npoayKTis.

+B yawi 3HaxoanTbCcA HaaTto TBEpPAI
NPOLYKTY.

« [lyx<e TpMBanwi vac noapioHeHHA.

« [ig yac NepLoro BUKOPUCTaHHA Lier
CTaH € HOPMaSTbHUM.

* 3MEHLWITb KiNbKICTb NPOAYKTIB B YalLli.

-He noppibHionTe HaaTo  TBepAi
NPOAYKTY; PO3MOPOXYITE NPOAYKTH,
nepLu Hix NoapibHBaTH iX.

« [loTpumynTech  pekoMeHA0BAHHOrO
yacy noppibHeHHs, faoun npunagy
OXOMOHYTW, WOO YHUKHYTW Oro
neperpisaHHA.

ButikaHHA Kawwm 3 uawm nig dac
noapiOHEHHS.

+Hagto Bennka KinbkicTb NpPOAyKTiB
abo piauHy B Yali.

+ 3MeHWITb KiNbKICTb NpoayKTiB abo
PiAVIHNA B YaLi.

Ipynagy NoTpibHo HapTo GaraTo vYacy A
BMPOGIEHHA Napy abo BiH i He BUPOGSIsE.

+ CKynYeHHA HaKu1ny y Naposiit Kamepi.

« BvKoHante npoueaypy 4YuLLeHHA Ta
[OrNALY 3a NapOBOI0 KaMeporo.

Buxig nmapw 3-mig KpuLWKM naposol
Kamepu abo 3 3afHbOro  KaHany
BifBEAEHHA NapW.

«Kpuwka naposoi  Kamepu  He
BCTaHOBMEHa abo MoraHo 3aKpuTa.

- OTBip AnA BMXOAY Napy 3a610KOBaHO
3anuLwKamm ixu abo Hakmmom.

+ BcTaHOBITH Ta JOOpe 3aKpHiATe KPULLKY
MapoBOI Kamepw.

« BukoHaiite npouefypy uMlleHHA Ta
[omAagy 3a MapoBOK Kamepoto. B
pasi  HeobXiAHOCTI MOYMCTITL OTBIp
QNA BUXOAY MapW, HE MOLWKOMKYIOUM
npoKnagky
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[licna 3aBeplUeHHA MPUrOTYBaHHA He
BiJKPMBAETLCA KPULLIKA MAPOBOI KaMepU.

+ Haa3snyuaiiHe neperpiBaHHA.

- [loyekalnTe fAekinbka XBWIWH, AariTe
OXOJIOHYTU.

[licna 3aBeplleHHA NPUIroTyBaHHA Nia
npunagom 3'ABRAETbCA BOAa

«bnok  HoxiB  BigcyTHin  abo

HenpasnIbHO BCTAHOBJ/IEHMIN.

- [poknagka HOXiB BiaCcyTHA abo
HEeMpaBWIbHO BCTaHOB/EHa.

+Bctagte 6n0K HOXIB y uawy Ta
NOBEPHITb  0ro, Wob6  HaginHO
3adikcyBaTu.
- [lepeBipTe HaABHICTb Ta PO3MILLEHHA
NPOKMALKN.

IX. TEXHIYHI AAHI

Mopenb: 06776

Hanpyra xuvsnenHsa: 220-240 B~, 50/60 'y

[MoTyxHiCTb naposol kamepw: 500 BT

[oTyKHiCTb ABUryHa: 130 BT

Poboui umknu bnexgepa: 10 cek. yBiMKHEHWI — 10 CeK. BUMKHEHWI («O»)
Brpobnero B Kutai

[anni Bupi6 Bignosigae Bumoram €sponeiicbkoi Aupektusu 2012/19/€C Ta noganbwmnm moaundi-
Kauiam.
HaBeneHuin Ha BUPOOI CMMBON NepeKpecseHoro CMITTEBOTO H6aky MO3HAYaE, WO HANPUKIHUI TEPMiHY Cyxou
Liet BMPIO Ma€e yTunizyBaTUCA OKpeMo Bif NoByTOBMX BIAXOLiB, TOMY OO HEOOXiAHO 33T Y NYHKT PO3AiNbHOro
— 360py BIAXOMIB AN1A NEPepoOKM eNeKTPUYHOT i eneKTPOHHOT anapaTtypu, abo 3AaTi NPOAABLIO B MOMEHT Npw-
AbaHHA HOBOI eKBiBaNeHTHOI anapaTypu. KoprcTysay Hece BifnoBiAanbHICTb 3a 34aBaHHA BUPOOY HanpPUKiHL Moro Tepmi-
Hy Cny0u y crielianbHi NyHKTY 3i 36MpaHHA BiAxoaiB. Po3ainbHe 36MpaHHA 3 MeTO NOAANbLIONO NMOBTOPHOIO BXMUBAHHH,
nepepobKy 1 yTunizauii BUpoby, AKWI BIACTYKUB CBIll TePMiH, CNTOCOBOM, APYKHIM [JO AOBKINSA, MONEPeaXaEe HeraTnBHUI
BB Ha OTOUyloUe CepefjoBULLE | Ha 3OPOB'A NIOAMHM, a TaKOX CMPUAE MOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHIO MaTepianis, 3 AKNX
CKNapaeTbea Bupib. 3a 6inblw AoKNaAHOI0 IHGOPMALLIEI0 MPO HAABHI CUCTeMI 360y 3BEPTaNTeCA A0 MICLIEBOT CyKOM PO3-
AinbHOro 300py BiaxoAis abo y MarasuH, e 6yno npuadaHo BMpio.

FAPAHTIA

Mpo CTPOK Aii rapaHTii BigCY THOCTI AedeKTiB BUPOOY MOXHa [1i3HATVCh 3 BIiNOBIAHWX MONOXKEHD YNHHOIO HAL{iOHANbHOTO
3aKOHO[ABCTBA KPaiHK, B AKi NprabdaHo BUPI6, AKLIO BOHW NepebdayeHi. fapaHTia He CTOCYETbCA KOMMOHEHTIB, WO Niana-
ratoTb HOPMasIbHOMY 3HOLIEHHIO.

LEKJIAPALIA BIAMOBIAHOCTI UE:

LM gokymeHTOM KOoMMaHia Artsana S.p.A. 3aaBnse, Wo aaHui npunag mapkv Chicco moaeni 06776 Binnosiaae Baxnvemm
BMMOram Ta iHWWM nonoxeHHamM Jupektrs 2014/30/UE (enekTpomarHitHa cymicHicTb), 2014/35/UE (enekTpuruHa besneka)
Ta 2011/65/UE (0bMeXeHH:A BUKOPUCTAHHS LKIAIBKX PEYOBWH).

3a Konieto Aeknapadii Npo BIANOBIAHICTL EBPONENCHKIM CTaHAaPTaM MOXHa 3BEPHYTUCH 3a afpecoto Artsana S.p.A. Via S.
Catelli 1 = 22070 Grandate (CO) ltaly
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@ VHCTPYKLIMA MO SKCMAYATALNN [T

Maposapka Chicco Easy Meal

I'Ipotwrraﬁn'e AaHHYI0 WHCTPYKUMIO nepen Ha4dajsomMm >3KcjlyatTaymm wuspgenua n coxpaHute ee AanAa
ncnosibsoBaHuA B 6ynyu.|eM.

/\ MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTU. BHUMAHUE!

- [laHHOE M3penvie npenHasHayeHo TONbKO ANA ObITOBOrO MpUMeHeHus
M AO/MKHO  MCMOMb30BAaTbCA B COOTBETCTBMM  C  MPUIOKEHHBIMM
VHCTPYKUMAMK. VIcnonb3oBaHe B MOObIX APYrvX Lenax CYMTaeTcs
HenpaBWIbHBIM 11, COOTBETCTBEHHO, MPeACTaBNAeT OMacHOCTb. [JaHHoe
v3nenne He nNpeaHasHaveHo 41A SKChIyaTalmmn B MoOMeLLeHNAX, KoTopble
MCMOMb3YIOTCA B KaUeCTBe KyxHW B MarasuHax, opucax 1 apyrux paboymx
NOMELLeHNAX, B TOCTUHULIAX, MOTENAX, KOMHATax, CIaBAEMbIX B apeHay, U
APYIUX KWUMbIX NOMeLLeHNAX. 3rotoBuTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb
3a Mobor yulepd, CBA3AHHbLIM C HemnpaBWbHbBIM, HEHaANeXalUM Ku
HebpeXHbIM ObpaLleHVeM.

V3nenve npenHasHauyeHo ANA UCNONb30BaHWA TONbKO BHY TPY MOMELLEHUI;
obeperainTe v3aenue oT NPAMOro BO3AENCTBMSA COMHEYHOro CBeTa, A0KAA
VI OPYTNX aTMOChEPHbIX ABNEHMN.

JlaHHOe w3pgenve He AOMKHO WCMOMb30BaTbCA A€TbMM, NoAbMU  C
0CNabneHHbIMK YMCTBEHHBIMM CMOCOOHOCTAMM U NIOAbMI, KOTOPbIe He
UMEIOT HaJIeXaLLMX 3HAHUI 1 HABBIKOB. V13aenve MOXeT MCNob30BaThCA
noabMY C QU3NYECKMX HeaoCTaTKamy WUV HapyWeHVsMY OpraHoB
UYBCTB TOMBbKO MO[ MPUCMOTPOM APYroro yefnoBeka WAM nocse Toro,
KaK OHV NOAYUYUIN MHCTPYKUMK NO Be3onacHom aKkcnayataummn nprbopa
Y MOHANW BCe COMYTCTBYIOLIME PUCKI. B Clyyae nepenpopaxn 1aenmns
WK nepefadn ero TPeTblM NMLIAM HOBbIV Bajenel, Unv nosnb3oBaTenb
AOMMKEH U3YUNTb MHCTPYKLMIK N0 6e30MacHOM 3KCnayaTaumm n3genvsa un
BCE COMYTCTBYIOLME PUCKM, MPOYMTAB PYKOBOACTBO MO SKCMyaTaLuu, B
YaCTHOCTW, pa3fesn, NOCBALLEHHbBIN TexH1Ke He3onacHOCTH Npu paboTe C
M3nenmem.

OuncTKa 1 yxo[ 3a M3aenuem JONXKHbI OCYLLEeCTBAATLCA TONbKO B3POCbIMU.
Hukoraa He No3BoNANTE AETAM BbINONHATL AaHHbIE OnepaLn.

UTobbl MpeaoTBpaTUTL Pa3MHOXEHMe OakTepuii B [ETCKOM MUTaHUM,
HeoOXoAMMO YyNOTPebATL MULLY Cpasy Mocie ee MNPUroToBNEHUA UK
XPaHWTb Hambonee MOAXOAALMM CMOCOOOM B COOTBETCTBUM C TUMOM
NPOAYKTOB. 3anpellaeTcs UCMOb30BaTh Yally 418 XPaHEHNA ML,

« XpaHuTe u3fenne v WHyp NUTaHUA B MeCTe, HeAOCTYNMHOM ANs AeTel.

- YbeauTech, 4To €TV HE CMOTYT UrpaThb C U3AENUEM.
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«He TAHWTE 33 WHYpP NWUTaHWMA NPU  OTCOEOVHEHUM MapOBapKX OT
SNEKTPUYECKOM PO3ETKN.

« BHUMAHMUE! B Lenax 6e3onacHOCTU u3genve Heobxoaumo Bcerga
NOAKTOYATL TOMbKO K CETU SNEKTPOMNUTAHKA, KOTOPAA MEET Haflexallee
3a3emneHue.

- [lepea pa3orpeBoM WAV NPUrOTOBAEHMEM MWK Ha Napy ybeauTech, YTo
OTBEPCTME BbIMYCKa Nnapa (6) OTKPLITO.

« Hukorga He cHumamTe Kpblwky (13) Yawn (10) BO BpemaA NpUroToBieHNns
UK M3MeNbYeHNs Nun. Knnawasa »KUOKOCTb MOXKET HeOoXWaaHHO
BbIMJIECHY TbCA HAPYXKY, UTO CTAHET MPUYMHOM OXKOTOB.

- Bo Bpemd pasorpesa nnv NpurotoBieHuaA NULLM Ha Napy 13 Yallvi BbIXOANT
ropAYMM nap, KOTOPbIA MOXET CTaTb MPUYMHOW OXOroB. EMKOCTb AJiA
BOMbl M OCTaNibHble KOMMOHEHTbI, UMEeLLIMe KOHTAKT C MapoM, CUIbHO
HarpeBatoTCA - BcCerAa cobnogante MakCUMabHY0 OCTOPOXKHOCTb MpU
MCNOMNb30BaHWUM 1 0OPaALLEHWM C AaHHBIM U3Aennem.

« He oTKpbiBaliTe 11 He MblTaTeCh OTKPLITb KPbILWKY eMKOCTV AN Bofbl (14), koraa
n3aenue BKIYEHO 1/ paboTaeT — 3TO MOXKET CTaTb MPUUUHON OXKOTOB.

- Bcerpa BbikntouanTe msgenve v KanTe, Kak MUHUMYM, 10 MUHYT nepeq
OTKPbIBaHNEM/CHATNEM KPbILWKN €MKOCTV A1A BOAbl (14).

® - Bcerga oTknoyante m3genve OT CeTV 3SNEKTPOMUTAHWUA, eClii OHO He
MCNONb3yeTCA, BO BpemMsa COOPKIW/pa3bopKku n3aenma 1 BO BPems OYUCTKNA.

-[lepen nepemelleHneM, OUYNCTKOW, MOMELLEHVEM Ha XpaHeHue unu
BbIMOSIHEHMEM MpoLeayp MO yXody 3a W3fenvem BCerfa oTcoeuHAnTe
LWHYP NUTaHWA OT INEKTPUYECKON PO3ETKM.

- Bcerga otcoeqmHAnTe BUSIKY OT 3M1EKTPUYECKOW PO3ETKM nepes TeM, Kak
KOCHYTbCA HOXel (11).

« BHUMAHMUE! He sknouanTe HOXM (11) gonbwe, yem Ha 10 CekyHp, v
oXxnpanTe He meHee 10 CekyHI MeXay BKITIOUEHVAMN HOXEN.

- Bcerga cobnioganTe oCTOPOXHOCTb NP obpallieHun C Hoxamn (8 1 11),
TaK KaK OHM O4eHb OCTpPbIE.

« BHUMAHMUE! He ncnonbsynte ana mbiTba Hoxen (11) NOCYAOMOEUHYO
MaLLWHY, TaK Kak BRaxHaA cpefa B COYeTaHUM C UMEIOWUMMCA CONAMMN
MOKeT BbI3BaTb KOPPO3Mi0. He norpyxante Kopnyc naposapku (1) mnin
LWHYP MUTaHWA B BOAY M He AoMNyCKarTe nonaaaHua Ha Hix Boabl. Hukoraa
He nomellanTe OCHOBaHMe NapoBapky Mo CTPYO BOAbI.

« [laHHbIE HCTPYKLMM MOXHO HaTK Ha canTe www.chicco.com

«[Tpn ouncTke n3agenua CTporo cobnodanTe UHCTPYKUMK 13 pasgena Vi
«OYNCTKA 1 ObCJTYKNBAHWES

- Ecnn nposopa nutaHmna Obin noBpexaeH, 0bpaTtuTech B KOMNaHuo Artsana
S.p.A. MO BOMPOCY 3aMeHbl, UTOObl CKAKUYNTL Nt0Oble PUCKM TPABM.
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« BHNMAHWE! HecobntoaeHme faHHbIX MHCTPYKLMIA MOXET CTaTb MPUYUHON
TPaBM 1 MOBPEXAEHWI U3aenna. I3roToBmTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb
33 yulep6/TpaBMbl, Bbl3BaHHble HecOoOMOAEHUEM AaHHbIX WHCTPYKLIWA.
3penve, ero NpUHaanexHoCT 1 YyNakoBKa He ABMAIOTCA UIPyLIKaMu 1
AOSKHbBI XPaHUTBCA B MECTax, HeOCTYMHbIX 414 AeTen.

BHUMAHMUE! Mpy 1cnonb3oBaHnu Nobbix aneKTpuueckrx nprubopos cnepyeT cobniopate obuje npasuia TEXHUKM

6e30MacHOCTH. B yacTHOCTM:

- JneKkTpmuYeckan cucTemMa, K KOTOPOM MOAKMOYaeTcA 13fenune, 4o/kHa COOTBETCTBOBATL BCEM AEMCTBYIOWMM HOPMam
6e3omnacHoCTy.

- HanpskeHre 1 uyacToTa TOKa, yKasaHHble Ha MacropTHOWM Tabnuuke Ha [He M3nenusa, AO/MKHbl COOTBETCTBOBATb
XapaKTePUCTMKaM SNEKTPUYECKOM CeTU.

- 3anpellaetca paboTa ¢ U3nenmem C MOKPbIMU UV BNAXKHBIMI PYKaMU, TONbIMA WK BA@KHBIMU CTYMHAMMU U PALOM CO
ctpyew sBofsl. BHUMAHUE! He npukacanTech K M34enunto, eCm OHO YNano B BOAY, OTK/IIOUMTE ero OT 3MeKTPUYECKO
CeTV 1 He MblTalnTech BKAOUMTL ero NosTopHO. OBpaTUTeCh 33 MOMOLLBIO K KBaNMGMUMPOBaHHLIM CneunanicTam nnm B
CEPBUCHBIN LLeHTP KoMnaHum Artsana S.p.A..

- Ecnv n3penvie HencnpaBHO 1/vnm paboTaeT HeMPaBWbHO: BbIKIIOYMTE 1 OTCOEAVHUTE M3AENNe OT SNEKTPUYECKON CeTu
11 0OPaTUTECH 3@ MOMOLLBIO K KBANMPULIMPOBAHHBIM CMeLanicTam Uam B CePBUCHDBIN LeHTP Artsana S.p.A. He nbiTaiTech
OTKPbITb UV OTPEMOHTUPOBATL U3Aenne.

-He pekomeHayeTCA MCMNonb3oBaTb MNEPEXOAHUKM, YAMMHWUTENW w/vnn ceTeBble GuabTpbl. [py HeobxoammocTu
MCMNONb3yMTE TONBKO YCTPOMCTBA, KOTOPble COOTBETCTBYIOT AEMCTBYIOLMM CTaHAapTaM 6€30MacHOCTH, U He NpeBbiluaiiTe
XaPaKTEPUCTVKM MOLYHOCTH, YKa3aHHbIE Ha NePEXOAHVKe U/ nnu yanvHuTene.

- Bcerpa yctaHaBnvBaiiTe 13genvie Ha MAOCKy U MPOYHYIO MOBEPXHOCTb, Ha 6E30MacHOM PacCTOAHNM OT UyBCTBUTENbHBIX
Np1OOPOB MM MATEPUANOB, KOTOPblE MOTFYT MOCTPaAaTh OT BO3AENCTBYA TeMa, Napa UM BRaKHOCTU. 3anpellaeTca
YCTaHaBMBaTh V3MeNMne Ha ropaUre MoBepPXHOCTY MK PALOM C HAMM, Ha Ta30Bble MUTbI UK INeKTpUYecKme KOHGOPKMN.

- He ocTtaBnanTe BtoueHHoe n3genve 6e3 npucMoTpa.

- He HaKkpbIBaiTe paboTatoliee 1nm elle He OCTbiBLIEe M3fenve.

- Mepen 1cnonb3oBaHem yoeauTech, YTO BCe KOMMOHEHTHI (0CODEHHO, Yalla ¥ OCHOBaHWE) MpPaBUIbHO COOpaHbI, a
Kpbllka eMKOCTM AA BOAbI NPaBUAbHO 3aKpbiTa.

- Mepen BKNOUYEHUEM V3nenna ybeanTech, UTo B Uallie He HaXOAATCA PYKW, BONOCh], OAEXKAA UM KyXOHHbIE MPUHAANEXHOCTH.

- 3anpelaeTca 3anmBaTh B eMKOCTb ANA BOAb! KaKMe-O0 »KUAKOCTI, KDOME YMCTON BOAOMPOBOAHON BOAbI, W CPEACTBa,
KoTOpble He yka3aHbl B pazaene VIl «ObCITYKMBAHVE HATPEBATETBHOTO SNTEMEHTA.

- Ecnm Bo Bpema pasorpesa/npuUroToBieHnA MWLM Nap HauMHaeT BbIXOAUTb U3-MOA KPaesB KPbILKK eMKOCTU 414 BOAb
(14) unn 3 TpyOKwM BbiNycka Napa (16), 3To 03HaYaeT Hannyme HeMCNPaBHOCTM B MapOBOM KOHTYpe. B nogobHoM ciyyae
3AMPELLAETCA oTKpblBaTb MM CHUMATb KPbILWKY eMKOCTW And oAbl (14). HesameanutenbHO BbiKMlOUMTE M3Aenue u
LOXAUTECh €r0 MOJSIHOrO OCTbIBAHUA. He MbiTaliTecb MNOBTOPHO MCMOMb30BaTh M3denmne U obpaTutech 3a MOMOLLbIO K
KBaNMOULMPOBAHHBIM CNELMANVCTaM UK B CEPBUCHDIV LIeHTP Artsana S.p.A.

- He ncnonb3yite nzaenve, ecam 13 Kopryca BblITEKAeT XMAKOCTb. B MogobHOM ciyyae HezamefnTeNbHO BbIKOUMTe
n3genne 1 oTCoefMHNTE ero OT NEKTPUYECKOW CETH.

- Mo 3aBepLUeHNI LMK FOTOBKY, MOKa U3enie BCe ellie ropayee, CHUMMTE KpbilKy (13), cobniofas 0CTOPOXXHOCTb, UTOObI
He NOMYUNTb OXOT. PyuKa KOP3MHbI AnA FOTOBKM MOXKET ObITh OUeHb ropaveil.

- He pekomeHayeTca ncnonb3oBaTth M3genne Ana nMenbyeHrs oYeHb TBepablX NPOAYKTOB, HanpUMep, 3aMOPOXKEHHON
MULLY, YTOObI 136€XaTb NMOBPEXAEHNUI HOXEN.

- Ecnm y Bac noAsmnuch Kakne-nnbo BOMPOCH B OTHOLIEHUM AaHHOTO PYKOBOACTBA MO IKCMyaTaumu, obpatutecs K
aunepy vnn B Komnanuio Artsana S.p.A. KomnaHua Artsana S.p.A. coxpaHseT 3a coboit npaso B noboe Bpema BHOCKTb
M3MEHeHNA B laHHOe PYKOBOACTBO 6e3 NpeABapuTenbHOroO yBeAoMneHuA. BocnponsseneHne, pacnpoctpaHeHme,
KOMVIPOBaHWe, a TakKe NepeBOf Ha APYrve A3blKM MOMHOCTBIO 3anpellalTca 6e3 npefBapuTeNbHOrO COrnacoBaHmsA
C koMnaHven Artsana S.p.A.

OBO3HAYEHUA
C E V3penve CooTBETCTBYET OCHOBHbIM TpeboBaHMAM npumeHaembix Jrpektns EC
BHVMAHWIE!

V]HCTD}/KL{I/II/I Mno 3KCnAyataymm

ol B>

BHVIMAHWIE! Topaunin nap
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[pounTante UHCTPYKLUMM NO SKCNIyaTaumm
BHuMaHKe! lopAvaa NoBepxHOCTb

BaHpeLuaeTCH Bbl6paCbIBaTb HOaHHOe n3genne 1 ero KOMNoOHeHTbl B ObITOBbIE OTXO[bl. OHo noanexmT ﬂepepa60ﬂ<e
B COOTBETCTBMIN C ﬂeMCTBy}OLuVWI 3dKOHOAATETIbCTBOM B CTPAHE NCMNOJIb30BaHUA.

Mpnbop ceptndurumposaH 1 ogobpeH IMQ (TanbAHCKMI MHCTUTYT 3HaKa KauecTsa)

Bl > E

Maposapka Easy Meal

I. KOMITJIEKT TOCTABKU

Kopnyc naposapku - 1wT.

KpbllKa yawwm - 1 Wwr.

Yalwa ¢ pyukor - T wrt.

HaknoHaemas Kop3mnHa And rotoBkm- 1 W

YCTPOWCTBO AN BBICTRON WWHKOBKM C MPUCNOCOONEHNEM 1A 3aLWTbI NanbLUEB - 1 WT.
bnok Hoxen - 1 wt.

PyKoBOACTBO MO 3KCMyaTaumm - 1 WT.

KHura peuenToB - 1 Wwt.

Il. OBO3HAYEHUE Ha PUCYHKE

1. Kopnyc/emKocCTb Ans 8ofbl

2.06nacTb WHypa NUTaHWA

3. Perynatop BKOYEHNA/BbIKNIOYEHNA

4. CBeTOAMOAHbIV MHAMKATOP

5. Cuctema 6€30MacHOro NPUCOEAMHEHNA HOXEN K KOPMYCY/eMKOCTV AN BOAbI
6. OTBEpPCTME BbIMYCKa Napa

7. 3alMTHbIe BbIKtoYaTenm

8. YCTPpOWCTBO 1715 ObICTPOM WMHKOBKM

9. MpucnocobneHvie Ans 3almnThl NanbLes
10. Yawa

11. Hoxn

12. HaknoHaeman Kop3nHa Ana roToBkM
13. KpblLwKa yatum

14. KpbllWKa eMKOCTW Ans BOAbI

15. OTBEpCTVE ANA 3aN1BKM BOAbI

16. TpybKa BbinycKa napa

17. HecbemHbIn LWHYP NUTaHKUA

11I. NTOArOTOBKA U3AENUA

[epen nepBbIM NCMOMb30BAHVIEM:

1) Nepen NCNonb3oBaHMeM M3AeNUsA 1 ero KOMMOHEHTOB YOeaNTeCh, UTO Ha HIX OTCYTCTBYIOT Kakvie-vbo NoBpexXaeHNs.
NPy HaNWUMM BUANMBIX NOBPEXAEHUI UM B CIlydYae KakMx-MOO COMHEHWI, He MbITalTeCh MCMOMb30BaTh M3fenvie v
00paTUTECh K KBAMGULIMPOBAHHBIM CRELManMCTam Uv GavKaiiemy aunepy.

BHUMAHME! B Liensax 6e30MacHOCT HEOOXOAMMO XPaHWUTb YNAKOBKY U BCE €€ SNIEMEHTHI B MECTe, HeJOCTYNHOM ANA ieTeN.

2) BeinonHwTe COOPKY M3aenus B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUMAMN 13 pa3aena IV «MHCTPYKLIW no SKCINYATAUM».

3) AnA ounCTKM 13aenva BbINMOMHUTE LMK FOTOBKM 0e3 MULEeBbIX MPOAYKTOB, 3aniMB BOAY [O OTMETKM 3 Ha ualle, B
COOTBETCTBUM C MHCTPYKUMAMM 13 pasgena Va «[TPUTOTOBIEHME ML Ha MAPY».

BHUMAHMUE! Y100bI NpefoTBpaTTh NONaAaHme BOAbl Ha MEKTPUUECKME KOMMOHEHTb! (pyc. D), He 3anonHaAliTe eMKOCTb

[N BOAbl HENOCPEACTBEHHO W3 BOAOMPOBOAHOMO KpaHa 1 He UCMonb3ynTe AeMUHepanv3oBaHHyo Boay. [py nepsom

BK/IIOYEHUM M3AeNMe MOXKET 134aBaTb 3amax.

4) Mo 3aBeplUeHnn LUMKNa rOTOBKIM NOBEPHUTE PEryaATop (3) B BbiKMloUeHHoe nonoxeHve («<O») 1 AOKANTECh OCTbIBaHWMA
m3penva (He meree 15 muHyT). BHUMAHMUME! He BKioualiTe HOXMK, Tak Kak 3TO MOXET MPUBECTY K BbIMAECKMBAHWIO
KNMAALLEN BOAbI U3 YalK 1 OXKOraMm.

5) VI3BnekuTe BUNKY U3 3NEKTPUUECKOW PO3eTKu. [poMOoNTe BCE MOIOWMECA KOMMOHEHTbI TEeno BOLOW ¥ OObIYHBIM
MOIOLLMIM CPEACTBOM ANA NOCYAbI. [1pOTpKTe NOBEPXHOCTb OCHOBAHWA BNAXKHOW TKAHbHO.

6) Ynanute oCTaTKv BOfbl 13 eMKOCTI Ana Bofbl (puc. C).

IV. UHCTPYKLUUW no SKCMJTYATALIMN

MO NCNOJ1Ib30BAHUIO YALLU

BHUMAHVIE! Mepen cHATMEM Yaln 1 KPbILWKY BCErAa yCTaHaBVBawTe perynatop (3) B BblktoueHHoe nonoxexue («O»).
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- Y7006b! yCTaHOBMTL ualwy (10), BCTaBbTE €e B OCHOBaHMWE v MOBEPHUTE MO YacOBOM CTpesike (prc. B). YTobbl oTCoeanHUTL
ualuy, NoBepHwWTe ee NPOTUB YaCOBOM CTPENKM.

- YT00b! 3aKPbITh KPbILIKY Yalwm (13), yCTAaHOBMTE KPbILWKY Ha Yally, COBMECTUTE COOTBETCTBYIOLIME CUMBOLI (PUC. A) 1
NOBEPHMITE KPbILLKY MO YaCOBOM CTPENKE. [INA CHATWA KPbILWKM NOBEPHITE ee NPOTNB YaCOBOW CTPENKM.

- MomecTute KopanHy Ansa rotoeku (12) B vallly, BCTaBUB WTUOTE B HaNpasnsiolme. 370 NO3BOMNT Yalle BPaLaThCA v
BbICHINATH MUY B Yally.

BJIOK HOXKEN

- Yto0bl M3BNEUb 610K HOXel 13 Yawn (11), oTCcoeamnHMTe Yally OT OCHOBAHWA, akKypaTHO BO3bMMTECh 3a OIOK HOXeEN
CHapPYKM YallK 1 MOBEPHMTE ero Mo 4acoBon cTpenke. CHUMUTE BNOK HOXEN, YAEPKMBaA ero 3a BEPXHIOI0 YacTb 1
CTapanchb He nope3aTbca. YTobbl YCTaHOBUTL BNIOK HOXKEN, BLINONHUTE AEMCTBUA B OOPATHOM MOPAAKE TaK, 4Tobbl 610K
HOXel Obin HagexHo 3akpenneH Ha mecte. BHUMAHMUE! Korga HOXwM CHATLI C yalim, obecneuste Af1A HUX 3alUUTy OT
BHELHVX BO3AEMCTBUI 1 MONOXKMTE B 6e30MacHoe MecTo, HeJoCTynHoe And AeTel.

V. NPUTOTOBJIEHVE OETCKOIo NMTAHUA

Va - MPUTOTOBNIEHUE NULLN Ha MAPY

lMNapoBapky Easy Meal MOXHO 1MCMoONb30BaTh AN1A MPUTOTOBNEHMA Ha Napy GPYKTOB, OBOLLEK, MACA 1 PbIObl, MONHOCTbIO

COXpPaHAA BCe NULLIEBbIE CBOCTBA 3TVIX MPOAYKTOB. [lepes BKoUeHVieM GpyHKLMM FOTOBKM BCEraa MPOBEPANTE HAAEXHOCTb

durkcaunm Hoxen (11) B yawe (10) 1 3anvBaliTe B eMKOCTb XONOAHYIO YMCTYIO BOJY.

YT06bI NPUrOTOBMTL MULLY, BHINONHUTE CefyloLve JeiCTBIA:

1. Y6enutech, 4To 13fenvie OTKIIIOUEHO OT INEKTPUUECKON CETU, @ PErynaTop (3) HAXOAUTCA B BbIKMIOYEHHOM NONOXeHUM («O»).

2. TpoBepbTe, YTO OTBEPCTYIE BbiMyCKa Mapa (6) He 3aKpbITO. [pr HEOOXOAVMOCTY MPOUNCTUTE er0, M30eras NoBPEKAeHN

NPOKMALKK, B COOTBETCTBUM C MHCTPYKUMAMK 13 pa3zgena VI «OUUCTKA 1 OBCITYKMBAHME».

3. CHVMUTE KPBILLKY eMKOCTW Ana sogbl (14). InAa 3Toro nosepHWTe KpbiWKy ABa pasa, OAHOBPEMEHHO MOTAHYB, B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMAMM Ha U3AENUN.

4. 3aneiTe B eMKOCTb XOJIOAHYIO UMCTYIO BOAY B KOMMUYECTBE, HEOOXOAVMOM AfA MPeACTOALLEro LMkia rotosku. Yem
60nbLLe BOAbl 3a/IMTO B EMKOCTb, TeM AosblIe OYAET UMK FOTOBKM.

- He ncnonbayiite femmnHepann3oBaHHyto BOAY Ui BoAy C J0OaBKamM (Hanpymep, C COMbIO MK CaxapoMm).

- C noMolLblo Tpex OTMETOK Ha Yalle (10) MOXHO OTMEPATb KOMMUYECTBO BOAbI M ONpefenaTb CPeaHee BPems roTOBKM C
MOMOLLbIO CeaytoLe TabauLbl.

OTmeTKa OpureHTMpPOBOYHOE Bpema*
1 13 MuHyT
2 25 MUHYT
3 30 MUHYT

* OpueHmuposowHoe 8peMmMsA yKasaHo 0715 HOB020 U30es1us, NOOK/TOYEHHO20 K3nekmpocemu ¢ HanpsxeHuem 230 B nepemMeHH020 moka. Smu 3HaveHus epemMeHu
MO2ym He3Ha4YumesibHO omsiu4amsocCs e cyiy4ae OMmkKJ/IoHeHuU napamempoe 3/leKmponumanus u/iu npu 3a2pasHeHuu uszdenus.

5. 4106b1 3aKpbITh KPbILWKY (14), NOBEPHWTE ee [iBa Pa3a, OfHOBPEMEHHO Crierka HaAaBnvBas Ha Hee, B COOTBETCTBUM C
VHCTPYKLMAMMI Ha U3Lennn.

6. MNpricoeanHuTe yawy (10) K ocHoBaHwo (1), NpeABapPUTENBHO YCTaHOBMB 610K HoXel (11) B valuy.

7. YcTaHOBUTe HakNoHAeMyto Kop3wuHy (12) B valy (10).

8. [omecTTe B Yally NPOAYKTHI, NPefBapUTENbHO Hape3aHHble Ha MEeNKKe Kycouky (pasmep meHee 1 cm). He BgasnvBaiite
NPOLYKTHI B KOP3WHY ¥ He AOMyCKaiiTe X NafeHna depes Kpad. YTobbl yCKOPUTb NMPUrOTOBNEHVE MPOAYKTOB, MOXHO
MCMOMb30BaThb YCTPOMCTBO AndA ObICTPOM WMHKOBKM (8) CO CreyuuanbHbIM NprcnocobneHriem Ana 3awmTbl nansues (9),
MPOYHO 3aKPENWMB 3TO YCTPOMCTBO Ha YaLLle.

9. 3aKkponTe KpbILKy (13) yawmn.

10. MogknounTte n3genne K aneKTpnuyecKomn ceTu.

11. Bkntounte GyHKUMIO FOTOBKM, MoBepHyB perynatop (3) snpaso. CBETOAMOAHbIV MHAVKATOP 3aroputcs, U yepes

HECKOMbKO MVHYT MapoBapka HayHeT BbipabaTbiBaTb Map.

12. Bpema rotoskM 3aBUCUT OT KOAMYECTBa BOAbI B EMKOCTU. [1oce MOMHOro MCMapeHra BOAbl MPOLIECC aBTOMaTUYeCcKm
OCTaHaBNMBAETCA, 1 MAapOBaPKa M3[aeT 3ByKOBOW CUrHan. YTobbl OTKMIOUMTL CUrHaN, BEIKMIOYMTE NapOBaPKY, NOBEPHYB
perynatop (3) B nonoxeHve «O».

13. OTKNI0YMTE NapOBapKy OT INEKTPUYECKON CeTu.

14. CHummTe KpbIwKy (13) ¢ yawm (10) v npoBepsTe, MPUrOTOBUANCH NV MPOAYKTHI.

15a. Ecnu He TpebyeTca n3menbyaTb MPOAYKTb MOCe NPUrOTOBAEHWA, 13BNeKMTe Kop3KHy (12) Npy NOMOLLM CrelmranbHom

PYKOATKM V1 BbINOXITE NMPOAYKTbI Ha TapenKky, CTapaAch He obxeubcaA. "KMAKOCTb, OCTaBLLIYIOCA B Yalle Mocse roToBKMY,
MOXHO COXPaHWTb.
15b. Ecnuv TpebyeTca 13menbumTb NPOAYKTbl NOC/E FOTOBKM, BEINOMHWTE MHCTPYKUMM 13 pa3aena Vb «M3MEJTIbYEHWE.
MNPUMEMAHUE: nepef NOBTOPHbIM MCMOMb30BaHVEM AOKANTECH MOIHOMO OCTBIBAHWA NMapOBapPKU. YTOObI NpeoTBPaTUTL
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pa3mMHOXeHWe BaKTepuii, MONMHOCTBIO CAVBATE BOAY U3 eMKOCTM Nocne ncnonb3oBanua (puc. C). AnA yaaneHna Hakvnu
BbINONHUTE MHCTPYKLMKM 13 pasgena VII «OBCITYKMBAHWE HATPEBATE/IBHOTO SNTEMEHTA».

Vb - UBSMEJIBMEHUE

lMNapoBapka Easy Meal MOXeT 1Cnonb30BaTbCA AN1A U3MENbUYEHMA BCEX MULLIEBbIX NPOAYKTOB, KOTOPbIE MCMOMb3YIOTCA ANd

NPUKOPMa rPYAHbIX AeTel, O Pa3NUUYHOM KOHCUCTEHLWN.

YTOObI M3MENBYMTL MPOAYKTI, BEINONHKTE Criefylolne 1eCTBISA:

1. Y6enutech, Yto MapoBapkKa OTK/oUEHa OT N1eKTPUUECKON CeTU, @ PErynaTop yCTaHOBNEH B BbIK/IOUEHHOE NosioxkeHue «O».

2a. YTo0bI M3MeNnbUnTb MPUrOTOBEHHbIE Ha Mapy NPOAYKTbl, MepeBepPHMTE HaKNOHAEMYIO KOP3UHY (12), 1 nepenoxumTte
NPOAYKTHI B yawy. CHUMKTE KOP3WHY 1 3aMeHuTe ee KpbilwKoi (13).

2b. Yto0bl M3MENbUNTL XONOAHbBIE MPOAYKTLI, HAPEXKBTE UX Ha KYCKM 1 nonoxuTe B yally (10) nosepx Hoxeln (11). Takxke
MOMHO MCMOMb30BaTh YCTPOMCTBO ANA ObICTPOM LUMHKOBKY, YTOObI Hape3aTb MPOAyKTbl MpAMO B ually. YTobbl
obecneunTb 3dpdeKTUBHOE V3menbUeHne, 4o00aBbTe MOAXOAALLEE KONMYECTBO BOADI.

BHUMAHMUE! Ytobbl NpefoTspatnTb HeycTpaHMMble MNOBPEXAEHMA HOXEW, He Knagute B ually TBepable wan

3aMOPOXEHHbIe MPOAYKTbI MUTAHWA, He NPEBbLILIANTE MaKCMMabHBIN YPOBEHb, OTMEUEHHbIN HaaMMUCbIo «MAX» Ha value,

11 He yTpambOBbIBalTe MPOAYKTHI B Ualle.

3. MoaknioyunTe n3fenve K aNeKTpUYeckon cetu.

4. MNosepHuTe perynatop (3) BNeBO, B NONOXKEHVE V3MeNbYeHNA. YaepK1BaliTe perynAaTop B 3TOM NOoxeHUn He 6onee 10

CeKyHA, 3aTeM OTNYCTUTe ero, UTobbl 136eKaTb NOBPEXAEHW INeKTPOABUraTEeNA.

5. lNosToOpANTe 3T AENCTBUA C MHTepBanoM 10 CekyHi, Noka He GyaeT nmomyueHa Tpebyemasa KOHCUCTeHUMA. [pu

HeoOXOAVMOCTI fobaBnAlTe BOAY.

BHUMAHUE! 3ANPELWAETCA HanuneaTb Macno HeNOCPeACTBEHHO B Yallly.

MNPUMEMAHUE: ecnu npoayKThl NPUAMNAM K CTeHkam udawm (10), BbIKMOUMTE MApPOBAPKy M C MOMOLLBbIO JIOXKM

nepemectuTe NPOAYKTHI K HOXaM.

6. lNocrne n3menbueHna cHMKTe Yawy (10) c ocHoBaHWA (1), CHUMKTE KpbILLKY (13) 1 BEIIOXWTE COAEPKMMOE Yallin Ha TapesKy.

BHUMAHMUE! 470001 He NOpaHUTLCA O HOXKK, He BbIKNaAblBalTe MPOAYKTHI 13 Yalun pykamu. HacToAaTenbHO pekomMeHyeTca

NPOBEPATL TeMNepPaTypy NULLK 1 XOPOLIO NepemMellnBaTh ee nepes Tem, Kak AaTb AeTAM.

Vc - HATPEBAHUE n PA3MOPAXXUBAHUE

C nomolbto napoBapkm Easy Meal MOXHO NoforpeBath 1 pa3mMopakMeaTb HeOObLUIVE MOPLMM MPOAYKTOB W JETCKOro

MUTaHWA, NPUTOTOBNEHHOIO PaHee.

- YT00bI pa3orpeTb HEGOMbLLYIO MOPLMIO ML, BBINONHUTE MHCTPYKUMM 113 pa3aena Va «[TPUTOTOBNEHWE ML Ha TTAPY».

- PasorpeBs unu pasmopaxmnsaHue rotToBoro AeTCKOro MUTaHus.

1. [leTckoe nuTaHVie JOMKHO HAaXOAWTHCA B MOAXOAALIEN eMKOCTV (6e3 KpbILKM), KOTOPYIO MOMELLAOT B KOP3UHY AnA
rotoBku (12). [inA 3TOro MOXHO MCNonb30BaTh KoHTeHep 180 Mn 13 cepum m3genuin Chicco System (npuobpetaetca
OTAENBHO), KOTOPbII COBMECTVM C MapoBapkol Easy Meal.

2.3aneiiTe Bofy B €MKOCTb, Tak UTOObI ee ypoBeHb HaxXOAWICA Mexay oTMeTkamu 1 v 3. KonnuecTso BOAbI 3aBUCUT OT
KOnv4ecTsa nuLLm, KoTopyto TpebyeTca pasorpeTs/pasmMopo3mnTh. 3aTem BbINONHUTE LKA FOTOBKM. Bpema, Heobxoanmoe
[11A Pa3MOPAKMBAHVA UV PA30TPEBA, 3aBMUCUT OT CXOAHOM TeMMepaTypbl 1 KONMYECTBa NPOAYKTOB.

3.Korda naposapka W3[acT 3BYKOBOW CWUIHAaN 3aBEPLUEHWUA FOTOBKM, OCTOPOXHO [OCTaHbTe eMKOCTb, WCMosb3yA
npYXBaTKY, YTOObI He obxeybca. [epemeluaiiTe NPOAYKTb B €MKOCTH, UTOObI JOOUTLCA PaBHOMEPHOW TemnepaTypbl.
Bcerpna npoBepaiiTe Temnepatypy NuM nepes Tem, Kak AaTb ee JeTAM.

BHUMAHMUE! B Liensx rurmeHsl 1 oxpaHbl 30POBbsA He pa3orpeBanTe NPOAyKTbl HECKOMbKO pa3 Wiy 6onee oaHOro vaca.

VI. OYMUCTKA n OBCJNTYXXUBAHUE

BHUMAHMUE! Bce peictsna no OUWCTKE M OBCNYXMBAHMIO [O/KHBI BbIMOMHATBCA C BBIK/IIOUEHHOW, OCTHIBLIEN 1
OTCOEIMHEHHOW OT 3NEKTPUYECKON CeTV NapOBaPKOM.

[locne Kaxaoro MpUroTOBNEHMA MULLM/M3MENbUYEHNA/Pa3orpeBa PEKOMEHYETCA BbIMOAHATL OUMCTKY M3AeNnnd, Kak
OMMUCaHO HXe.

Oyucmka Yyawu u npuHaonexHocmelt.

Yawwy (10) v gpyrve NnacTMaccoBble MPUHAANEXKHOCTH, @ UMEHHO KpbILKY (13), KOp3uHy Ana rotoskw (12), ycTponcTao Ana
ObICTPON LWWHKOBKM (8) 1 NprcnocobneHvie Ana 3awmTbl Nanbues (9), MOXHO MbITb pyKamm C UCMONb30BaHNEM 0ObIUHOTO
MOIOLLero cpefcTBa AA NoCyabl (kpome abpasnBHbLIX CPEACTB U CPEACTB AN1A YAANeHWA HAKMMM) UK B MOCYAOMOEYHOM
MalunHe. PekomeHayeTca CHUMATh B10K HOXEN nepes MbITbem Yalun.

O4yucmka 610Ka Hoxell.
YTo6bl NPEAOTBPATUTL OKUCIIEHME 1 KOPPO3WIO HOXEN, HEOOXOAMMO OUMLLATb M MPOCYWMBATL BOK HOXel (11) nocne
KaXa0ro 1Crnosb30BaHusA.
CHUMUTE BIOK HOXEN C Yalun B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM 1 MPOMOITE €ro BOAO C MbIIOM, yAensas ocoboe BHYMaHne
OCTPbIM KPOMKaM. ArpeccrBHbIE MOIOLLME CPEACTBA, TaKME Kak OTOEMBATENN, MOTYT BCTYMUTb B PEAKLIIO CO CTasbio, YTO
MPVIBEAET K MOSIBEHMIO HECMBIBAEMBIX MATEH WM OKNCIIEHNIO.
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V136eraiiTe MCMONb30BaHUA MOIOLLMX CPEACTB, KOTOPbIE COAEPXKAT X/I0P WAV COeANHEHUA X1opa. TaTenbHO NpoMoiiTe
HOXV NPOTOYHOW BOAOW M BbITPUTE HaCyXO MATKON TkaHblo. BHUMAHUE! 3BAMPELLAETCA MbiTb HOXM B NOCYAOMOEYHOW
MalUMHe, TaK KaK 3TO MOXeET CTaTb MPUUMHOW NOBPEXAEHNIA.

He cH1maiiTe Npoknafky C 6510Ka HOXell; B Clyyae CHATUA OCTOPOXHO YCTaHOBUTE ee B MPaBIbHOE MOSOXKEHNE.

Oyucmka ocHoeaHus.

3anpeLyaeTca MbiTb OCHOBaHMe (1) B NOCYJOMOEYHON MaLLVHE, B MPOTOYHON BOAE WM NOrPY#aTb OCHOBAHWE B XKUAKOCTb.
Mo HeobXoAMMOCTM NPOTPUTE OCHOBAHME MATKOW TKaHbIO. 3anpellaeTca MbiTb KPBILLKY eMKOCTM Anda Bogbl (14) B
NOCY[OMOEYHOI MaLLMHe.

lMpomelieka emKocmu 07141 8006,

Bcerpa cnuBanTe oCTaTKM BOAbI 113 @MKOCTU, MOCTENEHHO HaKMNOHAA NapoBapky (puc. C).

Ecnn ycTpoicTBo He MCnonb3oBanoch bonee 8 YacoB, BbIMOMHUTE BbICTPYIO OUUCTKY €ro BHYTPEHHX NOBEPXHOCTEN:

a) 3anenTe B eMKOCTb XONOAHYIO0 BOAOMPOBOAHYIO BoAy (pyc. D) 4O OTMETKM 2 Ha Jallle, 3aKponTe KpbIlKy emkocTu (14) n
BCTPAXHMUTE EMKOCTb. 3aTeM CHUMUTE KPbILLIKY ¥ CIelTe BOZY, 3aKpbiB OTBEPCTME BbiMyCKa Napa (6) v MoCcTeneHHO HakNoHAA
emKocTb (puc. C). YoeauTech, UTo BOAA He Monana B a3 KPbILKY eMKOCTY PAAOM C 3aLUMTHBIMY BbIKMoUaTenamm (7).

b) OcTopoxHO 0uMCTHTE 06NACTb BOKPYT OTBEPCTUA BbiMyCKa napa 1 ybegnTecs, YUTo OHO He 3acopeHo. [ocne oyncTKm
TLIATENbHO BbICYLUMTE M3AENMne C MOMOLLbIO TKaH. [1py HEOOXOAMMOCTI BEINONHUTE YAANEHVE HaKMMK B COOTBETCTBUM
C MHCTPYKLMAMM M3 Ceaytolero pasaena.

VIl. OBCNYKUBAHUE HATPEBATEJIbHOIO SJIEMEHTA

YTobbl 0becneuntb MCMpaBHylo PaboTy M3Lenus U Haanexallee OOCNYXKMBaHWE eMKOCTUM ANA BOAbl, Heobxoaumo

BbIMOMHATb NEPVOANYECKN NOHOE yAaNneHne HakMMmu.

BAXHO: ckopocTb 00pa3oBaHyiaA HAKMMM HANPAMYIO CBA3aHa C KECTKOCTbIO BOAbI. BbINONHANTe 06CyKMBaHVE eMKOCTM

ONA BOAbI He pexe, uem Kaxable 15 AHel, unn nepes AnnTeNbHbIM XpaHeHeM U3Lenma.

a) MNosepHwuTe perynatop (3) Ha OCTbIBLLEM, OTKIIIOYEHHOM OT 31EKTPOCETN YCTPOWCTBE B BbIK/IIOYEHHOE NonoxeHne «O».
BAMHO: Ecnn n3aenvie He O KOHL@ OCTbINO, B HEM MOXET OCTaBaTbCA KMMALLAA BOAA W/ Nap BHYTPY eMKOCTM ANA
BoAbl. CobnioaanTe 0CTOPOXKHOCTb, UTOObI HE MOMYUNTL OXKOT L.

b) MonHocTblo cneite BoAy 13 eMKOCTH, NOCTENEHHO HaknoHAA uzaenve (puc. C), kak onncaHo B pasgene «[MPOMBbIBKA
EMKOCTV 1A BObl».

C) 3aneiTe B Yally XONOAHYIO BOLOMPOBOAHYIO BOAY A0 OTMETKM 1 1 fob6aBbTe B Hee Genblil BYHHBIN YKCYC Tak, YTobbI
YPOBEHb BOLbl OKa3anca Ha OTMeTKe 3.

3aneiTe 3TOT PacTBOP B €MKOCTb A4 BOAbI.

He ncnonb3yite gemmHepanv3oBaHHyio BOAy MM CPEeACTBA OT HAKMMW (KMAKOCTW, MOPOLLKM, TabneTKu U T. fi.), KoTopble

COAepaT TOKCUYHble BELLeCTBa MW He MPUIrOAHbI ANA KOHTaKTa C NULWEBbIMM NPOAYKTaMM. 3anpeLaeTca UCMob3oBaTth

KaKune-nmbo KMOKOCTM, KPOME OMMCAHHOrO BbllWe PAcTBOPa, Tak Kak 3TO MOXET CTaTb MPUUMHON HeyCTpaHUMbIX

noBpexaeHN n3genvsa.

d) YcTaHoBMTE KPbILLKY Ha eMKOCTb An1A BOAbl (14) 1 OCTaBbTe pacTBOP B eMKOCTH He MeHee Yem Ha 10 yacos. BHUMAHUE!
3anpeLyaeTca BKIIOYATb M3enmne, eCiv B eMKOCTb AnA BOAbI 31T PacTBOP AN1A YAANEHUA HAKMMN.

e) Yepes 10 yacos cnerka BCTPAXHUTE M3Lenne, CHAMUTE KPbILWKY C eMKOCTX Ana BoAbl (14) 1 cneinte pacTBop, 3aKpbis
OTBepPCTVe BbiNycKa napa (6) 1 nocteneHHo HaknoHAa usaenue (puc. C), Kak onucaHo B pasgene «MPOMbIBKA EMKOCTN
1A BObl».

MPUMEYAHMUE: Hanvyvie B CIMBaeMOM PacTBOpe OCa[ka, MHOMAA TEMHOTO LiBeTa, ABNAETCA HOPMabHbIM ABNEHNEM. DTO

OCafi0K Conew, KOTopble PacTBOPUANCH B BOAE B MPOLIECCe YaaneHUA Haknmu.

f) MpomoiiTe eMKOCTb AN BOAbl HECKOMBbKO Pas, MoKa He OyfeT CINT BeCb OCa[joK: 3aseliTe XONOAHYI0 BOLOMPOBOAHYIO
BOAY A0 OTMETKM 2 (puc. D), 3aKponTe KpbILLKY eMKOCTV Ana Boabl (14) 1 cnerka BCTpAXHUTE M3Aenve. 3aTeM CHUMUTe
KPbILLKY 1 MOMHOCTbIO CrelTe BOAY, 3aKPbIiB OTBEPCTME BbiMycKa Napa (6) 1 nocTeneHHo HaknoHAa usgenve (puc. C).

g) TwaTenbHO yganvTe BCIO BOAY, MOMaBLLYIO Ha OTBEPCTYME BbiMyCKa Napa Wi Ha ocHoBaHve. [1pr 60nbLom KonnyecTse
TPYAHOYAANAEMOW Haku1Mny, MOBTOPUTE NPOLIECC, YBENINYMB KONMUECTBO YKCYCa B PacTBOPE.

BAMHO. 80 BpemA OUMCTKM He CHUMAlTE 1 CTapaliTeCb He MOBPEAWTb MPOKNAAKN KPbILWKN eMKOCTU Ana Boabl (14) n

OTBEPCTVA BbiMycka napa (6).

VIIl. YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

BO3MOXXHbIE BO3MOMHbIE
HEVCNPABHOCTb MPUYUHDI PELLEHUA
3penvie vnm ceetoauoaHbIii - BUnka anekTponuTtaHua He Ao KoHUa | - YoeauTecs, 41O nspenve
NHAMKATOP He BKMOUaeTCs. BCTaB/eHa B PO3ETKY. NOAKIIOYEHO K 3MEKTPUUECKON CeTu.

-Yawa wam KpbilKa YCTaHOBMEHbI | «[1paBUMbHO — yCTaHOBMTE — dally W
HenpasubHO. KpbIlKY, — 4TOObl  aKTMBMPOBATL
3aLUMTHbIE BBIKIOUATENN,

M3£leJ'IVIG He BbINO/IHACT M3MesibyeHne
NN He 3amnyCKaeTca UMK roToBKN.
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HenpuAatHbIN  3anax 1AM TPOMKWIA
LWyM OT 3M1eKTPOABUraTensa BO Bpema
N3MENbYeHUA.

+ HoBoe m3nenve.

+ CnnwKoM MHOTo NpoayKTOB.

+ Cvilkom TBEpAble NPOAYKTbI B Halle.

« V13menbyervie
CNVILLIKOM OATO.

BbIMOJIHACTCA

+ 310 HOPpMasibHOE  ABNneHune  anAa
HeCKOJbKIX nepBsbIX LIMKNoB
rOTOBKN.

+ YMEHbLWNTE KOMMYECTBO MPOAYKTOB
B valle.

«He wu3menbuaite ouyeHb TBEpAble
NPOAYKTbI; Pa3mopaxmneante nuLLy
nepes n3MenbyeHvem.

- Cobnioparite peKOMeHAOBaHHYI0
NPOAOMKUTENBHOCTb  M3MENbYEHNA.
HoxanTecb  OCTbIBaHWA — M3Aenna,
YTOOBI MPEAOTBPATUTH €70 Neperpes.

MueBble  NPOAYKTH  BbITEKAOT 13
YalwM BO BPEMA U3MESIbYEHMS.

+ CIMWKOM MHOTO MWLM B Yalle uian
CNNLKOM XKnaKaa nuia.

+ YMeHbLWUTE KONMYeCTBO NPOAYKTOB
NN XXNOKOCTW B Yalle.

M3nenve CANLIKOM [lonro
pasorpeBaeTca AnA Nojauv napa vnm

+ Haknnb B emKoCTV AnA BOAbI.

« BbINOAHMTE OUMCTKY 1 06CNY>KMBaHVe
eMKOCTM /19 BOAb.

He BblpabaTbiBaeT nap.

+KpbllWKa emMKoCT  nA  BOAbl He | « YCTaHoBMUTE KPbILWKY  eMKOCTW  ANA

yCTaHOBMI€Ha N HenpasuibHO BOAbl V1 MPaBWIbHO 3aKp0|7|Te ee.
Bbixoant nap 4yepes KpblWKy eMKOCTH 3aKpblITa. + BoinonHute OYNCTRY n
ona  BOAbl MM 4Yepes  3afHIoo | - OTBepcme BbIMyCKa rMapa 3aCopeHo O6Cﬂy>Kl/IBaHl/Ie eMKoCT  ONnAa  BOAb.
BEHTUNALNOHHYIO pr6|<y OCTaTKaMu MLV NI HaKMbO. rlpl/l HeOéXOﬂMMOCTV] npoynciute

OTBEPCTVE BblIMyCKa Mapa, CTapadchb He
NnoBpPeAUTb NPOKIIaAKY.

He cHumaeTca KpbllWKa C eMKOCTW AnAa
BOAbl NOC/e NMPUroTOBAEHNA MALLN.

- [eperpes. - [ogoxamnTe HeCKONBbKO MUHYT, YTOObI

nsnenve ocCTblio.

- OTcyTCTBYET UM HEnpasUIbHO
yCTaHOBIEH BIOK HOXEN.

- OTcyTCTBYeT WM HenpasWibHO
yCTaHOBJEHa NPOKaKa 6r10Ka HOXKeEN.

- YcTaHoBWTe 610K HOXEN B yvally U

NOBEPHUTE €ro 10 NONHON GUKCALWN.
- [TpoBepbTe Hanuune ¥ NonoxeHvie
NPOKMALKN.

Bona nop n3genvem
NPUrOTOBNEHWNA MULLM.

nocne

IX. TEXHWMECKUE XAPAKTEPUCTUKA

Mopenb: Steam cooker 06776

HanpsaxeHue nutaHna: 220-240 B nepem. Toka, 50/60 Iy,
MolHOCTb HarpeBaTenbHOro snemenTa: 500 BT
MowyHocTb anekTpoasuratens: 130 Bt
[MpOAOMKUTENBHOCTb PAbOUMX LIMKNOB bneHaepa:

10 cekyHf BKAtoueH - 10 cekyHf BblkMtoueH («Ov)
/3rotoBneHo B Kntae

[laHHOe nsfenve cooTBETCTBYET Tpe6oBaHUAM [iupekTusbl 2012/19/EU B nocneaHei pegakunm.

CumBON NepeyepKHyTOro MyCOPHOro 6aKa Ha 13envi O3HauaeT, YTo U3LeNVe B KOHLIe CPOKa CIyKObl MOANEXNT

YTUIM3aUMA OTAEbHO OT ObITOBBIX OTXOAOB MyTeM Mepefaur B Cnelmani3npoBaHHbii LEHTP MO yTuamsauum

3NEKTPUYECKUX 1 SMEKTPOHHbIX OTXOAO0B WAV MyTem nepedaun Aunepy npu NoKymnke aHaaorMyHoro 1spenvs.
—_— lNepenaya M3Aenna B KOHLie CPOKa CNy»KObl B CeLanyi3ypoBaHHbIi LIEHTP MO YTUAK3aLM1 OTXOLO0B ABNAETCA
0643aHHOCTbIO Bagenbla vsfenva. Korfa sbiBefleHHOe W3 SKCMiyaTauun v3fenve nomellaeTca B COOTBETCTBYIOLLYIO
KaTeropmio OTXOAOB, €ro MOXHO nepepaboTats, 06paboTaTb WM YyTUAM3MPOBaTb CroCoOOM, Oe30macHbIM AN
OKpYy»KatoLleln cpefbl. ITO MO3BONAET MPeoTBPaTUTL BPeAHOe BO3[eVCTBME Ha OKpYyXalollyl Cpedy W 3[0poBbe
Niofel, a Takke 0becneynTb MOBTOPHOE UCMONb30BaHKE MaTePUanos, U3 KOTOPbIX COCTOMT vi3fenve. [lononHuTensHyio
MHOOPMALMIO OTHOCHTENBHO AOCTYMHbBIX METOAOB YTUAN3ALIMM MOXHO MONYYMTL B MECTHOW OpraHn3aLmy, 3aHMMaloLLenca
nepepaboTKOM OTXOAOB, U B MarasnHe, rae 6bi10 NprYobpeTeHo r3aenve.

FAPAHTUA

HDM HEO6XO£MMOCTI/I I’apaHTMl;le\eyCﬂOBMﬂ Ha ,D,ed)eKTbl N30ENNAMOXHO HaTV B COOTBETCTBYIOWMX pa3fesiaX npUMeEHVMbIX
HOPMaTVBHbIX JOKYMEHTOB roCyaapcTBa, B KOTOPOM 6b110 ﬂpVIO6peT€HO nigenve. FapaHTvm He pPacnpoCcTpaHAeTCA Ha
KOMMOHEHTbI, KOTOPbIe NoABePKeHbl HOPMaibHOMY M3HOCY BO BpeMA SKCryaTaun.

[na BbinonHeHWA PeMOHTa, 3amMeHbl netanew, nony4yeHra Cnpasok 06 n3genun, npodaxun CbMpMeHHb\X 3anyacTer 1
I'IpV\Ha,[l,ﬂe)KHOCTeI;I Bbl MOXeTe o6paLuaTbcn B OTAen no pa60Te ¢ knunerTamn Chicco. e-mail customers.ru@artsana.com -
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CalT B MHTepHeTe: www.chicco.ru

3AABJIEHUE o COOTBETCTBUM OQUPEKTUBAM EBPOCOIO3A

Komnanna Artsana S.p.A HacTOALLMM 3aABAIAET, UTo AaHHOe n3aenvie bpeHaa Chicco, Homep moaenw Steam cooker 06776,
COOTBETCTBYET BCEM OCHOBHbIM TPEOOBAHMAM 1 APYTVIM MPVMEHVMbIM MPEANMCaHNaM, yKasaHHbIM B npekTtusax 2014/30/
EU (anekTpomarHutHaa coBMeCTMMOCTb), 2014/35/EU (anekTpuueckana Oe3omnacHocTs) n 2011/65/EU (copepaHue
BPEeAHbIX BellecTs). [onHylo KONMIo AaHHOTO 3aABAeHMA MOXHO MOMyUYnTb B KOMNaHuK Artsana S.p.A. no 3anpocy, Via S.
Catelli 1 = 22070 Grandate (Co) Italy (Utanus).

UsrotoBuTenb: "AptcaHa C.n.A!, Bua Canbfapvinm Katennu 1, 22070, Mpanaate, Komo, Mtanua.
Mmnoprep: "Aptcana Pyc’, 125009 MockBa, lertapHbii nepeynok, 4.4, ctp.1. www.chicco.ru, +7 (495) 662-30-27

il
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